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CUVEE ROSE BRUT &l
Rosé d'assemblage ! “ |
= Tél. 0326 59 g203 51210 LEBREUIL

= (épages : meunier 70%, pinot noir 15% et
chardonnay 15% .
» Vinification en cuve thermo-régulée

© Vieillissement : 36 mois sur lies

= Dosage: 8 g./1. Al
Lors du premier concours de \
«food & rosé wine pairing» de =
Bruaelles, le jury w'a pas = G
trouvé pleinement le bon ac-
cord avec les viandes des
Abruzzes. Mais ce vin élait
tellement au-dessus des au-
tres, riche d’une grande fi-
nesse aromatique et plus
encore d'une bouche gour-
mande et onctueuse, que le
Jury a décidé de bui attri-
buer un prixz spécial. Ce
champagne  ‘mériterait
sans doute d’étre revu en
Jace d’une viande blanche. |
Une trés jolie cuvée. o
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