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Blancde Blancsnon dosé, 4.2 €.
La maison frappe fort avec ce 100 %
chardonnay sans aucun dosage. Loin
d'8tre marqué par I'acidité, ce blanc de
blancs, issu de trois villages en grand
cru, exprime la subtilité du cépage avec
ses aromes floraux intenses, de péche
blanche et d'agrumes. Des notes qui se
retrouvent dans une matiére suave, trés
rafraichissante. Un vin qui fera merveille
a l'apéritif ou avec des fruits de mer.

de Pierre Migneon explose
en bouche et sublime

le dessert aux kumguats
et alaclémentine givrée
du chef!
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Aujourd hui, les grands chefs privilégient les cham-

pagnes extra-bruts (de 0 a 6 grammes
de sucre par litre) pour mettre en scéne
leurs desserts. Celui aux kumquats confits
qu'Arnaud Lallement a créé pour nous se
marie merveilleusement avec le blanc de
blancs grand cru produit par le vigneron
Pierre Mignon, dans la vallée de la Marne.
Un pur chardonnay qui doit ses notes natu-
relles d’agrumes au terroir de craie qui I’'a
engendré.

Parmi ce festival de saveurs, le Garden
Spritz aux extrails naturels d’écorces
d’orange de la maison Chandon, lui, n’est
pas un champagne... C'esl un assemblage de
vins mousseux dans lequel on a fait macérer
des écorces, des herbes et des épices apres
quatre années d’essais. On servira ce cock-
tail trés frais et non sucré a n’'importe quel
moment de la journée. «Son gott amer et
frais est intéressant, je n'hésiterais pas a le
servir en entrée avec une salade de bette-
rave cuite au jus et au pamplemousse. » =
Emmanuel Tresmontant

Blanc de blancs grand cru
de Piarre Mignon,
42 euros.

pierre-mignon.com.
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Un champagne non dosé
d’une exceptionnelle finesse
qui révele le savoir-faire
inimitable de cette Maison
ancrée dans [D’excellence.
N¢ de [D’assemblage pré-
cis de Meunier (55%), de
Chardonnay (35%) et de
Pinot Noir (10%), cette
cuvée s’appréciera a
I’apéritif, mais égale-
ment avec des fruits
de mer, des Saint-
Jacques réties ou une
sole meuniére. 45€
chez les meilleurs ca-
vistes et sur le e-shop
Pierre Mignon.

#VITRINES
#PARISHETE

Eté 2022

N° 30 - Eté 2022

A l'ceil, la robe est dorée.
Le nez est complexe sur des
notes de fruits blancs bien
mars, péche et fruits jaunes
mélés. La bouche est opulente,
charmeuse avec des bulles
parfaitement intégrées. Des
saveurs rondes et veloutées
laissent place & de fines
notes de fruits secs, de
noisefte et de pain grillé.
Vente directe, cavistes, 45€.
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UN MENUBLANC
POUR UNE TABLE
EXTRAORDINAIRE A DI

O Champagne
Pierre Mignon
Blanc de blancs non doseé

Uniguement du chardonmay pour cette
cuvee non dosée qui sublime la vivacité
et la finesse du cépage. Elégant dés le nez,
sur des notes de fruits blancs et jaunes
et de fleurs blanches, avant une bouche
qui allie la fraicheur et un cilé veloute
au palais, c¢ champagne chardonnay est
550 de 3 villages classés en Grand Cru.
Un parfait rapport qualité-prix,

42 € environ.
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LA PLAYLIST IDEALE
Champagne Thiénot, La Vigne
aux Gamins 2010 : une pépite
monoparcellaire provenant d'Avize, au
ceeur de |a cote des Blancs, un champagne
rare, au nez marin, qui fait chalouper les
papilles. (130 €, champagne-thienot.com)
Veuve Clicquot, Extra Brut Extra Old :
issue de huit années sélectionnées
parmi les 500 vins de réserve de la maison
- dont certains ont plus de 30 ans —,
cette cuvee fait le bonheur des mets iodés.
(64 €, veuveclicguot.com)
Champagne Pierre Mignon,
Blanc de Blancs Non Dosé : une belle
réussite avec de trés rafraichissantes notes
d'agrumes en bouche, un champagne
parfait pour challenger huitres et crustacés.
(42 € champagne-pierre-mignon.com}
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PIERRE MIGNON
Crand Vintage Année de
Madame 2012

La bulle fine et fugace
amignonne le palais tandis que
de jolis amers soulignent la
bouche trés gourmande,
fruitée et minérale avec sa
finale saline.

Prix : 50 €,
Boutiquepierremignon.com
Note Le Figaro Magazine :
93/100

L' ART DE VIVEE DU FIGARD
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Esprit

de Noél
Coffret chic,
bouteille joliment

dorée, muselet
orné d’un bijou,
on est dans le
théme de cette
fin dannée. C’est
une belle idée de
cadeau proposé
par une maison
familiale

et dynamique.
Champagne
Pierre Mignon,
Espritde Noél
2009, 120 euros
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Pierre Mignon, « Prestige
rosé de saignée »

I faut lui laisser le temps de
s’ouvrir, ne pas la servir glacée
pour qu’elle s’exprime pleinement,
car cette bouteille est pleine de
subtilités. Composée a 50 % de
Meunier, elle dévoile de jolies
notes patissiéres et fruitées,
une  bouche enrobante,
crémeuse et d’une netteté

impeccable. Cette maison

de la Vallée de la Marne

propose généralement des

champagnes qui ont un

excellent rapport qualité-

prix, c’est encore le cas ici.

35€

Champagne-pierre-mignon.com

10 Décembre 2022

¢ Breuil. Un petit village
d’a peine 3 500 dmes, situé
au ceeur de la faussement
morne vallée de la Marne,
connue pour étre le royaume du
pinot meunier, variante enfarinée
du vénérable pinot noir. Un cépage
mal-aimé, jouissant d’une réputa-
tion inversement proportionnelle &
la surface qu’il occupe en Champa-
gne. Majoritaire sur les 18 hectares
de vignes de la maison Mignon, il a
pourtant contribué au succes d'une
famille, dont les générations se
succédent 4 la téte du domaine
depuiscing générations, ou officient
aujourd’hui Pierre et Yvelines, les
parents, aux cotés de Céline et
Jean-Charles, leurs deux enfants.

MELONI

UNE RENOMMEE
QUI VOYAGE JUSQU'AU JAPON
Une petite entreprise qui ne connait
pas la crise, comme le chantait laco-
niquement Alain Bashung, avec un
volume de flacons & I"année décuplé
en l'espace de trois décennies, et des
cuvées régulierement primées, que
I'on retrouve 4 la carte de nombreu-
ses tables etoilées, et méme jusqu’au

DECO

FAT SYLVIE THEBALID

oUIR SON 31

Les intéricurs sont & la féte pour le réveillon. Musique. vaisselle,
bougeoir... des idées pour briller lors du passage a la nouvelle année.
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LE CLASSICISME DISCRET
DES CHAMPAGNES PIERRE MIGNON
Prés d'Epernay, ce domaine pourrait passer inapergu.
Ses champagnes pourtant figurent a la carte de tables
étoilées et méme au palais de I'Elysée.

palais de I'Elysée. Une renommée
presque touchante, mélange de for-
malisme et de discrétion, qui aura
voyagé jusqu’au Japon.
Et c’est avec une certaine nostalgie
que I'on observe ces étiquettes dont
le classicisme est si flagrant qu’il
parait sans age, exception faite de ce
Clos des Graviers 2009, ot se des-
sine la silhouette sombre d'un pied
de vigne, en monochrome des poin-
tes aux racines. Un assemblage de
trois cépages 4 dominante de char-
donnay, plantés sur une seule et
méme parcelle progressivement
convertieen clos. En 2009, lenezasu
conserver une fraicheur légérement
vanillée, aux aromes de fleurs et de
fruits blancs, cachant plutét bien
son jeu jusqu’a dévoiler cette bou-
che étonnamment ronde, riche et
juteuse, mélant des notes de tabac
chaud et de poivre blanc, anesthé-
siant doucement la langue avant de
glisser vers une finale beaucoup plus
timorée qu’on ne I'imaginait, signa-
ture ensorcelante d'un champagne
qui n'a de mignon que le nom.
Alicia Dorey
Champagne-pierre-mignon.com
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