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VOYAGE & LIFESTYLE

LE CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS
NON DOSE DE PIERRE MIGNON : UNE
CUVEE S| PRECIEUSE

Pierre Mignon dévoile un champagne d'une rare
élégance qui réveéle le savoir-faire inimitable de

cette Maison ancrée dans I'excellence.

CHAMPAGNE PIERRE MIGNON DEPUIS
1892 : UNE LONGUE TRADITION
FAMILIALE

La Maison Pierre Mignon est située a Le Breuil, haut lieu de
production du Pinot Meunier, au coeur de la Vallée de la Marne.
Cette maison familiale qui travaille tel un orfévre, est réputée pour
sa collection de champagnes d'exception.

Si la famille Mignon perpétue depuis cing générations ce savoir-faire traditionnel
dans I'élaboration de grands champagnes, elle n'en a pas moins délaissé l'innovation
et la création. Aujourd'hui ce sont Pierre et Yveline Mignon qui dirigent avec brio la
Maison aux cotés de leurs enfants, Céline responsable marketing, commercial et
export et Jean-Charles en charge du vignoble et des vins.

UN CHAMPAGNE DE GRANDE SUBTILITE

Leur précieux vignoble couvre 19 hectares et s'étend dans les meilleurs crus de la
Champagne (Vallée de la Marne et la Cote des Blancs) avec un encépagement a
majorité de Pinot Meunier (50%), de Chardonnay (40%) et de Pinot Noir (10%). Les
grandes cuvées de la Maison Pierre Mignon sont empreintes de la typicité et de la
diversité des terroirs.
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Trés engagée sur l'environnement, la famille Mignon a orienté son vignoble dans une
viticulture durable et a ainsi obtenu la certification HVE niveau 3 en 2019. La Haute
Valeur Environnementale (HVE) correspond au niveau le plus élevé de
la certification environnementale des exploitations agricoles

La Maison Pierre Mignon apporte les plus grands soins a la vigne et a la vinification,
sculptant ses cuvées avec une grande précision et une maitrise de son terroir unique
dont elle tire toute sa quintessence.

Ce Blanc de Blancs non dosé révele le degré d'exigence de cette belle Maison
réputée pour la finesse incomparable de prestigieuse collection de fines bulles.

UNE CUVEE Si PRECIEUSE

Cette cuvée séduit immediatement par sa pureté, sa délicatesse, son 8légance et sa
gourmandise. Ce 100% Chardonnay est issu des trois villages Grand Cru Chouilly.
Cramant et Avize.

Ce champagne non dos€ nous livre la plus belle expression du Chardonnay et ses
fines hulles sont empreintes de fraicheur. de vivacité, de finesse et interpellent dés
le début de la dégustation.
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LA DEGUSTATION

Al'oeil la robe est jaune pale, trés claire.

Le nez révele des notes florales, de péche blanche et agrumes.

La bouche affirme une trés belle fraicheur et une véritable suavité.

LES ACCORDS
Ce Blanc de Blancs non dosé se marie fort bien avec les huitres spéciale N°2 et les

crustacés. |l s'accordera également sur un tartare de Saint- Jacques, une pintade aux
morilles ou un risotto.

En vente au prix de 42€ chez les meilleurs cavistes, a la boutique Pierre Mignon a
Epernay (9 rue jean Moét) ou en ligne sur le site : eshop.boutiquepierremignon.com
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RESTAURANTS PARIS ~ Q CHERCHER UN RESTAURANT ~ QUOIDENEUF APARIS?  SHOPPING GOURMAND  VIN CHAMPAGNE & CIE  AUTRES RUBRIQUES <

DU CHAMPAGNE ROSE POUR UNE SAINT-VALENTIN... PETILLANTE !

Comme il n'y a pas de grande fate sans champagne, et comme les femmes ont une tendance a voir la vie en roseé, pour la Saint Valentin sortez le grand jeu en partageant une
belle bouteille de champagne rosé.

Alors voila deux précieuses cuvées dédiées au plaisir des sens et au partage, qui feront votre bonheur le jour de la féte des amoureux !

DU CHAMPAGNE ROSE POUR UNE SAINT-VALENTIN... PETILLANTE !
Des bouteilles a partager pour un tendre apéritif en duo, ou mieux encore pou accompagner un repas romantigue et... pétillant !
Champagne Pierre Mignon : Année de Madame 2009

Vous cherchez une idée de cadeau : ce joli champagne rosé proposé dans son luxueux écrin rose et parée de son muselet de strass Swarowski est unique.

Cette cuvée Année de Madame 2009 née de I'assemblage subtil de Chardonnay (55%), de Pinot Meunier (30%) et de Pinot Noir (15%°), particulierement raffinée, met en
lumiére le savoir-faire inimitable du chef de cave, Jean-Charles Mignon

Vous apprécierez sa robe est lumineuse avec des nuances saumonées et de légers reflets orangés, son nez est complexe sur de beaux aromes de fruits mirs, d'épices, de
pain d'épices et de fruits frais, ainsi que sa bouche est ronde, veloutée et ample, d'une belle fraicheur et persistance.

La cuvée Année de Madame 2009 est vendue en coffret au prix de 93€ a la boutique Pierre Mignon a Epernay et chez les cavistes.
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L'économie de demain est "affaire de tous

Challenges

ENTREPRISE ECONOMIE POLITIQUE MONDE MEDIAS TECH AUTO EMPLOI PATRIMOINE LUXE FEMMES

CHALLENGES

Luxe

Saint-Valentin 2023 : retrouvez en images notre
sélection de cadeaux

Par Xaviére Laffont le 16.01.2023 a 11h29
@ Lecture 8 min.

Des macarons en forme de cceur, aux bijoux sertis de diamants en passant par un
bouquet de fleurs XXL ou un pyjama satiné, les idées cadeaux ne manquent pas pour
cette nouvelle édition de la Saint Valentin. Voici notre sélection de présents a offrir.

Retrouvez en images notre sélection de ca

o

2 MONSIEUR MARGUERITE
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La Saint-Valentin, aussi appelée féte des amoureux, est la
journée propice aux deéclarations d’amour et aux gestes
romantiques. Comme chaque année, de nombreuses marques
dévoilent des sélections de produits & offrir @ sa moitié le 14
février. Chocolats, bijoux, champagne, fleurs, parfums...lly a en
pour tous les budgets et toutes les envies. Des présents qui

feront plaisir a coup suar. Voici notre sélection de cadeaux & offrir
pour déclarer sa flamme.

Pierre Mignon

C'est dans un écrin rose métallisé orné d'un muselé de
strass Swarowski que cette cuvée se dévoile. Grace a son
assemblage de chardonnay, de pinot noir et de pinot
meunier, il libére des aromes de fruits mars, d'épices, de
pain d’épices et de fruits secs.

Année de Madame 2010. Prix : 93 euros. Disponible a la
boutique Pierre Mignon et chez les cavistes.
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Paris

L'art de vivre Premium

L'/ART DE VIVRE SHOPPING CULTURE ABOUT UsS VS ACHETEZ LE GUIDE !

Passez un moment gustatif pour la Saint Valentin

19 JANVIER 2023

) Written by
’ LEONIE LAMA-KOTRYCH

POUR UN PARTAGE D'AMOUR ET DE
GCOURMANDISE

La Saint Valentin, est un jour dédie a lamour, et au plaisir d'étre ensemble. C'est aussi un
moment gourmet qui éveille les sens. Nous vous avons fait une sélection de gourmandise qui

vous aidera a faire le meilleur choix pour accompagner votre repas de Saint Valentin.
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PIERRE MIGNON

¢ La cuvée Année de Madame 2010

Née de l'assemblage subtil de Chardonnay (55%), de Pinot Meunier (30%) et de Pinot Noir
(15%°), la cuvée Année de Madame 2009 est d'un grand raffinement et met en lumiére le

savoir-faire inimitable du chef de cave, Jean-Charles Mignon.
AT'eeil, la robe est lumineuse avec des nuances saumonées et de légers reflets orangés. Le
nez est complexe offrant de beaux arémes de fruits miurs, d'épices, de pain d'épices et de

fruits frais. La bouche est ronde, veloutée et ample, avec une belle fraicheur qui met en relief

de fines touches d'amertume qui viennent rehausser la structure et prolonger la persistance.

Prix: 93 €

www.champagne-pierre-mignon.com/fr/
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3 cuvées de charme pour faire pétiller sa Saint-
Valentin

La Saint-Valentin n'est-elle pas la Féte la plus frivole de I'année ? Ce 14 février dessine une
épopée intime au coeur de la légéreté, du romantisme et du glamour. Les amoureux se
retrouvent autour d'un diner et échangent des regards langoureux entre deux mots doux. Ce

cliché éthéré n‘a de sens que lorsqu'il est vécu avec exaltation..

Au restaurant ou bien chez soi, tous les prétextes sont réunis pour passer un moment
hautement epicurien !

Paris Frivole vous dévoile 3 cuvées de charme pour faire pétiller sa Saint-Valentin...
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La cuvée Année de Madame 2009

Il faut reconnaitre que le packaging d’Année de Madame 2009 en fait un objet de désir trés
assumeé. En effet, son écrin rose dragée et son flacon rose métallique sont du plus bel effet.
Concu comme un bijou, cette bouteille unique est parée d'un muselet de strass Swarovski.

Bien sar, il faut s‘affranchir du cété visuel (si féminin) et se concentrer sur ce qu'elle
renferme !

Née de 'assemblage subtil de Chardonnay (55%), de Pinot Meunier (30%) et de Pinot Noir
(15%), la cuvée Année de Madame 2009 est la quintessence du raffinement.

Derriére cette cuvée haute-couture, il y a le savoir-faire du chef de cave Jean-Charles Mignor
qui n'a pas son pareil pour sublimer les nectars.

Du cété de la dégustation, on s’émerveille de cette robe rose orangée. Son nez fin et
complexe exhale les fruits a chair blanche et les épices douces. En bouche, place a de la
fraicheur, la douceur et la volupté.

La cuvée Année de Madame 2009 est vendue en coffret au prix de 93€ a la boutique Pierre
Mignon a Epernay et chez les meilleurs cavistes.
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bettane+desseauve

Saint-Valentin 2023, la playlist idéale

Hicham Abou Raad

Notre sélection de flacons et coffrets a découvrir ou a redécouvrir a deux.
Ils feront un cadeau, accompagneront un moment,
une rencontre, un repas ou une soiréee mémorable

Madame réve

Annea de Madame rose 2009 est un joli champagne a la boucha ample et puizsante sur la cerise

confite. La capsule est recouverte de strass Swaroveki. Ca brille, c'est beau, ca fera son effst

Pierre Mignon, Année de Madame Rosé 2010, 93 euros

eshop.boutiquepierrerignon.com
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KISS MY CHEF

La gastronomie en France

février 9,2023 // VINS

Les bulles rosées de la Saint-Valentin en 3 cuvées

On les dit féminines, les cuvées rosées sont pourtant souvent assez
vineuses mais aussi tras fruitées. Faites-vous plaisir avec cette

sélection de belles bulles rosées pour la Saint-Valentin.

Année de Madame 2009 de Champagne Pierre Mignon - Ampleur et
fraicheur

Née de I'assemblage subtil de Chardonnay (55%), de Pinot Meunier (30%) et de Pinot Noir (15%°), la cuvée Année
de Madame 2009 est d'un grand raffinement et met en lumiére le savoir-faire inimitable du chef de cave, Jean-
Charles Mignon.

A l'eeil, la robe est lumineuse avec des nuances saumonées et de Iégers reflets orangés. Le nez est complexe offrant
de beaux arémes de fruits mars, d’épices, de pain d’épices et de fruits frais. La bouche est ronde, veloutée et ample,
avec une belle fraicheur qui met en relief de fines touches d’'amertume qui viennent rehausser la structure et

prolonger la persistance.

Disponible chez les meilleurs cavistes au prix de 93 € la bouteille.
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10 Nectars pour la Saint Valentin

Lorsque Cupidon jette son dévolu sur les divines boissons, il accorde avec brio chaque cuvée au
menu des duos amoureux. A chaque Date son Match |
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our la Saint-Valentin, s’extraire du monde
P permetde se retrouver ! Au Loisium Wine &

Spa Hotel Champagne, parexemple, un lieu
délicieux posé dans le vignoble, tout prés d’Eper-
nay, a une heure trente de Paris. Nature, calme et
design regnent en maitres. Coté cour, les immenses
baies vitrées ouvrent sur une forét de pins et de fou-
géres. Coté jardin, le vignoble se déploie a 180°,
découvrant les coteaux de la vallée de la Marne. Un
spa Saint Charles Apothecary de 1000 m?, un bar
a champagne évidemment, deux restaurants, dont
1'un gastronomique servant des spécialités locales,
beaucoup d’ateliers — pour apprendre a sabrer le
champagne notamment... Si le licu est retiré, les
activités abondent. Sans omettre le vélo électrique
et méme un Escape Game. )
Du 11 au 14 février, une offre allie spa et déjeuner
(105 €/pers.,chambre double a partir de 229 €, loi-
sium.com).

Ligne Paris-Milan,
des étapes pétillantes

| est beau comme un jouet, mais surtout confortable avec des

sieges Executive XXL et de petites salles de réunion privatisables.
Lancé il y a un an, le train Frecciarossa (la fleche rouge) de la com-
pagnie Trenitalia séduit. On le prendra en février pour admirer I'ex-
position Bosch & Milan. Ou pour visiter, & Turin, le musée du Cinéma,
restauré récemment. A moins de faire escale dans le Val de Suse,
a Bardonecchia. Cette station familiale posséde de jolies petites
chapelles ornées de fresques Renaissance, un chateau médiéval et
surtout un fort militaire quivit passer force belligérants. Station olym-
pique lors des jeux de 2006, son horizon largement ouvert dominé
parle sommetde la Pierre menue (3 500 m) plait auxsportifs, aux fa-
milles et aux gourmands (la cuisine piémontaise reste authentique).
Tout prés, a Sestriéres, station olympique elle aussi, un remarquable
Club Med, le Resort Pragelato, lieu enchanteur, é&té comme hiver.
www.trenitalia.com, www.italia.it et www.clubmed.fr.
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Des bulles en amoureux

Année de Madame Rosé
2010, Grand Vintage, cham-
pagne Pierre Mignon, assem-
blage subtil donnant une
bouche veloutée alliée a une

belle fraicheur avec un accent d'amertume. Jes bulles trés fines. Pour

|'apéritif.
93 €, boutiquepierremignon.com.

Trésor rosé, Maison Bouvet.
Unsaumur, ce vinde Loire com-
plexe aunezd'iris et de violette,
puis brioché et vanillé, avec
une finale réglisse. Sur une

viande blanche.
14,80 €, bouvet-ladubay.fr.

Audace 2014, champagne
Chassenay d’Arce, bio, ex-
tra-brut. 100 % pinot noir. Nez
minéral et épicé, une bouche
€lancée a la belle persistance.

Parfait pour du poisson.
36,70 €, chassenay.com.

Crémant de Bourgogne blanc
de blanc extra-brut, domaine
Roux. 100 % chardonnay. Un
nez de fleurs blanches et de
fruits secs brioché. Une bouche

a la belle minéralité. Sur des
crustacés.
16 €, famille-roux.vin.

A consommer avec modération
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REPORTAGE OUI CHEF! PORTRAIT
L'Yonne, le pays Naoelle d'Hainaut, - Charly Hanafi, le héraut
des terroirs ~ I'étoile du Val-d'Oise de la poissonnerie

RUAGIS

Depuis 1969 N° 792 — février 2023 — 1,50 €
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L’agrlculture vise
la neutralite
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Il agrémente facilement les pates, s’incorpore au risotto et a différents plats.

produit

de saison

Mais, a I’inverse du parmesan, le grana padano passe parfois sous les radars
de la gastronomie italienne. Pourtant, ce fromage au lait cru est le produit
AOP le plus vendu a travers le monde.

Lorigine de ce fromage est héritée d’'une tradi-
tion du Moyen Age. Ce sont les moines béné-
dictins de la plaine du P, au nord de I'ltalie,
qui ont créé le grana padano autour de 1135.
Sa recette novatrice « consistait a transformer
le surplus de lait en un fromage exquis au gotit
intense et qui pouvait étre conservé de fagon
prolongée », précise le consortium de protec-
tion du grana padano, dont ’Appellation d’ori-
gine protégée (AOP) a été accordée en 1996.
La structure granuleuse de sa péte lui vaut le
nom de grana, tandis que padano est une réfé-
rence a sa zone de production: la Pianura
Padana (la vallée du Po). « C’est un produit de
grande valeur et assez abordable pour tout le
monde. Cela fait de lui le produit AOP le plus
consommé au monde », affirme Carlo Costa,
directeur financier du consortium de protec-
tion du grana padano, I'organisation qui
rassemble les producteurs et les affineurs de
ce fromage AOP, afin de le protéger et le
promouvoir. En 2021, plus de 5,2 millions de
meules de grana padano ont été produites, et
plus de 2,2 millions d’entre elles étaient desti-
nés a l'exportation. La France est le deuxiéme

marché exportateur de ce fromage transalpin
(256 645 meules exportées en 2021), reconnais-
sable par son gout fruité et sa texture friable
et granuleuse. Le grana padano peut étre
consommé rapé, coupé en copeaux ou cassé en
morceaux. Ses déclinaisons en trois affinages
lui permettent de s’accorder a diverses prépa-
rations culinaires. Son affinage minimal - de
neufmois — est adapté aux crémes et aux sauces,
mais peut aussi accompagner des salades ou
des carpaccios. Le caractére d’un grana padano
affiné 16 mois est parfait pour assaisonner des
pates, des risottos ou des soupes. Enfin, la
complexité du grana padano riserva (20 mois
d’affinage) peut également lier un risotto et
s’inviter sur un plateau de charcuterie. Il sera
idéal aussi en association avec un vinaigre
balsamique agé. Le grana padano AOP est un
fromage riche en micronutriments, en vita-
mines A, B2 et B12, mais surtout et essentiel-
lement en calcium. Par ailleurs, Il s’avére que
son mode de production et son vieillissement
font de lui un produit sans lactose. Une aubaine
pour les personnes intolérantes a ce glucide.
Jérémy Denoyer

I'H'Z]f#(l;
MIGNON

o EAMANS
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Lintensiteé du grano
padano trouvera un
bel accompagnement
avec le champagne
blanc de blancs Grand
Cru de la maison
Pierre Mignon.
Constituée a 100 % de
chardonnay. cette
cuvée d'exception
présente un nez aux
notes florales ainsi
qu'une bouche d'une
grande tonicite.

On note une belle
persistance avec des
saveurs de fruits muars
et de pain d'épices.

RUNGIS actualites 31
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DE FETES

Le champagne est |a boisson incontournable des fétes de fin d’année. Il accompagne un

repas, un apéritif ou juste un dessert. En un mot, le champagne est le breuvage a avoir
toujours chez soi pour passer une super soirée festive.

CHAMPAGNE CHAMPAGNE PPPERHEDSIECK PIERRE  LAURENT
GREMILLET  POMMERY MIGNON LEQUART

CHAMPAGNE GREMILLET - cuvée Esprit de Noél 2009 - 90,00€
CHAMPAGNE POMMERY - Apanage Blancs de Blancs - 60,00€
CHAMPAGNE PIPER-HEIDSIECK - Hors-série 1982 - 590,00€
CHAMPAGNE PIERRE MIGNON - Cuvée esprit de Noel - 90,00€
CHAMPAGNE LAURENT LEQUART- Millésime 2015 - 70,00€
CHAMPAGNE LALLIER - Cuvée R.019 Brut - 39,00€

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, les boissons alcoolisées sont a consommer avec modération.
- UFESTYLE 32
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Vins & Spiritueux - La cuvée PURE zéro dosage - Un champagne d'une exceptionnelle finesse

VINS TERROIRS
& SPIRITUEUX

La cuvée PURE zéro dosage - Un champagne d'une exceptionnelle finesse

CHAMPAGNE PIERRE MIGNON DEPUIS 1892 : UNE LONGUE TRADITION FAMILIALE

La Maison Pierre Mignon est située a Le Breuil, haut lieu de production du Pinot Meunier, au coeur de la Vallée d
Marne.
Cette maison familiale qui travaille tel un orfévre, est réputée pour sa collection de champagnes d'exception.

Si la famille Mignon perpétue depuis cing générations ce savoir-faire traditionnel dans ['élaboration de gra
champagnes, elle n'en a pas moins délaissé l'innovation et la création.

Aujourd’hui ce sont Pierre et Yveline Mignon qui dirigent avec brio la Maison aux c6tés de leurs enfants, Cé
responsable marketing, commercial et export et Jean-Charles en charge du vignoble et des vins.

Leur précieux vignoble couvre 20 hectares, il s'étend dans les meilleurs crus de la Champagne (Vallée de la Marn«
Cate des Blancs) avec un encépagement a majorité de Pinot Meunier (50%), de Chardonnay (40%) et de Pinot Noir (1(
Les grandes cuvées de la Maison Pierre Mignon sont empreintes de la typicité et de la diversité des terroirs.

Trés respectueuse de I'environnement, la famille Mignon a engagé son vignoble dans une viticulture durable et a a
obtenu la certification HVE niveau 3 en 2019.

La Maison Pierre Mignon apporte les plus grands soins a la vigne et a la vinification, sculptant ses cuvées avec la |
grande précision et maitrise de son terroir unique dont elle tire toute sa quintessence.

Cette cuvée Pure zéro dosage est la meilleure illustration du savoir-faire inimitable de cette prestigieuse maison.

LA CUVEE PURE DE PIERRE MIGNON : UN CHAMPAGNE D'UN PUR RAFFINEMENT

Cette précieuse cuvée est un chef d'ceuvre qui séduit par sa finesse et son élégance. La cuvée Pure s'inscrit parmi
fleurons de la fabuleuse collection de la Maison Pierre Mignon.

LA DEGUSTATION

A l'ceil, la robe est jaune paille de moyenne intensité aux bulles fines et délicates. Le nez évoque un caractére complexe
mélant des notes de champignons, de noisettes torréfiées et de fruits mars, une trés belle fraicheur portée par des
touches fines d'agrumes

En bouche, I'ensemble est opulent, charmeur avec des bulles parfaitement intégrées, des saveurs rondes et veloutées
laissent places & de fines notes de fruits secs, de noisette et de pain grillé trés agréables.

Une pointe de fraicheur confére une belle tension qui met en relief une superbe ampleur et persistance,

Ce champagne non dosé est né de 'assemblage précis de Meunier (55%), de Chardonnay (35%) et de Pinot Noir (10%). LR
Cette cuvée d'exception qui cultive a la fois complexité et raffinement saura séduire les amateurs avertis. MIGNON

La cuvée Pure est vendue 39 € chez les meilleurs cavistes, a la Boutique Pierre Mignon a Epernay et sur le eshop

Pierre MIGNON. (‘ L' V E E

https://eshop.boutiquepierremignon.com P L R E
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Vins & Spiritueux - La cuvée PURE zéro dosage - Un champagne d'une exceptionnelle finesse

VINS TERROIRS
& SPIRITUEUX

La cuvée PURE zéro dosage - Un champagne d'une exceptionnelle finesse

CHAMPAGNE PIERRE MIGNON DEPUIS 1892 : UNE LONGUE TRADITION FAMILIALE

La Maison Pierre Mignon est située a Le Breuil, haut lieu de production du Pinot Meunier, au coeur de la Vallée d
Marne.
Cette maison familiale qui travaille tel un orfévre, est réputée pour sa collection de champagnes d'exception.

Si la famille Mignon perpétue depuis cing générations ce savoir-faire traditionnel dans ['élaboration de gra
champagnes, elle n'en a pas moins délaissé l'innovation et la création.

Aujourd’hui ce sont Pierre et Yveline Mignon qui dirigent avec brio la Maison aux c6tés de leurs enfants, Cé
responsable marketing, commercial et export et Jean-Charles en charge du vignoble et des vins.

Leur précieux vignoble couvre 20 hectares, il s'étend dans les meilleurs crus de la Champagne (Vallée de la Marn«
Cate des Blancs) avec un encépagement a majorité de Pinot Meunier (50%), de Chardonnay (40%) et de Pinot Noir (1(
Les grandes cuvées de la Maison Pierre Mignon sont empreintes de la typicité et de la diversité des terroirs.

Trés respectueuse de 'environnement, la famille Mignon a engagé son vignoble dans une viticulture durable et a a
obtenu la certification HVE niveau 3 en 2019.

La Maison Pierre Mignon apporte les plus grands soins a la vigne et a la vinification, sculptant ses cuvées avec la |
grande précision et maitrise de son terroir unique dont elle tire toute sa quintessence.

Cette cuvée Pure zéro dosage est la meilleure illustration du savoir-faire inimitable de cette prestigieuse maison.

LA CUVEE PURE DE PIERRE MIGNON : UN CHAMPAGNE D'UN PUR RAFFINEMENT

Cette précieuse cuvée est un chef d'ceuvre qui séduit par sa finesse et son élégance. La cuvée Pure s'inscrit parmi
fleurons de la fabuleuse collection de la Maison Pierre Mignon.

LA DEGUSTATION

A l'ceil, la robe est jaune paille de moyenne intensité aux bulles fines et délicates. Le nez évoque un caractére complexe
mélant des notes de champignons, de noisettes torréfiées et de fruits mars, une trés belle fraicheur portée par des
touches fines d'agrumes

En bouche, I'ensemble est opulent, charmeur avec des bulles parfaitement intégrées, des saveurs rondes et veloutées
laissent places a de fines notes de fruits secs, de noisette et de pain grillé trés agréables.

Une pointe de fraicheur confére une belle tension qui met en relief une superbe ampleur et persistance,

Ce champagne non dosé est né de I'assemblage précis de Meunier (55%), de Chardonnay (35%) et de Pinot Noir (10%). a7\
Cette cuvée d'exception qui cultive a la fois complexité et raffinement saura séduire les amateurs avertis. MIGNON

La cuvée Pure est vendue 39 € chez les meilleurs cavistes, a la Boutique Pierre Mignon a Epernay et sur le eshop ST P
Pierre MIGNON. CUVEE

https://eshop.boutiquepierremignon.com ) 11
PURE
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Vins & Spiritueux - La cuvée PURE zéro dosage - Un champagne d'une exceptionnelle finesse

VINS TERROIRS
& SPIRITUEUX

La cuvée PURE zéro dosage - Un champagne d'une exceptionnelle finesse

CHAMPAGNE PIERRE MIGNON DEPUIS 1892 : UNE LONGUE TRADITION FAMILIALE

La Maison Pierre Mignon est située a Le Breuil, haut lieu de production du Pinot Meunier, au coeur de la Vallée d
Marne.
Cette maison familiale qui travaille tel un orfévre, est réputée pour sa collection de champagnes d'exception.

Si la famille Mignon perpétue depuis cing générations ce savoir-faire traditionnel dans ['élaboration de gra
champagnes, elle n'en a pas moins délaissé l'innovation et la création.

Aujourd’hui ce sont Pierre et Yveline Mignon qui dirigent avec brio la Maison aux c6tés de leurs enfants, Cé
responsable marketing, commercial et export et Jean-Charles en charge du vignoble et des vins.

Leur précieux vignoble couvre 20 hectares, il s'étend dans les meilleurs crus de la Champagne (Vallée de la Marn«
Cate des Blancs) avec un encépagement a majorité de Pinot Meunier (50%), de Chardonnay (40%) et de Pinot Noir (1(
Les grandes cuvées de la Maison Pierre Mignon sont empreintes de la typicité et de la diversité des terroirs.

Trés respectueuse de I'environnement, la famille Mignon a engagé son vignoble dans une viticulture durable et a a
obtenu la certification HVE niveau 3 en 2019.

La Maison Pierre Mignon apporte les plus grands soins a la vigne et a la vinification, sculptant ses cuvées avec la |
grande précision et maitrise de son terroir unique dont elle tire toute sa quintessence.

Cette cuvée Pure zéro dosage est la meilleure illustration du savoir-faire inimitable de cette prestigieuse maison.

LA CUVEE PURE DE PIERRE MIGNON : UN CHAMPAGNE D'UN PUR RAFFINEMENT

Cette précieuse cuvée est un chef d'ceuvre qui séduit par sa finesse et son élégance. La cuvée Pure s'inscrit parmi
fleurons de la fabuleuse collection de la Maison Pierre Mignon.

LA DEGUSTATION

A l'ceil, la robe est jaune paille de moyenne intensité aux bulles fines et délicates. Le nez évoque un caractére complexe
mélant des notes de champignons, de noisettes torréfiées et de fruits mars, une trés belle fraicheur portée par des
touches fines d'agrumes

En bouche, I'ensemble est opulent, charmeur avec des bulles parfaitement intégrées, des saveurs rondes et veloutées
laissent places & de fines notes de fruits secs, de noisette et de pain grillé trés agréables.

Une pointe de fraicheur confére une belle tension qui met en relief une superbe ampleur et persistance,

Ce champagne non dosé est né de 'assemblage précis de Meunier (55%), de Chardonnay (35%) et de Pinot Noir (10%). LR
Cette cuvée d'exception qui cultive a la fois complexité et raffinement saura séduire les amateurs avertis. MIGNON

La cuvée Pure est vendue 39 € chez les meilleurs cavistes, a la Boutique Pierre Mignon a Epernay et sur le eshop

Pierre MIGNON. (‘ L' V E E

https://eshop.boutiquepierremignon.com P L R E
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VINS ET SPIRITUEUX Par JULIEN TISSOT © AVRIL 22, 2023 @ 4:31

e LA CUVEE PURE
cITY | ZERO DOSAGE DE
PIERRE MIGNON :
- UN CHAMPAGNE
FOOD D’UNE
EXCEPTIONNELLE

VINS ET SPIRITUEUX CUVEE

HOTELS i FINESSE

HORLOGERIE

I e e the ity

La Maison Pierre Mignon est située a Le Breuil
REPORTAGE haut lieu de production du Pinot Meunier, au
ceeur de la Vallée de la Marne. Cette maisen familiale quitravaille tel un orfévre, est
S[]|RE'ES réputée pour sa collection de champagnes d'exception. La cuvée Pure le montre une fois
de plus

CULTURE
MODE

Cette précieuse cuvee est un chef d'ceuvre qui séduit par sa finesse et son élégance. La
cuvee Pure s'inscrit parmi les fleurons de Ia fabuleuse collection de la Maison Pierre
Mignon. Ce champagne non dosé est né de I'assemblage précis de Meunier (55%), de
Chardonnay (35%) et de Pinot Noir (10%). Cette cuvée d'exception qui cultive a la fois

UNE TRES BELLE FRAICHEUR

A l'ceil, la robe est jaune paille de moyenne intensité aux bulles fines et délicates. Le nez
évoque un caractére complexe mélant des notes de champignons, de noisettes
torréfiées et de fruits mars, une trés belle fraicheur portée par des touches fines
d'agrumes. En bouche, l'ensemble est opulent, charmeur avec des bulles parfaitement
intégrées, des saveurs rondes et veloutées laissent places a de fines notes de fruits secs,
de noisette et de pain grillé trés agréables. Une pointe de fraicheur confére une belle
tension qui met en relief une superbe ampleur et persistance

La cuvee Pure est vendue 39 € chez les meilleurs cavistes, a la Boutique Pierre Mignon a
Epernay et sur le eshop Pierre MIGNON
eshop.boutiquepierremignon.com
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La cuvée PURE zéro dosage. Un champagne dune

exceptionnelle finesse.
CHAMPAGNE PIERRE MIGNON DEPUIS 1892:

UNE LONGUE TRADITION FAMILIALE

n
AMIGINON
La Maison Pierre Mignon est situ€e a Le Breuil, haut lieu de

production du Pinot Meunier, au coeur de la Vallée de la Marne. Sy\_EF
Cette maison familiale qui travaille tel un orfévre, est réputée

pour sa collection de champagnes d'exception.
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Si la famille Mignon perpétue depuis cing générations ce savoir-faire traditionnel dans I'élaboration de grands champagnes, elle n’en a
pas moins délaissé I'innovation et la création.

Aujourd’hui ce sont Pierre et Yveline Mignon qui dirigent avec brio la Maison aux cétés de leurs enfants, Céline responsable marketing,
commercial et export et Jean-Charles en charge du vignoble et des vins.

Leur précieux vignoble couvre 20 hectares, il s'’étend dans les meilleurs crus de la Champagne (Vallée de la Marne et Cote des Blancs)
avec un encépagement a majorité de Pinot Meunier (50%), de Chardonnay (40%) et de Pinot Noir (10%). Les grandes cuvées de la
Maison Pierre Mignon sont empreintes de la typicité et de la diversité des terroirs.

Trés respectueuse de I'environnement, la famille Mignon a engagé son vignoble dans une viticulture durable et a ainsi obtenu la
certification HVE niveau 3 en 2019.

La Maison Pierre Mignon apporte les plus grands soins a la vigne et a la vinification, sculptant ses cuvées avec la plus grande précision
et maitrise de son terroir unique dont elle tire toute sa quintessence.

Cette cuvée Pure zéro dosage est la meilleure illustration du savoir-faire inimitable de cette prestigieuse maison.

LA CUVEE PURE DE PIERRE MIGNON :
UN CHAMPAGNE D'UN PUR RAFFINEMENT

Cette précieuse cuvée est un chef d'ceuvre qui séduit par sa finesse et son élégance. La cuvée Pure s'inscrit parmi les fleurons de la
fabuleuse collection de la Maison Pierre Mignon.

Ce champagne non dosé est né de l'assemblage précis de Meunier (55%), de Chardonnay (35%) et de Pinot Noir (10%). Cette cuvée
d'exception qui cultive a la fois complexité et raffinement saura séduire les amateurs avertis.

LA DEGUSTATION

A l'ceil, la robe est jaune paille de moyenne intensité aux bulles fines et délicates. Le nez évoque un caractére complexe mélant des

notes de champignons, de noisettes torréfiées et de fruits mars, une trés belle fraicheur portée par des touches fines d'agrumes

En bouche, 'ensemble est opulent, charmeur avec des bulles parfaitement intégrées, des saveurs rondes et veloutées laissent places a
de fines notes de fruits secs, de noisette et de pain grillé trés agréables.

Une pointe de fraicheur confére une belle tension qui met en relief une superbe ampleur et persistance.

La cuvée Pure est vendue 39 € chez les meilleurs cavistes, a la Boutique Pierre Mignon a Epernay et sur le eshop Pierre MIGNON.

https://eshop.boutiquepierremignon.com




JOAILLERIE | HORLOGERIE | BIJOUX

N°94 FRENCH & ENGLISH TEXTS

I iconique

~ Nudode =

o
o
W

&
o

[

=

o

N
2
-

MAIJUIN 2023

ACCESSOIRES




MAIJUIN 2023

INSPIRATION

SOPHIE CORVAISIER MASLARD - INSTAGRAM : @MAISON_DU_ROSE

BULLES DE

1. Krug Rosé 26° édition, 350 €, Krug * 2. Cuvée 12 ans de cave a
Minima Rosé, 155 €, Gosset * 3. Dom Ruinart Rosé 2009, 250 €.
Ruinart * 4. Egéric Rosé, 108,20 €, Pannier * 5. Aanée de Madame
2010, 93 €, Pierre Mignon * 6. Ros¢ Premié¢re Cuvée, 62 €, Bruno
Paillard « 7. Brut Rosé, 49.50 €, Abelé 1757 « 8. Réserve Exclusive
Rosé, 35 €, Nicolas Feuillate + 9. Bligny Ros¢ Cuvée Grand Rosé, 80 €
le magnum. Chéteau de Bligny

S S—— o

CEPTION
A 5

LA TABLE DES CHEFES DE MUNM

La Maison Cordon rouge inaugure son restaurant gastronomique,
avec un concept novateur inspiré des résidences d’artistes. La Tuble
des Chefs confie les commandes de son piano

a de grands maitres queux pendant trois mois,

Premier invité, Mallory Gabsi qui va faire pétiller

nos papilles de ses accords mets et champagnes.

31 RUE DU CHAMPS
WWW.MUMM.COM/FR-

MARS 51100 REIMS
A-TABLE-DES-CHEFS-MUMM

.
EXPERIENCE PONMMERY - 17

Dés le 24 mai, la Maison va accueillir trois expositions d’art du
champagne. Chacune prendra place dans les majestueux batiments
du domaine situé au ceeur de la cité rémoise :

I'art contemporain s’expose dans les caves gal-

lo-romaines avec Expérience Pommery +17, puis

la visite se poursuit au Cellier Pompadour avec

une exposition immersive Forever Brut dédiée a la

création du premier champagne pour se terminer

a la Villa Demoiselle, ot Extra Ordinaire établit

un paralléle entre muses de la Belle Epoque et

artistes femmes contemporaines.

WWW.CHAMPAGNEPOMMERY.COM/EXPERIENCES

LES COCKTATLS YOYAGEURS
DE THIERRY MARN

Inspirée des voyages du chef, la nouvelle carte de cocktails
du Bar 8 s’apprécie comme un carnet de voyage. Douze
destinations & travers douze cocktails et pairings. Parmi les
créations, le cocktail Paris ou le champagne coule a flots !

OUVERT TOUS LES JOURS DE 11 H A MINUIT
BAR 8 AU MANDARIN ORIENTAL PARIS
251, RUE SAINT-HONORE - 75001 PARIS

BLANCS DE BLANCS
& BLANCS DE NOIRS

1. Sir Winston Churchill, Millésime 2015, 250 €, Pol Roger

2. Apanage Blanc de Blar , Pommery
3. Essentiel Blanc de Blan .90 €, Piper-Heidsieck
4. Blar Blancs, 59 £, Palmer &Co
5. Brut Vintage 2015, , Alfred Gratien
. Blanc de Blancs, Premier Cru, 38 €, De Saint-Gall

RARE CHAMPAGA\E
& WILLIAM AMOR

Tel un joaillier de la nature, William Amor a
fagonné ses parures extraordinaires de fleurs
délicates composées uniquement de matiéres
délaissées et de déchets. Une collection de
12 mathusalems de Rare Rosé Millésime 2012,
tous uniques, désignés en bindme avec William
Amor et douze chefs a travers le monde. Chaque
flacon sera vendu au profit d’ceuvres caritatives.

L'abus d’alcool est dangereux pour |
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KISS MY CHEF

La gastronomie en France

juin 13,2023 / VINS

La Cuvée Pure, I’exceptionnelle finesse

Réputée pour sa collection de champagnes d’exception, la Maison Pierre Mignon
élabore un champagne Brut Nature sans aucun dosage, la Cuvée Pure.

Trés minérale, la Cuvée Pure est d’'une trés belle complexité. Sans ajout de liqueur au moment du dégorgement, les vins qui le composent (55% de

Pinot Meunier, 35% de Chardonnay et 10% de Pinot Noir) expriment pleinement tous leurs arémes, dans un pur raffinement.

A I'ceil, la robe est jaune paille de moyenne intensité aux bulles fines et délicates. Le nez évoque un caractére complexe mélant des notes de
champignons, de noisettes torréfiées et de fruits mars, une trés belle fraicheur portée par des touches fines d’agrumes. En bouche, 'ensemble est
opulent, charmeur avec des bulles parfaitement intégrées, des saveurs rondes et veloutées laissent places a de fines notes de fruits secs, de noisette

et de pain grillé trés agréables. Une pointe de fraicheur confére une belle tension qui met en relief une superbe ampleur et persistance.

La pureté et le caractére minéral de ce champagne permet de I'apprécier a I'apéritif mais également avec de fruits de mer, des Saint-Jacques réties,
une sole meuniére, des fettuccine aux gambas sautées, un saumon en cro(ite de pistaches...

La Cuvée Pure de Pierre Mignon est disponible, chez les meilleurs cavistes ainsi qu’a la boutique en ligne de la

Maison, au prix de 39 € la bouteille.

LABUS DALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.




INVESTISSEMENT CONSEILS

ETE 2023

INVESTISSEMENT

CONSEILS

Le Magazme des Conseils en Investissement * www.investissementconseils.com

CONSEILS

ASSURANCE-VIE

Souscrlre SB

Bourse

B Capturer SSOCE
joindre I'utile™]| les rendementss fiscalité
~alagreable obligataires\ 8" choisi:

p. 48 p.28

L 16170-853-F: 7,80 € -RD

Les plates-formes immobiliéres au service des CGP p. 7




INVESTISSEMENT CONSEILS

ETE 2023

merelle),atireral’arbalete. .. Il faut comp-
ter entre une heure trente et trois et heures
pour la visite, car une multitude d’activi-
tés sont proposées (comprises dans le prix,
11,50 euros), sieste contée pour se reposer
un peu, promenade en barque dans les
douves, découverte d’animaux de races
anciennes (coucou de Rennes, baudet du
Poitou. mouton d’Ouessant, etc.), histoire
de lachasse etde la péche...

Puis le visiteur peut explorer les anciens
marais salants, ot des cheminements ont
¢té tracés pour ne pas perturber aigrettes
garzettes et autres bécasseaux minutes.
Trois sentiers thématiques —1"un sur I’his-
toire, I’autre sur la faune et la flore, et le
troisieme sur les légendes — les sillonnent.

Vannes, villemaritime
et gourmande

A une demi-heure de 13, le Moyen Age

regne aussidans les ruelles de Vannes, o de tres belles maisons
a pans de bois semblent presque « colorisées » (rappelez-vous
les cathédrales étaient autrefois polychromes et absolument pas
austeres). Parcourir le petit centre ancien, visiter les jardins des
remparts et du chiteau de I’Hermine aux incroyables massifs
occupe une matinée. Comme Vannes est une ville pour grands
gourmets, ot s’installent de jeunes chefs trés créatifs, on ne
manquera pas de sacrifier aux plaisirs de la table.

Immersion a Bordeaux

égustation décomplexée et d'un genre inédit a la Cité du vin

de Bordeaux, associant vins et saisons (Via Sensoria, lacite-
duvin.com). Exposition Dali, L'énigme sans fin, aux bassins a flots
(bassins-de-lumiére.com), ce lieu gigantesque qui servit durant la
derniére guerre a cacher les sous-marins allemands... On a de quoi
faire un week-end intense, ces temps-ci, a Bordeaux. Dali qui pronait
ladémesure s'accorde a merveille avec le lieu, et la musique des Pink
Floyd confére a I'ensemble la touche psychédélique ad hoc.
Infos sur bordeaux-tourisme.com

Saint-Patern, le quartier le plus ancie

le Montmartre \

Au Sous-Sol, par exemple, ot I’on peut déguster de croquantes
asperges préparées comme des cornichons, des poissons au
caviar de courgette et une glace a 1’agastache suave (restau-
rantsoussol.com).

Vannes est le point de départ des ferries qui desservent la
myriade d’iles du golfe. Etquand il faudra dormir,sachez qu'un
lieu s’impose, le Thalasso & Spa du Miramar Crouesty, une
délicieuse étape bien-étre (miramar-lacigale.com). i

Un éte blanc

Les Coutis, Coteaux-du-Ven-
domois, 2020. Chenin, sans
sulfite ajouté. Nez vif, bouche
minérale, ardmes de pomme et
de citron. Surdes salades ouen
apéritif.

9 €, caveduvendomois@wanadoo.com

Mas Carlot, La terre natale,

Clairette de Bellegarde, 2021,

bio. Une appellation minuscule

et méconnue. Jeune, il est frais

etsalinavec une pointe d'amer,

puis il développe des aromes

d’acacias. Sur des fruits de mer.
12,50 €, mascarlot@aol.com

Champagne Pierre Mignon,
Cuvée Pure, non dosé. A offrir a
des amis! Dominé par le pinot
meunier, rond malgré le zéro
dosage. Belle complexité avec
des ardomes de noisettes, de
mirabelles et d’agrumes.

39 €, pierre-mignon.com

A consommer avec modération

Juillet - Ao(it 2023 = Investissement Conseil

© D. Herbreteau
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L'art de vivre Premium

Champagnes rosés : Un voyage gustatif dans la palette des

couleurs

20 JUILLET 2023

LES CHAMPAGNES ROSES A DEGUSTER
SOUS LE SOLEIL

Eté rime avec moments ensoleillés, festivités entre amis et instants de détente. Et quoi de mieux
pour sublimer ces occasions estivales quun délicieux champagne rosé ? Doté de sa robe
séduisante et de ses bulles chatoyantes, le champagne rosé incarne l'élégance et lallégresse
d'une saison qui célébre la vie. Dans cette sélection spéciale, nous vous invitons d embarquer
pour un voyage gustatif au pays des saveurs rosées. Découvrez avec nous une palette de
champagnes rosés soigneusement choisis, allant des cuvées délicates et florales aux créations

audacieuses et fruitées.

e BRUT ROSE

Rosé a la robe lumineuse, révélant un bel équilibre.

Les notes de fruits rouges mélées au fruité du Pinot Meunier lui conférent de subtils ardmes.

Prix: 32 €
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CHATEAU DE FUISSE

Propriété de ta méme famille
depuls 1862, oe chateau
emolématique de Bourgogne
axplcite 40 ha. de chardonnay
| répartis sur cing appellations.
Ce grand Poullly-Fuissé, éleva
sur un terroir g'exceotion, sédult
en bouche par sa concentration
d'ardmes d'agrumes, ses noles
beurrées et ‘eur persistance.

Racé et dalical, Il s'accorde
idéalerment avec des possons
nobles comme la sole ou l@
turbot, du homard ou des
volailes de Bresse. || peut
également patienter en cave
una bonne décennie. Un trés
grand vin blanc de Beurgogne |

Le O, Pouly-Fusss 1% oy 2000 4 65€

PAGE 36

OLIVIER RIVIERE

installé en Rwja Alla depus
presque 20 ans, le vigneron
frangals Clivier Riviére est
fECONNU  POUr Ses  vins
atypiques qui participent au
renouvesau des vins de la Rioja.
Il cultive une dizaine d'hectares
en bio et biodynamie sur
plusieurs parcelles et compléte
sa production en achetant des
raisins & d'autres viticulteurs.
Assemblage de grenache,
graciano et tempranillo, cette
cuvée Gabaxo est un vin
équilibré et minéral avec une
belle fraicheur en bouche. |l se
déguste a l'apértif avec des
tapas ou en accord avec des
viandes blanches ou rouges.

Ganaro 2078 @ 19€

BIOOYNAMIE

LES VIGNOBLES
FONCALIEU

Dans I'Aude, afin de répondre
aux enjeux du changement
climatque, les vignobles Fon-
calieu expérimentent depuis
plusieurs années la culture de
nouvelles vanétés frangaises
comme l'artaban ou le vidoc,
Ces nouveaux cépages hy-
brides, développés par I'INRA,
ot la particulanité de résister
au mildiou et a l'oidium, les
deux principaies maladies de la
vigne. Associés dans cette
cuvée Nuvels, s donnent
naissance a un vin plaislr qui
se déguste fras a l'apéritif ou
en accompagnement de plats
madtaranéens.

Curda NV, Té rose vendle 4 9,50€

DOMAINE DE LA
ROCHELIERRE

Vignerons depuls 4 générations,
la famille Fabre explote les 15
hectares dace domaine au comur
du village de Fitcu, berceau de
'appellation, qui féte d'ailleurs
ses 75 ans ocelle année
Depuis 1978, iis travailent
la vigne selon la "Méthode
Cousinie”, une  méthode
vertususe qui bannt les intrants
chimiques et favonse le vivant
at l'ervironnement. Avec cette
cuvés, ils rendent hommage a
leur cépage star, la carignan
Voici un vin a la fois puissant
et d'une grande fraicheur en
bouche, compagnon  idéal
d'une viande rouge ou de plats
méditerranéens.

Cunde A cecix vande & $0€

ETE 2023

CHAMPAGNE PIERRE
MIGNON

Au cosur de la vallée de la
Marne, haut-lieu de production
du Pinot Meuner, la Maison
Pierre Mignon prodult  depuis
cing générations des cham-
pagnes réputés,

Cette cuvée Pure s'inscrit
parmi les fleurons de la maison
et séduit par sa finesse et
son élégance. Assemblage
précis de Meunier (55%), de
Chardonnay (35%) et de Pinot
Noir (10%), ce champagne non
dosé saura séduine les amateurs
avertis, Son caractére minéral
permet de I'aporécier a I'apéntif
cu en compagnie de fruits de
mer et ce Saint-Jacques rdties,

Cuvée Pure vendue 3 396 oheg s cavisies
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Foires aux vins

LES BULLES DE LA RENTREE

EN TROIS FLACONS

b
Glewtinns

CEPAGES Lc vin blanc est plus
frais et plus fruité, plus riche en
acide citrique que le vin rouge,
ce dernier ¢tant beaucoup

plus puissant et doté d’un gout
davantage prononcé

CELESTINE
LA NOUVELLE EGERIE
DE BOUVET LADUBAY

Aujourd’hui, la Maison Bouvet Ladu-
bay figure comme le premier produc-
teur et exportateur de fines bulles a
Saumur. Elle s"appuie sur une coopé-
ration, de génération en génération,
avec 93 viticulteurs qui totalisent
900 hectares. Cette nouveile cuvée,
créée en hommage a Célestine Ladu-
bay, est une invitation & un voyage
dans le temps.

A l'eeil, 1a robe or aux reflets dorés
apportés par ses fines bulles laisse
entrevoir un vin profond et lumi-
neux. Le nez est délicat sur des notes
florales, la bouche est ronde et suave.

Prix: 9,20 €, sur boutique
en ligne Ladubay.

CHATEAU MAIME

Au pied du massif des
Maures, aux Arcs-sur-Argens,
la famille Sibran Garcia

a fait évoluer le domaine

de 15 2 40 hectares depuis
1995. Ces parcelles

de mica schisteux en partie
haute, argilo-sableux

en partie basse, exposées
au mistral et 3 une relative
fraicheur, Jean-Louis Sibran
a choisi de les vendanger

EGERIE
DE PANNIER

Née de I'union heureuse de chardon-
nay de la céte des Blancs (20 %) etde
pinot noir de la montagne de Reims
(80 %), la cuvée Egérie se révele ala
fois par sa finesse, sa complexité et
sa puissance.

Dés le premier regard, des bulles régu-
liéres et persistantes dansent avec
ivresse sur un décor cuivré, intense
etlumineux. Au nez, un bouquet d’été
riche de fruits noirs et rouges, mirs
et généreux, caractérise ce vin aux
aromes séduisants.

La cuvée s'ouvre sur une complexité
de saveurs avant de livrer toute sa
puissance, sa structure et sa vinosité.

Prix: 108,20 €, chez les cavistes
et sur la boutique en ligne Pannier.

EFFERVESCENT Le prestige,
la fete, mais aussi pour

des accords mets et vins,

ce vin pétillant convient
parfaitement & tous ces
instants pleins de délicatesse

PURE
DE PIERRE MIGNON

Cette précieuse cuvée est un chef-
d’ceuvre qui séduit par sa finesse et
son élégance.

Assemblage de meunier (55 %), de char-
donnay (35 %) et de pinot noir (10 %),
cette cuvée d'exception, qui cultive ala
fois complexité et raffinement, saura
séduire les amateurs avertis.

A I'eeil, la robe est jaune paille aux
bulles fines et délicates. Le nez évoque
un caractére complexe, des notes de
champignon, de noisette torréfiée etde
fruits mars. En bouche, Pensemble est
opulent, avec des bulles parfaitement
intégrées. Des saveurs rondes et velou-
tées laissent place a de fines notes de
fruits secs, de noisette et de pain grillé.

Prix: 39 €, chez les meilleurs cavistes.

LA BOUCHE DU ROI

Ce jeune vignoble francilien,
mené par Adrien Pelissié

et Julien Brustis, s'étend
sur 25 hectares non loin du
chateau de Versailles, sur
les terres de chasse royale.
Les deux acolytes ont fait
le pari fou de faire renaitre
un domaine avalé par le
phylloxéra en 1920. Conduit
en agriculture biologique,

le vignoble est planté en

mécaniquement avec des
systemes réglables. lls
permettent ainsi d'adapter
le secouage a ses propres.
besoins vis-a-vis des
cépages. Ce millésime aux
notes de péche, mirabelle
et poire accompagne
idéalement poissons

et foie gras poélé.

Origine blanc 2022 -21,80 €

CHATEAU CITRAN

Né sur des vignes dgées
de 35 ans en moyenne,
sur un terroir marqué par
I'argilo-calcaire

et gravelo-sableux sur
calcaires a Astéries,

ce vin a bénéficié de
toutes les attentions, de
la vigne a I'élevage. Vinifié
en cuves thermorégulées,
I'élevage dure quinze mois
en barrique, dont un tiers
en barrique neuve dont
les essences offrent au
vin une riche palette
aromatique.

Ce vin est issu du parfait
assemblage de cabernet,
sauvignon (45%),

merlot (40%) et cabernet
franc (15%).

Chateau Citran Haut Médoc -
rouge 2020-16 €

chenin et, pour les rouges,

en pinot noir, cabernet franc
et merlot. Cing ans aprés, on
déguste un chenin scintillant
au nez complexe de fruits
mrs, offrant en fin de bouche
une fraicheur aux fines notes
citronnées. 100 % chenin.

Domaine La Bouche du Roi -
Chenin2022-27€
CHATEAU TROPLONG
MONDOT

Premier grand cru classé

de Saint-Emilion, le domaine
de 33 hectares fondé au

XVII* siécle connut son heure de
gloire avec son millésime 1990,
noté 98/100 par le classement
Parker, puis 100 points pour
celui de 2005, Aymeric de
Gironde, a la téte du domaine
repris en 2017 par le groupe
Scor, veille a affiner encore

son caractére pour créer des
vins d'‘exception, exprimant un
fabuleux terroir. Le millésime
2020 présente un bel équilibre
entre la profondeur et la
fraicheur. Le vin est éclatant
etillustre parfaitement la

philosophie de Troplong
Mondot.

Chéateau Troplong Mondot
Millésime 2020-1M3 €

NOS COUPS DE CGEUR
ROUGE ET BLANC

DOMAINE

JOSEPH MELLOT

Au ceeur d'un vignoble
intégralement conduit
en agriculture raisonnée
et certifié en haute
valeur environnementale
depuis 2019, une
expérimentation inédite
a donné naissance a ce
sancerre rouge élevé dans
une jarre en terre cuite.
De cette idée intéressante
est né un pinot noir dont
la robe rubis révéle

des notes intenses de
framboise et de kirsch.
Sa trame ferme et
élégante réserve une
belle longueura la
dégustation.

100% pinot noir.

Domaine Joseph Mellot -
L'Original rouge 2019 - 48 €

CHATEAU HAUT
GARRIGA

Les vignobles Barreau sont
issus d'une longue lignée

de vignerons passionnés.
Leurs origines remontent
21782 avec la plantation des
premiéres vignes au lieudit
Garriga, 210 km de Saint-
Emilion. Aujourd'hui, la famille
gére 75 hectares et s'amuse
2 casser les codes bordelais.
En plus de mettre en bouteille
des cuvées classiques, sous
la houlette de Max Barreau,
elle élabore des vins rebelles
et modernes, comme ce
breuvage orange, épicé,
structuré et frais, rappelant
les ardmes de clou de girofle,
d'anis, d'épice curry, d’orange
amere et de safran. Un ovni a
découvrir, 100 % sémillon.

Orange Buddy. 2021-9,90 €

DOMAINE SCAMANDRE
ROUGE BIO 2019

Ce rouge de Scamandre en
millésime 2019 impressionne
par sa droiture, sa précision,
son style unique et sa
remarquable finesse.

Fruit de I'union heureuse de
syrah (50%), de carignan
(30%), de marselan (10%)
et de petit verdot (10%) issus
de la culture biologique, il est
né sur des vignes non irriguées
dgéesde 40 a BO ans.

Le sol y est argileux, en
présence d'oxyde de fer et

de galets roulés. La robe est
grenat, profonde et brillante.
Le nez se dévoile sur

des notes de fruits rouges
écrasés, de garrigue avec

des touches boisées.

Domaine de Scamandre, rouge,
2019 -34€

CHATEAU LILIAN
LADOUYS

En 2008, sur un coup de ceeur,
Jacky et Francoise Lorenzetti
acquierent le domaine situé sur
le plateau de Cos. Remembré
pour planter des cépages
dans |'esprit du vignoble

du XIX® siécle, en cours de
conversion en agriculture
biologique, le terroir dessine
des vins voluptueux et subtils,
classés grand crus bourgeois
exceptionnel depuis 2020.
Lemillésime 2021 se
caractérise par d'élégantes
notes de fruits frais, un nez
riche, charmeur et envoltant
révélant des ardmes épicés
d'encens et de cacao amer,

La bouche ample et veloutée
présente une trame bien liée.

Chateau Lilian Ladouys 2021,
Saint Estéphe - 39,95 €
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La boutique Pierre Mignon : un écrin au ceeur d’Epernay

UN ESPACE DE DEGUSTATION
EXCLUSIVEMENT DEDIE A LA COLLECTION
DE CUVEES PIERRE MIGNON

Depuis 5 générations, la Maison de Champagne Pierre Mignon élabore des Champagnes
d’Exception dans le plus pur respect des traditions. En 2019 elle a ouvert les portes de sa
boutique a Epernay, dans la Vallée de la Marne, non loin de son lieu de production. Un

magnifique espace de dégustation et de restauration.
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UN DECOR ELEGANT ET CONVIVIAL

Dans un lieu ultra chic, a la décoration champétre et minimaliste, se trouve la boutique Pierre
Mignon. Le reflet du vignoble de 20 hectares qui s'étend dans les meilleurs crus de la
Champagne. Aux commandes, on retrouve Denis Garret, grand sommelier de renommé

internationale et véritable virtuose de la dégustation.

Aurez-de-chausseée, les visiteurs sont accueillis par toutes les cuvées de la Maison. Au fond
ils retrouvent un bar aux lignes sobres et élégantes. Des petites tables permettent de se
restaurer pour accompagner les cuvées de Champagne : planches de charcuterie, fromages.

saumon et caviar.

Au premier etage, c'est un espace spécialement concu pour des Master Class insolites.
Baigne de lumiere et decore par des euvres de lithographies de Matisse, cest lendroit
parfait pour en connaitre plus sur le Champagne.

Sur réservation, les Master Class de Denis Garret sont présentées sous 3 formes différentes :

- Master Class Millésime, 90 minutes : 6 champagnes accompagnés de saumon, caviar, foie
gras, huitres, truffes et fromages. 250€ par personne

- Master Class prestige, 90 minutes : Accords mets et vins avec 6 champagnes accompagnés
de produits locaux d'excellence. 120€ par personne.

- Master Class « Champagne et Caviar », 30 minutes. 100 € par personne.

Boutique Pierre Mignon
9 rue Jean Mo&t, 51200 Epernay
8326540083
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adécouvrir également

La table du bonheur

| restaurantHectar

Apres loutes ces années a
vivre et apprendre de sa
passion aupres de Chefs
réputés, c'est sa propre
cuisine que Benjamin
Schmitt eut envie de mettre
en exergue en ouvrant
son premier restaurant,
Hectar. Un lieu chaleureux
ct intime au coeur de I'un
des quartiers les plus
gourmands de Paris : le 9°
arrondissement. Ici, le chef
originaire de la Drome, laisse
parler son imagination el
son expérience a travers une
carte bistronomique mélant générosité et sincérité. On vit chez
Hectar une véritable expérience, tant sur le plan culinaire que
sur le plan cenologique, aulre passion du Chef. 41 rue Catherine
de la Rochefoucauld 75009 Paris
hectar-paris.fr

Immersion dans l'espace !

| restaurant Stellar

Voie lactée, Lune ou champ de météorites, grace a une
technologie derniére génération il est désormais possible de
gatlabler au coeur du systéme solaire el de 'immensité sidérale.
Léquipage propose un tour du monde des saveurs a lravers

une carte qui propose des spécialités d'origines et de cultures
différentes : Poulet Karaage du Japon, Shakshuka d’Israél,
Ceviche de Daurade du Pérou ou encore Saumon Roti de France.
Décollage imminent, direction les étoiles... Adultes et enfants se
souviendront de ce voyage !
ephemera-group.com/stellar-ephemera

SEPTEMBRE 2023

champagnes & bulles

Terre d’Emotion Blanc de Blancs Brut

Ce grand vin de Champagne jouil d'un nez
délicat et gourmand, des notes d'agrumes puis
de meringue et de beurre frais, identitaires

de son terroir singulier. Une bouche riche,
minérale, soyeuse. La finale esl fraiche, saline
et iodée sur un fond d'infusion.

46€

champagne-charpentier.com

Lancement du millésime 2012
Champagne Devaux

Avec un temps de vieillissement prolongé unique (10
ans d'ige minimum), la cuvée D Millésimé 2012 refléte
le style inimitable de la Collection D, quintessence du
savoir-faire de Champagne Devaux. Elle se distingue
par sa complexité aromatique et révele des notes
chocolatées, de tabac blond et de torréfaction.
72€ champagne-devaux.[r

| LaCuvée Pure Zérodosage

Ce champagne non dosé est né de l'assemblage
précis de Meunier (55%), de Chardonnay

(35%) et de Pinot Noir (10%). Cette cuvée
d’exception qui cultive a la fois complexité

et raffinement saura séduire les amateurs
averlis.

39€ eshop.boutiquepierremignon.com

| LaConfluente Domaine laBorderie

Un nez délicat, des notes de citron vert, péche
blanche, fleurs d’acacia, de raisin rais, de pierre
calcaire. La bouche est nette et fraiche avec
une matiere fruitée pulpeuse el croquante,
soulignée par une acidité citronnée bien
tendue. 48€
champagne-domaine-la-borderie.fr

septembre 2023 FCORESEAU BUSINESS
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BULLES

Royal Ackerman, Crémant de Loire
Un Crémant de loire frés agréable
et doté d'une belle fraicheur. 14,25€

Champagne Lejeune-Dirvang,
Le Clos des Fourches Premier Cru
Une belle robe dorée, des bulles fines et du caractére

CHLMraens

tte bell ée & la fois int -
pour celte belle cuvée & la fois intense, E ﬂﬂ,@@;&

(~
.

charpentée et boisée. 34,20€
NG wA TR

Champagne Vincent d'Astrée, Cuvée Eclipse
Un champagne vif, tonique et doté d'unz grande finesse
qui se dégustera aussi bien a |'apériif

que sur un dessert fruité ou chocolaté. 34,30€

Champagne J. Vignier, Silexus Zezannensis
Une cuvée opulente caractérisé par la finesse de ses bulles,
sa bouche ample et son équilibre parfait. 38€

Champagne Pierre Mignon, Cuvée Pure,
Brut Nature, Zéro Dosage
Un superbe champagne & la fois complexe et minéral
de la Maison Pierre Mignon, parfait sur des fruits de mer
ou pourquoi pas quelques toasts au caviar | 39€

BLANCS

Chateau de la Jaubertie,
Cuvée Tradition, Bergerac, 2022
Excellent rappart qualité prix pour ce Bergerac
irés agréable & 'apéritif. 8,30€

Chateau de la Grave, Cotes de Bourg
Un joli Cates de Bourg aux tanins mailrisés et & la bouche
gourmande et typique de |‘appellation. 14€

= ‘ Domaine de la Perruche, Saumur
IAUBRRTIE BRURSE] De la fraicheur, de lo fonicité pour ce Saumur

) . s
CRRUCHE A parfait sur un plateau de fruits de mer. 14,50€
Y

P
. '
’ J 43 ROTISSAES o L'Esprit de Papet, Cairanne, 2022
— Un joli blanc trés aromatique parfait sur des asperges,

une blanquette de veau ou un plateau de fromages. 19€
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L.a bouticue Pierre Mionon au
coeur d’Epernay

5’ Yanis Bargoin « 01/10/2023

Un espace de dégustation exclusivement dédié a la collection de
cuvées Pierre \ignon
Depuis 5 générations, la Maison de Champagne Pierre Mignon élabore des Champagnes d’Exception dans le plus pur

respect des traditions. En 2019 elle a ouvert les portes de sa boutique a Epernay, dans la Vallée de la Marne, non loin de son
lieu de production. Un magnifique espace de dégustation et de restauration.

. Chanyiaguc

PIERRE MIGNON

|
\
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Un décor élégant et convivial

Dans un lieu ultra chic, & la décoration champétre et minimaliste, se trouve la boutique Pierre Mignon. Le reflet du vignoble
de 20 hectares qui s'étend dans les meilleurs crus de la Champagne. Aux commandes, on retrouve Denis Garret, grand
sommelier de renommé internationale etvéritable virtuose de Iz dégustation.

Au rez-de-chaussée, les visiteurs sont accueillis par toutes les cuvées de la Maison. Au fond ils retrouvent un bar aux lignes
sobres et élégentes. Des petites tables permettent de se restaurer pour accompagner les cuvées de Champagne : planches

de charcuterie, fromages, saumon et caviar.

Au premier étage, c'est un espace spécialemant congu pour des Master Class insolites. Baigné da lumiére et décoré par des
ceuvres de lithographies de Matisse, c'estI'endroit parfait pour en connaitre plus sur le Champagne.
Sur réservation, les Master Class de Denis Garret sont présentées scus 3 formes différentes :

- Master Class Millésime, 90 minutes : 6 champagnes accompagnés de saumon, caviar, foie gras, huitres, truffes et fromages.
250¢€ per personne

- Master Class prestige, 90 minutes : Accords mets et vins avec 6 champagnes accompagnés de produits locaux d'excellence.
120% par personne.

- Master Class « Champagne et Caviar » 30 minutes. 100 € par personne.

Lanouvelle cuvée le Dlanc de blancs non dosé

Ce Blanc de Blancs 100% Chardonnay est issu des trois villages Grand Cru Chouilly, Cramant et Avize et ast vendu au prix de

42€.

Ce Blanc de Blancs non dosé se marie bien avec les huitres spéciale N°2 st les crustacés mais également avec une pintade
aux morilles ou avec un risotto.

Boutique Pierre Mignon
9 rue Jean Mogt, 51200 Epernay
0326540083

boutiquepiarrenignon. com
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Découvrez notre sélection de Champagnes
Blanc de Blancs

4 :Le Champagne Pierre Mignon : Blanc de
Blancs Grand Cru

ison Pierre Mignon propose une collect
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MADAME

Top 5 Champagnes Blanc de Blancs

Sélection de champagnes Blanc de blancs pour des fétes
pétillantes

Les fétos de Noél arrivent ! Et avoc clles, ropas de famille prés de lo cheminée ou encorc apéritifs nichés dans los montages scront au ren

vivre pleinement cette période, nous vous avons sélectionné cinq champagnes blancs de blanc. Suiver le guide !

1: Champagne Pierre Mignon : Blanc de Blancs non dosé

Prix : 42 euros

ﬁ Ce Charder ala robe jaune pale a des notes d'agrumes et des notes florales. Rafraichissant, il est idéal & déguster avec des huitres.
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Sélection de Champagnes Blanc de Blancs pour les fétes

LE CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS : UNE
SELECTION PRESTIGIEUSE

Champagne uniquement composé de raisins Chardonnay, le blanc de blancs est une boisson

raffinée et prestigieuse. Pour les fétes, voici une sélection de ces délicieux champagnes.

2:LE CHAMPAGNE PIERRE MIGNON : BLANC
DE BLANCS GRAND CRU

Située a Le Breuil, la maison Pierre Mignon propose une collection

d’excellents champagnes depuis cing générations. Au nez, ce

champagne séduit par son bouquet dynamique, révélant des aromes @
d’agrumes vifs, des nuances florales délicates, ainsi que de subtiles touches de .“ig::m
fruits blancs. Il est idéal a l'apéritif pour accompagner des plats a base de

poissons. Prix : 42 euros
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CHAMPAGNES

© Champagne Colin
Paralléle blanc de blancs

Un champagne tout en netteté et en élé-
gance, élaboré uniquement a partir de
chardonnays du premier cru Vertus.
On y retrouve des notes de fleurs et de
fruits confits dans un profil a la fois gour-
mand et tendu. La minéralité et la viva-
cité assurent un bon équilibre en bouche.
Un excellent rapport qualité-prix!

34,90 € environ.

# COLIN

© Champagne Drappier
Clarevallis

Cette cuvée extra-brut certifiée bio est
née de I'assemblage a majorité de pinot
noir (75 %), complété de pinot meunier
et de chardonnay, avec la particularité
de compter 5 % de pinot blanc (blanc
vrai). En finesse, le nez s'exprime dans
un registre floral La bouche, aérienne
et racée, renferme une belle minéralité,
conjugude au caractére et & la maturité
du pinot noir. Un bon équilibre jusqu’en
finale, marquée par une fine amertume.
45,35 € environ.

CHAMEAQNE

i A7 -
4 gléments

iy
3¢ o7 1ancars PURE

TReAien oy

PARALLELE

&
COLIN

HAMPAGNE

O Champagne
Pierre Mignon

Clos des Graviers 2011

Le millésime 2011 de cette cuvée mono-
parcellaire séduit d'emblée par son €lé-
gance et sa complexité. Le nez frais, sur
des notes de coing et de miel d’acacia,
évolue avec subtilité vers des touches flo-
rales et des senteurs de fruits compotés et
exotiques. En bouche, puissance maitri-
sée et longue persistance se conjuguent
pour faire de ce champagne une bouteille
idéale pour les grandes occasions.

130 € environ.

@ Champagne
Pierre et Frangois Huré
4 Eléments pinot noir

Née d'une seule parcelle plantée en pinot
noir, cette cuvée offre un nez intense, sur
des fruits d’été bien mirs, ponctué de
notes d’amande et d’orange, avant de
dévoiler une bouche bien définie. Un
joli bouquet de fruits au palais, avec une
trame acidulée rafraichissante et une
longue finale tendue. Trés bel équilibre.
83 € environ.

Hampacne
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SPECIAL CHAMPAGNE

CHAMPAGNE BLANC DE NOIRS

LOMBARD

Brut Nature
Verzenay Grand Cru
Les Corettes, 83 €.
Un champagne de
connaisseur qui se
réclame plus de la parcelle
dont il estissu que de
son cépage. Fruit d'une
seule année et élaboré
sans vins de réserve et
sans dosage, il est sans
artifices, tendu et trés
pur, doté d'une grande
intensité aromatique.

PIERRE MIGNON
Blancs de noirs
Brut, 40 €.

La maison familiale,
installée au cceur

du royaume du pinot
meunier, produit ce grand
champagne assemblé
donc a 80 % de pinot
meunier et 20 % de pinot
noir. Au nez, des notes
de fruits charnus et
mrs et une bouche

tout en souplesse et
rondeur entre brioche,
fruits compotés. A ouvrir
sur un foie gras ou

un chapon de Nogl.

CHARLES
HEIDSIECK
Millésime 2012,
145 €.

Une année compliquée
dans les vignes, qui a
donné naissance a un
millésime miraculeux.

Un vin élaboré avec 62 %
de pinot noir, dont 9 %
de vins rouges. Un flacon
tout en gourmandise,
avec des aromes de
fruits rouges trés suaves,
une belle onctuosité
soutenue par des notes
de péches et poivre
blanc trés gourmand.
Avec un canard laqué.

CUSINE ET VINS DE FRANCE
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BRUNO PAILLARD
Extra-Brut, 78 €.
Une nouvelle cuvée trés
réussie de cette belle
maison menée avec

toute la conviction et
I'élégance d'Alice Paillard.
Multi-millésimé, méme
sila plus grande partie
estissue de 2015, c'est

un vin gourmand, les
pinots plutot nordiques
lui apportent de la
fraicheur, des notes
d'agrumes et une superbe
salinité. Assez loin des
idées recues que I'on peut
avoir des blancs de noirs.

BOLLINGER

PN AYC 18,125 €.
Le pinot noir, cépage
emblématique de la
maison, dans toute sa
somptuosité. Lannée

de base 2018 s'assemble
aux vins de réserve

dont le plus vieux: 2009,
récoltés sur e terroir
d'Ay. Complexe, ample et
d'une longueur énorme.
Un nez miellé tout en
rondeur que I'on retrouve
a la déqustation

avec des aromes
d'amandes, agrumes
confit. Magnifique.

ABELE

Brut Rosé 1757,
49,50 €.

La cinquieme plus
ancienne maison

de champagne vient
d'étre rachetée par
Nicolas Feuillatte et
continue de travailler
trés qualitativement. 45 %
de pinot noir dans cette
cuvée trés charmeuse
avec ces bulles légeres.
Vieillie en cave trois ans,
elle est trés joyeuse avec
ces notes de fruits rouges
acidulés. Parfait avec

un dessert sur la méme
note ou des plats épicés.

MONTAUDON
Blanc de noirs,
25,90 €.

La maison fut créée
en1891 et est restée
dans le giron familial
jusqu'a 2008. Joséphine
Baker en avait fait son
champagne préféré.
Une cuvée de pinot
noir trés vineuse, a
labouche charnue

et trés gourmande.
Assez complexe

pour accompagner
tout un repas.

CHAMPAGNE ROSE

PALMER & CO
Solera, 47 €.

Une vraie réussite que
ce rosé assemblé avec
les trois cépages et 8 %
de solera de vins rouges
qui a vieilli au moins
trois ans sur lies. Une
couleur rose soutenue
un peu cuivrée et un
goit unique entre cassis,
épices douces, Iégérement
vanillé. De la douceur
qui se conjugue a de la
vivacité. Avec un gigot
d'agneau, un magret

de canard ou tout au
long d'un repas.

MOET & CHANDON
Grand Vintage
rosé 2015, 65 €.
Cest le 45¢ millésime
rosé de la maison. Lannée
2015, chaude et seche,
engendre des maturations
rapides qui plaisent
au pinot en majorité dans
cette cuvée (55 %, dont
14 % de vins rouges)
et lui apporte une couleur
vive. Un nez profond de

| petits fruits noirs mirs,
figues, framboises, une
bouche riche et complexe.
Beaucoup de vivacité
et de concentration.
Avec un agneau.
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BLANGS DE NDIRS

ELOGE
& LA DIVERSITE

Blancs de couleur, mais issus de cépages noirs, les blancs de
noirs expriment gourmandise, intensité fraicheur et l[élégance

Par RACHELLE LEMOINE

@
CEUR DES BAR,
BLANC DE NOIRS BRUT
DEVAUX

Cépage emblématique de lacote des Bar, le
pinot noir de cette région, la plus méridio-
nale de Champagne, est a ’honneur dans
cette cuvée. Deés le nez, on est séduit par
ses beaux aromes de fruits mars (fruits
rouges, poire) et sa fraicheur. La bouche
se faitcharnue etgourmande avec unebelle
effervescence qui égraine un fruité savou-
reux dans une trés belle harmonie.
37.50 € chez les cavistes (champagne-devaux.fr)

BLANC DE NOIRS BRUT
PIERRE MIGNON
Implantée au cceur dela vallée dela Marne,
haut lieu du pinot meunier, cette maison

propose cet assemblage de 80 % de pinot
meunier que compléte le pinot noir. Son
nezcomplexe, d'une grande fraicheur, méle
fruits mars et fleurs sur un fond minéral.
D’un bel équilibre en bouche avec une
matiére pleine qui reste vive, il se fait gour-
mand aux saveurs de fruits compotés, brio-
chées avec une pointe d’'agrume.

40 € sureshop.boutiquepierremignon.com

BRUT NATURE
SANS SOUFRE AJOUTE
DRAPPIER
S’il ne se revendique pas commeblanc de
noirs, ce pur pinot noir en est bien un. Et
comme on ne se lasse pas de sa fraicheur,
de son mordant et de sa gourmandise, qu’il
est de surcroitélaboré sans sulfite ni liqueur
de dosage, on aurait tort de s'en priver. Ses
aromes de citron et de noisette, sa belle
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franchise en bouche et sa trame minérale
en fontun compagnon idéal des 'apéro et
tout au long du repas.

44.30 € chez les cavistes (champagne-drappier.com)

ESSENTIEL BLANC DE NOIRS
EXTRA-BRUT
PIPER-HEIDSIECK
Sansvins de réserve, cette cuvée assemble
80 %de pinot noir et lereste en pinot meu-
nier, issus de dix crus de la Montagne de
Reims, de la vallée de la Mame et de la
Cote des Bar. Dosée a 5 g de sucre/litre,
elle laisse ainsi s’exprimer un fruité écla-
tant aux notes d’abricot, de myrtille etde
framboise. Précise et croquante enbouche,
sa matiére ciselée se prolonge dans une

longue finale minérale.
54 Cchez les cavistes (piper-heidsieck.com)

BLANC DE NOIRS GRAND CRU
EXTRA-BRUT
BRUNO PAILLARD

Cette belle maison champenoise s’aven-
ture pour la premiére fois dans la catégo-
rie « Blanc de noirs ». Si ses interprétations
évoquent souvent la gourmandise fruitée,
ce pur pinotnoirissu de quatre grands crus
(Verzenay, Mailly, Verzy et Bouzy), dont
trois offrent une exposition nordique, nous
entraine dans un registre crayeux, tout en
retenue et tension. La précision et la pro-
fondeur de ses aromes, de samatiére et son
faible dosage (3 g/litre) laissent sa pureté
s’exprimer dans toute son intensité !

78 €chez les cavistes (champagnebrunopaillard.com)

PN AYC I8 BRUT
BOLLINGER

Implantée a Aj-Champagne, célebre crude
pinot noir; la maison Bollingera tissé un lien
particulier avec ce cépage désson origine.
Depuis 2020, elle lance chaque année une
interprétation particuliére de ce dernier a
traversun cru etun millésime spécifiques
avec sagamme PN. Aprés Verzenay et Tau-
xiéres, c’est donc Ay 2018 qui est a ’hon-
neur cette fois-ci et nous invite dans un
registre olfactif de pate de fruits, de coing,
de zestes confits, de pate d’amandes et
dépices douces. Ample et fraiche, labouche
est profonde, dune grande subtilité. m

125 € chez les cavistes (champagne-bollinger.com)
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THIENOT

Vintage 2015

Un nez délicat, subtil, comme

un chaton qui se cache derriere

un fauteuil. On y trouve des notes
de salade de fruits d’automne,

de poire Williams et de coing,
légérement briochées. Toujours
delicat, presque fragile en bouche, ce
qui est surprenant pour ce millésime
ensoleillé mais appréciable. 11 dévoile
des notes camphrées, rondes, dotées
d’une belle amertume qui fait penser
a un zeste de pamplemousse.

Note : 927100

Prix : 49,90 €

Vinatis.com

GOSSET

Grand Millésime 2015

Un nez de fruits blancs mirs,
caramélisé, de noix de pécan, comme
un apres-midi sur la plage avec ses
odeurs d’'embruns et de chouchou.
Bouche tendue et plaisante, juteuse,
avec un certain raflinement vineux.
Note : 91,5/100

Prix :65 €
Plus-de-bulles.com

HENRIOT

Millésime 2014

Du classicisme aristocratique au nez,
avec ses touches de pierre a fusil
et d’épices. En bouche, des strates
de complexité, qui oscillent entre
richesse et acidité, avec de jolies
touches de thé fumé.

Note : 91,5/100

Prix 79 €
Boutique.champagne-
henriot.com

ipagne

CATTIER

Brut Millésime 2014
Premier Cru

Un nez frais, un peu timide,

qui s’ouvre sur un petit bouquet
de fruits rouges, de fruits du verger,
de péche et de brugnon.

La bulle, tres fine et néanmoins
¢énergique, domine la premicre
bouche avant de se fondre pour
laisser apparaitre des notes

tres fruitées, juteuses et sapides.
Note : 91/100

Prix :58 €
Boutique.cattier.com

EPC FRANCK PASCAL
Millésime 2011

Le nez est captivant, avec

ses notes de poire et de pomme
cuites au four. Une richesse
inattendue dans la bouche,
qui marie salinité et sucrosité
de maniére assez brillante,
avecune légere amertume
trés agréable.

Note : 91/100

Prix : 89,90 €

Vivino.com

JACQUESSON

Cuvée 746

Un caractére marqué de pomme
pour un nez naturel qui vous
transporte dans un verger, et qui
évolue vers des notes de métaux
précieux, d’ambre. Un palais
intrigant, vineux, savoureux,
avec une finale saline, piquante.
Note : 91/100

Prix:15 €

Vinatis.com

PIERRE MIGNON

Harmonie de Blancs

Grand Cru 2010

Au nez, des épices et des fruits
blancs, puis des notes de créme

de citron, de biscuits au beurre

et de fleurs sauvages.

La bouche est énergique, ronde,
riche et ample. La finale,

elle, est persistante, avec une pointe
saline et une acidité fraiche.

Note : 91/100

Prix :65 €
Eshop.boutiquepierremignon.
com

BESSERAT DE BELLEFON
Millésime 2013

Un nez grisant, de citron frais,
d’herbes aromatiques, de biscuits
au citron, qui évolue vers des
notes de caramel au beurre salé,
de fleurs coupées, de brugnon.

Un certain sérieux en bouche, avec
un caractere vineux, moyennement
complexe, et une acidité puissante
qui domine la finale.

Note : 90,5/100

Prix::65€
Boutique.besserat.com

NICOLAS FEUILLATTE
Grand Cru Millésime 2015
Blanc de Blancs

De I'écorce d’orange amere
au nez, une note a la fois florale
et végétale, quelques touches
briochées et de miel d’acacia.
Un vin équilibré, ample

et chaleureux, avec une belle
fraicheur et de jolis amers

en finale.

Note : 90/100

Prix :49€
Nicolas-Feuillatte.com

LANSON

Le Vintage 2013

Un bouquet trés net, frais, végétal,
de fruits a chair blanche, avec

des notes mentholées, poivrées,

de grains de café, qui arrivent

au fur et a mesure. En bouche,

le vin est tout de suite riche,
ample, caressant, avec des notes
citronnées, de sucre roux. Un coté
charmeur, avec un léger creux
vers la finale. Pas trés complexe.
Note : 89,5/100

Prix : 61 €

Vinatis.com
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Luxes vins de fétes

Meélanie et Benoit Tarlant, douzieme génération, sont
aujourd’hui aux commandes du vignoble familial.

Tarlant

des champagnes
sans maquillage

Adeptes de vins peu ou pas dosés, Benoit et Mélanie
Tarlant poursuivent la saga famiiale.

es Tarlant cultivaient déja
la vigne dans la vallée de
la Marne al'époque de
Dom Pérignon, en 1687 !
Benoit, le vinificateur du
domaine, et sa sceur Mélanie, a
la commercialisation, douzieme
génération, sont aujourd’hui
aux commandes du vignoble
familial : 14 hectares répartis en
une cinquantaine de parcelles
cultivées en bio. Les labours au
cheval sont pratiqués sur les plus
emblématiques de ces dernieres.

Tarlant
chvée Zéro

Base de vendanges
2015. Assemblage des
trois cépages champenois
plus 4% d'anciens
cépages, cette cuvee a la
fois tonique et ample, aux
notes citronnées et aux
bulles fines, se savoure a
I'apeéritif et sur des fruits
de mer. 44 euros.

L'encépagement est composé des
cépages champenois traditionnels
— chardonnay, pinot noir et pinot
meunier —, mais aussi de cépages
oubliés, comme I'arbane, le pinot
blanc et le petit meslier. L'attention
au sol, le travail en cave privilégiant
les vinifications parcellaires, les
élevages longs en partie sous bois
et les faibles dosages — Tarlant s'est
fait connaitre par son brut nature
(zéro dosage) — contribuent & la
confection de vins a la personnalité
affirmée. Gé. M.

Tarlant
Saignée des
tempétées 2015

Macération de pinot
noir, un rosé au style
vineux, déroulant des
notes de baies naires,
de cerises confites
accompagnées des
saveurs Kirschées.
Rond, gourmand,
sapide. 71 euros.
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Boizel Joyau 2008

La cuvée de prestige de

la maison Boizel n'a pas volé
son nom. Nez caractéristique
d'une longue maturation

sur lies (douze ans) avec

un profil aromatique

ou s'entrelacent notes
d'orange confite et de
frangipane, de poire et

de brioche. Un vin riche

et complexe a la texture
soyeuse et a la délicieuse
fraicheur finale. On en
redemande. 125 euros.

Pierre Mignon Clos
des Graviers 2011

Cuvée monoparcellaire,
fruit d'un assemblage

de chardonnay (50%), de
meunier (10 %) et de pinot
noir (40 %), elle déroule
des aromes fruités (péche,
poire...) se prolongeant
par des notes briochées,
de noisette et de pommes
au four. Gourmande et
geénéreuse, elle est coiffee
d'une effervescence
onctueuse. 150 euros.

Gosset Celebris 2012

Dix ans de vieillissement,

70 % de chardonnay complété
de 30% de pinot noir des
meilleurs terroirs, dosage
extra-brut, aromes d'agrumes
et de fruits blancs (poirz), une
bulle qui roule dans le palais
comme un frisson d'excitation,
une fraicheur que n'éteignent
ni I'age, ni la vinosité. Un vin
de gastronomie pour
accompagner un turbot
cuisson lente ou un bara la
crolte de sel. 234 euros.
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MANDOIS,
VICTOR 2013

Ce 100 % chardonnay complexe et raf-
finé est a |'image de cette maison,
aujourd'hui & un carrefour de son his-
toire. Notes de fruits blancs au nez,
bouche texturée, c'est une franche
réussite qui va dans le bon sens.
51euros

PIERRE MIGNON,
CLOS DES GRAVIERS 2011

Lacomplexité florale de ce champagne
bien fait se prolonge en bouche avec
une matiére corsetée, fine, animée par
une effervescence crémeuse du plus
bel effet. Belle réussite.

150 euros

MOET & CHANDON,
COLLECTION IMPERIALE -
CREATION N°1

Pour ses 280 ans, la maison propose
cette nouvelle cuvée quiassemble plu-
sieurs millésimes et plusieurs modali-
tés de vieillissement (inox, foudre,
bouteilles). Impressionnante diversité
de parfums et de saveurs, grande tex-
ture, précision, c'est trés réussi.

210 euros

BRUNO PAILLARD,
NPU 2008 ROSE

Fantastique vin de gastronomie par le
fruité rouge et expressif qu'il dégage au
nez. Avec sa bouche épicée relevée par
une acidité vibrante, les accords de la
mer comme les viandes lui font la
courte-échelle.

350 euros

PERRIER-JOUET,
BELLE EPOQUE 2013

Il n'y a pas que la bouteille de cette
célebre cuvée qui soit belle & regarder,
avec ses fameuses anémones gravées
Cequ'ilyadans le flacon est tout aussi
séduisant : grand nez de fleurs
blanches, finesse, c'est un champagne
délicat.

210 euros
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PIPER-HEIDSIECK,
MILLESIME 2014

Dix-neuf origines entrent dans l'assem-
blage du dernier tirage millésimeé de la
maison rémoise. La légére dominante de
pinat noir lui confére profondeur et inten-
sité, le chardonnay éclaire la matiére par
sa fraicheur et sa gourmandise.

46 euros

TELMONT,
PARCELLE SOUS ADRIEN 2012

La maison inaugure une nouvelle col-
lection de lieux-dits avec ce 100 %
meunier issu d'une seule parcelle. Elle
a choisi le glorieux millésime 2012 et
propose la un champagne de caractere
qui a de la personnalité et une dimen-
sion saline.

206 euros

RUINART,
DOM RUINART 2010

De cette maison experte en matiére
de sélection des grands chardon-
nays, cette cuvée symbolise |'excel-
lence et le raffinement. Grande
énergie, finesse, c'est un blanc de
blancs en dentelle.

275 euros

VEUVE CLICQuOT,
LA GRANDE DAME 2015

Une grande maturité dans les parfums
de fruits dans ce millésime, une bouche
bien ronde et la plénitude d'un grand
champagne arrivé a maturité, La finale
retrouve la tension et la droiture propre
aux p nots noirs. Quel style.

210 euros

ATEAU i
TROTTE VIEILLE §
Seemion, G Cla
Loc

CHATEAU
TROTTE VIEILLE

HERITIERS CASTEJA
www.trottevieille.com

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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Un champagne Blanc de Noirs brut de La
Maison Pierre Mignon pour Noél

Mesdames et Messieurs, nous avons le plaisir de vous annoncer que nous sommes @ moins
d’'un mois de Noél et des Fétes de fin d'année. Le compte a rebours est lancé. Dans quelques
semaines, nous revétirons nos habits paiiletés pour lever un toast et profiter de ses proches
dans une ambiance joyeuse. On se réjouit @ I'avance du festin qui nous attend et de ses
traditionnelles agapes : le foie gras, les huitres, la dinde ou le chapon aux marrons, les
fromages truffés et les biiches de Noél... Cette énumération fait réver et elle ne saurait se passer
d'une mention trés spéciale pour le Champagne !

La Maison Pierre Mignon dévoile son Champagne Blanc de Noirs brut cousu main au fil
dor.

Cette cuvée trés spéciale est l'invitée idéale de nos tables festives.

NONDIW
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Cette cuvée est présentée dans un bel écrin raffiné couleur créme, a glisser sous le sapin et a
laisser reposer un peu au refrigérateur pour une fraicheur optimale. Elle séduira a coup sar les
fins connaisseurs, lassés de toujours acheter les mémes références dans les grands magasins.
Qu‘a cela ne tienne, « ceux qui savent, savent » et les Champagne Pierre Mignon

sont particuliérement réputés pour leur qualité supréme.

C'est en sommes le cadeau idéal a offrir ou a s‘offrir !

Ce Blanc de Noirs brut de la Maison Pierre Mignon est né de I'assemblage précis de Meunier
(80%) et de Pinot Noir (20%,).

Il exprime la quintessence de son terroir avec une exquise « pétillance ».
Maintenant, place a la dégustation :
L'oeil : une robe dorée étincelante avec un filet de fines bulles vives et persistantes.

Le nez est subtile et complexe, avec des notes minérales, florales et fruitées. On note l'abricot, la
fleur d'acacia et une pointe d'‘aromates.

La bouche est ronde, équilibrée mais elle ne manque pas de corps. Sa puissance oromatique
dévoile des parfums de brioche, de fruits confits et de fleur de frangipanier. Tout un
programme !

Lavis de Paris Frivole : nous aimons sortir des sentiers battus pour dénicher des pépites. Ce
Champagne Blanc de Noirs Brut en est indéniablement une. A quoi bon boire des champagnes
issus du Mass Market ? Allons voir du coté des producteurs émérites, a l'instar de la maison
Pierre Mignon !

Prix de la cuvée :Le Blanc de Noirs brut est vendu au prix de 40 € chez les meilleurs cavistes, a
la boutique Pierre Mignon a Epernay (9 rue jean Moét - 03 26 54 00 83)

A propos de la maison Pierre Mignon : cette Maison familiale unigue qui ceuvre
depuis maintenant cinq générations pour l'excellence. Elle prend racine a Le Breuil, haut lieu
de production du Pinot Meunier, au cceur de la Vallée de la Marne.

Son vignoble couvre 19 hectares, il s’étend dans les meiileurs crus de la Champagne (Vallée de
la Marne et Cote des Blancs) avec un encépagement de Meunier (50%), Chardonnay (40%) et
Pinot Noir (10%).

La famille Pierre Mignon perpétue depuis cing générations ce savoir-faire traditionnel dans
I'élaboration de grands champagnes. Elle a engagé son vignoble dans une viticulture durable et
a ainsi obtenu la certification HVE niveau 3 en 2019.

Aujourd'hui ce sont Pierre et Yveline Mignon qui dirigent la Maison aux cotés de leurs enfants,
Céline responsable marketing commercial et export, et fean-Charles en charge du vignoble et
des vins.
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Notre palmares 2023 des meilleurs
champagnes blancs de blancs

Ils incarnent la quintessence du chardonnay, et révélent la grande
diversité de ce cépage délicieusement versatile : les champagnes
blanc de blancs restent pour beaucoup le grand favori des tables
de fétes. Voici nos coups de coeur.

Par Alicia Dorey, Ella Lister, Frédéric Durand-Bazin
Publié le 29/11/2023

Pierre Mignon - Harmonie de Blancs 2010 Grand Cru
Note : 91/100
Prix: 65 €

Au nez, des épices et des fruits blancs, puis des notes de créme de citron,
de biscuits au beurre et de fleurs sauvages. La bouche est énergique,
ronde, riche et ample. La finale, elle, est persistante, avec une pointe
saline et une acidité fraiche.

Non disponible en ligne a ce jour.




VIGNERON

DEC JANV FEV 2023

ARNOUXSNENN NN i i N0 MOET &
LACHAUX. NSRS 1Y 17 ___CHANDON

R V-154) 57 280 anniversaire
DOMAINE o5 \\5\‘\ o KRRy o e LOUIS
DE CHEVALIERSSSSGR: k- N .- RODEREF

= : I\lu(I :'llll i(l. :l(\‘

CHAMPAGNE

I’EFFERVESCEN CE

Elle est le ccenr battant du champagne,

sa signature. La bulle, ¢e fabuleux AT ’ 3 V2 S b, ' d’ENRICO
conducteur de saveurs et d’aromes. L n BERNARDO

Imprime au vin son mouvement WS LA : Meilleur Sommelier
s SRt : ‘ s = du monde

la Californie

perpétuel. Plongée au cceur de —

I'effervescence, ce fascinant magnétisme \ ‘ ERey L 19054.55-F 15,00 € 70
S i g, = ’ B duChampagne

vertical. 100 pages spéciales. " e . Dhondt-Grellet

o




VIGNERON

DEC JANV FEV 2023

CHAMPAGNE LE MYSTERE DE L'EFFERVESCENCE

CHAMPAGNE PIERRE MIGNON

Cette bulle du Breuil, ¢’est un train a grande vitesse lancé
avive allure. Il en faut pour suivre ce duo qui foisonne
d’idées et de cuvées, exprimant la quintessence de ses lieux.

rés de Dormans, voila un meunier qui ne dort

jamais. Celui du Breuil, a un peu plus de

50 kilometres au sud-ouest de Reims. Au cceur

de cette superbe et paisible vallée du Surmelin,

affluent sinueux de la Marne toute proche, terre chérie

des Mignon depuis 1870, ¢’est un raisin noir a pulpe inco-

lore qui donne carte blanche a la famille dans sa quéte

d’excellence. « C’est notre cépage identitaire puisqu'il représente

60 % de notre vignoble, confie la pétillante Céline Mignon,

en charge de la communication, du marketing et de I'export.

Il'y a bien longtemps, au xviie siecle, quand la bulle n’avait

pas encore cette aura, le rouge du Breuil avait une vraie noto-

riété et était méme servi sur les tables royales. Il faut dire qu’ici,

le pinot meunier est dans son élément, dans un cocon ou il

peut s’épanouir pleinement. Aujourd’hui, il donne toute son
énergie a nos vins de champagne. »

L'énergie, c’est tout a fait ce qui caractérise le Champagne
Pierre Mignon. Une effervescence née d'une génération de
batisseurs et entretenue par le dynamisme d’un duo empreint
de modernisme. Céline donc et Jean-Charles, son frére, en
charge du vignoble et de la production. « Tradition et inno-
vation font souvent bon ménage quand on sait les assembler
et trouver le bon dosage, image le vigneron. Nous sommes
revenus au méme moment sur le domaine et chacun apporte
sa pierre a I'édifice avec son propre regard. Elle foisonne d’idées
et bouillonne d’ambitions, et moi j'ai évidemment mon mot
a dire. On ne s’ennuie jamais ! »

Ils échangent un regard complice puis la jeune femme
enchaine: « Une marque se construit au fil des générations,
comme un champagne gagne en harmonie avec le temps. »
Vient alors I'heure de la démonstration: « Pour parler du mys-
tere de effervescence, le mieux c’est encore de l'observer, de
regarder de plus prés cette magie dans le verre car c’est un spec-
tacle assez envoutant... » La Grande Réserve (80 % meunier,
10 % chardonnay, 10 % pinot noir) livre ses secrets: « Dans

CLOS DES GRAVIERS 2011

ce vin, je sens beaucoup de vivacité, le circuit des bulles est
intense... » Apres quelques secondes dans le verre, l'efferves-
cence se canalise. « Le champagne, c’est un voyage sensoriel
qui n’a pas toujours le méme départ ni la méme destination
et c’est ce qui le rend unique, déclare Jean-Charles au moment
de servir le Blanc de Noirs. Ici, la bulle est plus crémeuse, plus
dense, et vient porter encore plus toute la puissance aromatique
sur les aromes briochés, les fruits compotés et les notes de
citron confit. » La danse des bulles se prolonge sur la cuvée
Pure, zéro dosage, c’est-a-dire sans ajout de liqueur au moment
du dégorgement. Un brut nature dans I'air du temps. « Cest
unvin trés fin, élégant et minéral ou I'effervescence est conte-
nue, elle vient juste soutenir les arémes sans les masquer,
confie Céline. C’est encore un autre profil. Pour se démarquer,
il faut savoir proposer une gamme compléte, innovante, et qui
peut séduire différents marchés. »

Pour sortir de cette « bulle du Breuil », la codirectrice a éga-
lement eu I'idée d’exporter une expérience Pierre Mignon a
Epernay avec I'ouverture d'une boutique aux couleurs de la
marque. « Tout le monde connait le champagne, sa dimension
internationale a dépassé bien des frontiéres, je le vois constam-
ment a l'export, constate-t-elle. Mais parfois, il est moins pro-
phete dans son propre pays, dans sa propre région. L'efferves-
cence d’'une maison, c’est entretenir ce savoir-faire ancestral
dans Uart d’élaborer ces fines bulles que le monde entier nous
envie. » Et savoir tirer la quintessence d'un lieu pour la retrans-
crire avec subtilité et élégance dans un flacon. Le Clos des Gra-
viers, une parcelle de 1,5 hectare plantée dans les années 1950
par Alex Mignon, le grand-pére, en est I'exemple parfait : « C'est
quasiment un vin avant d’étre un champagne, avoue Jean-
Charles en en savourant une gorgée. Le temps de vieillissement
dans 'obscurité et la quiétude de nos caves crayeuses donne
cette touche profonde si caractéristique des vieux champagnes.
Ici, nous avons recherché l'expression d’un terroir, sans fard,
et finalement peu importe l'effervescence. » | YIMNPAE

« La cuvée la plus racée de notre gamme. Un monoparcellaire unique, alliance des 3 cépages emblématiques,

issu ici de la récolte 2011. La vinification en barrique et le long vieillissement lui donnent cette complexité

aromatique autour d’une bouche riche et ample relevée par des notes épicées et torréfiées. La finale

laisse apparaitre une incroyable minéralité et cette pointe iodée empreinte de ce terroir si particulier. »

VIGNERON HIVER 2023-2024
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ACCORDS METS/VINS

40 €. www.champagne-pierre-mignon.com
Ce grand champagne pourra accompagner avec une belle
effervescence un repas sur des mets raffinés tels un foie gras poclé.

48 €, www.josephmellot.com
Cevin révelera tout son éclat avec une belle piéce de beeuf grillée.

28 €, www. chateausaintmaur.com.
Ce vin sera le complice idéal d’un civet de liévre a laroyale.

50 €, www.chateau-la-calisse. fr. Ce vin né pour la gastronomie
s exprimera subtilement sur des gibiers.

11 €, www.domainedhoms-cahors.fr. Des cotes de porc grillées,
assaisonnées avec des herbes et des épices légeres,
peuvent étre un choix délicieux pour accompagner ce vin.

64 €, www.domaine-pichon. fr
Ce vin s’accorde en douceur avec un carré de mouton.

33.40 €, www.chassenay.com. Un filet mignon grillé avec une
sauce au poivre peut étre une excellente option pour accompagner
ce champagne...

120 €, www.cattier.com. Un parmentier de canard confit peut
étre un excellent choix pour accompagner ce champagne.

16 €, www jonqueresdoriola.fr
Cette cuvée accompagnera a merveille des tournedos Rossini.

38 €. www.vinsdebandololivette.com
Aréserver aux grandes occasions, le roti de chevreuil trouvera
sa place 2 table a c6té de cette cuvée.
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15 €, www.beaupre. fr. La rondeur de ce vin se mariera
parfaitement a un beeuf bourguignon.

26,05 €, www.chapoutier.com
Le sommelier vous conseille de le déguster
avec un boudin noir aux petits oignons confits.

8.50 €, www.chateauponzac.com
Vin de plaisir et convivial, il accompagnera une fondue bourguignonne.

14.70 €, www.vigneronscreateurs.com
Plat festif, le boeuf Wellington sera le compagnon idéal de cette cuvée.

22 €, www.chateaudenages.com

A découvrir autour d’un beeuf sauté aux légumes croquants
dans une sauce légere a base de soja et de gingembre.

Showcase Hiver 2023/24
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PIERRE MIGNON, Clos des Graviers 2011.
MANDOIS, Clos Mandois 2008.
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LesEchos
SPECIAL VINS

Dossier coordonné par JEAN-FRANCIS PECRESSE

, Un cahier
100% vins blancs

Gigondas et la Provence

s'y mettent, méme

le Médoc veut son AOC!
Leur consommation explose.

(+]

Une sélection exceptionnelle
de bordeaux blancs et de
champagnes

Jean-Claude Mas
(Domaine Paul
Mas), ici dans ses
vignes du Gard,
est persuadé
que « les blancs
peuvent procurer
plus d’émotion
que les rouges ».

Photo: Marie Ormiéres

PHILIPPONNAT

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION




LES ECHOS

SPECIAL VINS BLANCS ET CHAMPAGNES
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BILLECART-SALMON

CLOS SAINT-HILAIRE 2005,
EXTRA-BRUT

Francois Roland-Billecart connut

le Clos Saint-Hilaire avant que

les premiéres vignes y soient plan-
tées en 1964. D'un seul tenant, cette
parcelle de pinots noirs produit des
vins haute couture dont le premier
millésime sera produit en 1995. Des
années plus tard, c'est 2005 qui sort
et offre un nez d'érable et de fumé.
Sa concentration aromatique,
profonde, se déploie avec une
tension verticale. Le vin reste,
plonge, avec une minéralité poivrée
et un grain de bouche unique.

430 €

champagne-billecart.fr

BOLLINGER

PN AYC18,

BRUT

Nouveau millésime de la cuvée
parcellaire de pinot noir PN, 2018 se
concentre sur des parcelles de la
commune d'AY, élevées en fits et en
cuves, composant plus de la moitié
de I'assemblage total. Le nez du vin,
concentré, offre une touche de
cardamome. En bouche, il rebondit
et sélance, dévoilant toute sa com-
plexité dans une matiére en mouve-
ment. Une étoffe vineuse et particu-
ligrement soyeuse.

noe

millesima.fr

CHAMPAGNE BRUNO
PAILLARD

BLANC DE NOIRS GRAND CRU,
EXTRA-BRUT

La maison, propriété du puissant
groupe Lanson-BCC, nait en 1981
grace a un homme 4 la détermina-
tion hors norme. Désormais incarnée
par sa fille Alice Paillard, elle ne perd

CHAMPAGNE PIERRE MIGNON
BLANC DE NOIRS, BRUT

Maison située au cceur de la Vallée
de la Marne. Une part belle est faite
au pinot meunier, 4 fhonneur dans
cette cuvée blanc de noirs (80 %).
Complétée de 20 % de pinot noir et
longuement élevée sur lies, elle offre
une profondeur aromatique sur les
fruits mars. Sphérique, le vin déploie
des notes de péche de vigne, por-
tées par une bulle vive. La finale
zestée procure fraicheur et équilibre.
4e

pierremignon.com

CHAMPAGNE ULLENS

LPM

La Petite Montagne, extra-brut
Lhistoire de la maison, créée en
2016 et dont les premiers vins sont
sortis en 2020, est le fruit d'un coup
de foudre. Maxime Ullens quitte
alors la Belgique pour magnifier
quelques hectares de vignes sur le
massif de Saint-Thierry. LPM, un pur
meunier, jouit d'un long élevage en
flts. Les notes de prune salée
japonaise au nez saccordent avec
une salinité de bouche structurante.
Le vin est tranchant, vif, avec une
puissance qui fond en finale.

60¢€

lelivredecave.com

DE SOUSA

BLANC DE NOIRS, BRUT NATURE
Premiére sortie pour ce Blanc de
noirs de ladmirable famille De
Sousa. Dés le premier nez, le vin
évapore une vibration aromatique
particuliére. De la cerise fraiche &
'amande amére, celui-ci évolue
ensuite sur le tabac blond. En bou-
che, il se dépose sur la langue, armé
d'une tension iodée et concentrée.
53¢

pas de son gardisme et excel-
lence qualitative. Ce Blanc de noirs
réunit quatre grands crus, majoritai-
rement vinifiés en inox. Sa flam-
boyance de bouche, sur la chair

de cerise noir et l'orange amére

est élancée par une structure acide
fine et caressante.

76€

la-champagnerie.com

CHAMPAGNE CATTIER
MEUNIER 2016,

BRUT

C'est Alexandre Cattier, quatriéme
génération de la maison familiale,
qui endosse le role de chef de cave
depuis 2011. Ce meunier millésimé
présente un nez avenant de fruits
confits et d'écorce, avec une
certaine suavité qui se devine en
bouche. Sans pesanteur aucune,
la texture du vin est tranchante.
En finale, des arémes de fusain et
de prune se mélent, signant un vin
complexe et jouissif

120¢

cattier.com

CHAMPAGNE MAILLY
BLANC DE PINOT NOIR,

BRUT

Le Blanc de pinot noir est la cuvée
symbole de cette coopérative
intrinséquement liée aux terres de
Mailly. D'abord sur 'amande, le nez
plus profond offre une certaine
fraicheur mentholée intrigante.

La bouche est vineuse et intense,
s'élancant avec verticalité. La
puissance du terroir, particuliére-
ment argileux se fait sentir et signe
un vin de gastronomie.

4w

champagne-mailly.com

CHAMPAGNE PANNIER

L'ODE AU MEUNIER
Charly-sur-Marne, extra-brut
Cette cuvée slinscrit dans la démar-
che du chef de cave Yann Munier de

au domaine

DEUTZ

HOMMAGE A WILLIAM DEUTZ
LA COTE GLACIERE 2015, BRUT
Cuvée parcellaire de pinots noirs
plantés a Ay, La Céte Glaciére
exhibe puissance et générosité pour
ce millésime 2015 marqué par la
chaleur estivale. Cette maturité de
fruit se retrouve dans des arémes de
coing confit qui se développent en
bouche. Cette intensité sensorielle
est cependant agréablement équili-
brée par un toucher de bouche frais
etla précision des bulles, qui struc-
turent cette cuvée tel un chef
d'orchestre.

m7e

envidechamp.com

DRAPPIER

BLANC DE NOIRS, BRUT NATURE
Le domaine Drappier, situé a Urville
dans la cote des Bars, est pionnier
dans [‘élaboration de cuvées non
dosées afin de rechercher une
certaine pureté d'expression des
vins. Cest ici en suivant une trame
épicée que le vin se déploie, avec un
pulpeux de bouche qui sexprime
dans tout le palais. Petites baies
rouges et notes anisées se mélent
avec vivacité avant de fondre en
vibrant.

42¢

Grande-cuvée fr

FRANCK PASCAL

HARMONIE 2012, EXTRA-BRUT
biodynamie

Harmonie est issue d'une parcelle de
0,5ha sur calcaires friables, com-
plantée de pinot meunier et pinot
noir, vendangés et vinifiés séparé-
ment avant d’étre assemblés. Franck
etlsabelle Pascal, qui conduisent le
domaine depuis 1994, décrivent ce
vin comme funion du terroir et de la
gastronomie. Son nez intense d'éra-
ble contraste avec une aromatique

valoriser quatre distincts de
pinot meunier, tous situés dans la
vallée de la Marne. Charly M.

de bouche saline et poivrée. Cette
matiére est brillamment structurée
ique de bulle.

en est lun deux, avec un tirage
limité & 1500 cols. Ample et géné-
reux, le vin présente un important
volume de bouche quiinvite volon-
tiers & I'associer & un met.

49 €
enviedechamp.com

59 ¢
la-champagnerie.com

GASTON COLLARD

BLANC DE NOIRS, EXTRA-BRUT
biodynamie

Amandine et Cyril Collard élaborent

leurs champagnes depuis 2012
Situés sur le terroir de Bouzy, ils
cultivent 2 hectares de pinot noir,
produisant des vins en quantité, de
fait, trés limitée. Cette cuvée pré-
sente une structure de bouche qui
lui confére une grande vivacité. C'est
tout en longueur quelle déploie des
notes de peau de poire, damande
fraiche, dans un équilibre remarqua-
ble.

4 e

champagne-terroirfr

GEORGES REMY

BLANC DE NOIRS 2019 GRAND
CRU, BRUT NATURE,

biodynamie

Parmi ses 4,5 hectares de vignes
cultivés & Bouzy, sur la montagne de
Reims, Georges Remy sélectionne
ses parcelles avec précision. Ce
blanc de noirs est ici un assemblage
de trois dentre elles, élevées en fits
sur lies fines. Le nez léger de
réglisse précéde a une bouche pure
et fraiche. L'aromatique est concen-
trée et file avec une finale marquée
par des amers sur la féve de cacao.
54€

cavedupalais.shop

JOSEPH PERRIER

LA COTE A BRAS 2014, BRUT
NATURE

Cette cuvée monocru (parcelle,
cépage et millésime), sans dosage
aucun, fait le choix dexprimer
rempreinte précise de La Céte &
Bras en 2014, comme une photogra-
phie de son goit. Initiée en 2007,
cette idée est aujourd'hui portée par
Benjamin Fourmon, président de la
maison et sixime de sa génération.
Cest ici un pinot noir particuliére-
ment salin qui s'exprime. Portée par
une importante structure acide,
celle-ci est adoucie par de longs
&clats de gingembre qui lui procu-
rent sapidité.

e8¢

eenviedechamp.com

NICOLAS FEUILLATTE

BLANC DE NOIRS 2015,

BRUT

Sourcés A travers toute la montagne
de Reims, les pinots noirs de ce
millésime 2015 pourtant chaud
démontrent une belle tension et
intensité de bouche. Le nez de
feuille de framboisier et de mare lui
confére un coté sauvage. Noir et
salin, le vin offre un fruit qui jouit de
sa petite évolution et développe des
notes plus terreuses et améres.
Enfin, I'acidité intégrée signe un
champagne ayant acquis sagesse
et profondeur.

49¢c

nicolas-feuillatte.com

PHILIPPONNAT

BLANC DE NOIRS 2016,
EXTRA-BRUT

Cette cuvée Blanc de noirs démon-
tre & nouveau habileté de la maison
Philipponnat dans I'art de lassem-
blage. Vinifiés en partie en fits, sans
fermentation malolactique, et en
partie en cuves avec une malolacti-
que partielle, les pinots noirs de
Verzy et de Mareuil-sur-Ay s'unis-
sent dans une merveilleuse com-
plexité aromatique. Ample en bou-
che, le vin propulse des notes de
réglisse, avec un charnu sur les
fruits rotis, et une longue fraicheur
finale.

69¢

philipponnat.com

PIPER-HEIDSIECK

ESSENTIEL BLANC DE NOIRS,
BRUT

Cet assemblage de pinot noir et
pinot meunier nait de I'art du jeune
chef de cave de la maison, Emilien
Boutillat. Témoignant d'abord d'une
légere réduction et de notes fumées,
le vin développe ensuite un bouquet
intense d'anis et de reine de prés. En
bouche, il sétire a I'horizontal, guidé
par des amers qui, de part et dautre
du palais, tapissent la bouche et lui
donnent son volume.

54¢€
piper-heidsieck.com
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LABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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ENQUETE

Champagnes de prestige : le succes des
cuvées premium =

Les grandes maisons rivalisent de cuvées superlatives, longuement vieillies et vendues de plus en
plus cher. Atouts d'image, ces bouteilles sont convoitées par les amateurs et les collectionneurs,
mais aussi par laclientéle mondiale du luxe, attirée par des flacons objets.

Publié le 9 déc. 2023 39:00  Mis a jour le 9 déc, 2023 3 9:03

L'objet est composé d'une centaine de pages, relié de tissu, et assemble croquis, photos,
collages, notes manuscrites, inspirations musicales... Il documente le travail de pré-
assemblages du millésime 2022 réalisé par Vincent Chaperon, chef de cave de la maison
Dom Pérignon. Ou plut6t « directeur de la création ». « Je suis quelqu'un des mots, j'ai
toujours été touché par la littérature et la poésie, dit le volubile oenologue. J'ai voulu aller
plus loin avec ces aspects de la forme, du dessin, de la couleur. Et je parlerais plutét de

direction artistique, d'oeuvre collective, qui nous différencie de l'artiste seul. »

Sous-titré De la matiére a la lumiére, le livre monographie accompagne aussi le lancement
d'une cuvée de la maison, qui est toujours un événement : le Rosé Vintage 2009 est
seulement le sixiéme depuis 2000. Il s'est déroulé dans un palais de Venise, un écrin pour
« happening arty » ou défilé d'une griffe de mode. La présentation fut a la dimension
d'une marque qui élabore un produit iconique et parvient a convaincre de sa rareté, alors
qu'il est produit a plusieurs millions d'exemplaires. Un flacon Dom Pérignon est
mondialement désiré par la méme clientéle qui convoite un sac a mains d'une marque
star ou une montre de haute horlogerie. Il incarne cet archipel de la Champagne qui
rassemble les cuvées de prestige, des breuvages d'une qualité exigeante, généralement
anciens, souvent trés coliteux mais dont le succés n'a jamais été aussi spectaculaire que

ces derniéres années.
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La création de cuvées premium présente cet intérét pour des maisons en quéte d'identité

ou d'image. Controlée par Michel Reybier depuis 2014, Jeeper vient de sortir un Grand

Blanc de Blancs produit a partir de la vendange pied par pied de parcelles ciblées (120 €).

« Nous n'avons pas de stratégie millésime parce que nous sommes trop jeunes, explique son
associé Nicolas Dubois. Nous nous démarquons a travers nos idées de culture et de

vinification. Et nous espérons que nos prix vont monter encore. »

En Vallée de la Marne, la maison familiale Pierre Mignon (400.000 bouteilles) a remis a
['honneur son Clos des Graviers, une parcelle de vieilles vignes dont le millésime 2011 est
vendu 150 €. Historiquement installée dans le paysage champenois, la maison Gosset a la
réputation mais pas la taille critique des grandes maisons. Son étendard Celebris (190 €) a
proposé son 9€ opus cet automne. « Nous le sortons quand toutes les planétes s’alignent et
ce n'est pas souvent, sourit Odilon de Varine, a la fois chef de caves et dirigeant de Gosset.
Les cuvées de champagne ont plusieurs vies dont la mise en bouteille n'est que le début. Ce

sont des grands vins de garde mais la Champagne ne le disait pas. »
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Champagne
pour les vignerons!

ous avons réuni pour
La photo des femmes et des.
hommes, venus 3 Epernay
(Marne) avec leur bouteille,
afin de trinquer & votre santé, Jouvrir la
saison des fMes, mais surtout parce que
ces visages élaborent des «champagnes
de vignerons ». Dans la région, ils sont
4000 h vendre leur production. Leurs
domaines sont souvent modestes, mais
ensemble ils pesent plusieurs millions
de bouteilles aux &iquettes méconnues
en dehors de Jeurs fans. Bien d'autres cri-
téres, que nous cernons dans ce numén,

visent & les définir. Certains les opposent
aux marques célébees o prestigicuses, par
exermple Mo & Chandon, la plus vendue
dans le monde, dont nous retragons
Thistoire et dévollons l'actualité. Mais
comment définir alors Nicolas Feuillatie.
quiest i Ia fois une marque de grande
notorkété, 3 lirnésistible ascension, et une
coopérative réunissant des vignerons.

La force de la région est de marcher
résolument sur deux jambes, les vigne
rons et Jes marques, nous dit l'écrivain
Daniel Rondeau, dans un long entretien,
aloccasion de la publication d'un essal

sensible qu'll consacre A la terre de bulles
o1 il est né. Du reste, Topposition s'efface
sur Je terrain de la qualite: les 90 bou
teilles de champagne, que nous avons
sélectionnées lors d'une dégustation A
T'aveugle, sont pour moiti¢ estampiilées
«vignerons » et pour l'autre « marques »
Notons qu'avec une inflation persistante
il est toujours plus compliqué de dégoter
de belles cuvées sous les 20 euros. Mals
C'est un fait : le champagne s assume
toujours plus comme un produit de Juxe,
et le public suit_®

MICHEL GUERRIN T OPHELIN NEIMAN

9 DECEMBRE 2023

Ces vignerons, icl réunis A Epernay (Marne), le 28 novembre,

font leur propre seuls ou en
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Michel Furdyna étincelle avec des cépages rares

oup de cceur de notre dégustation, de l2 cite des Bar: 9 hectares qu'il vendange,

1a cuvée « Etincelles » du Domaine vinifie ¢t met en bouteilles pour e domaine,

Michel Furdyna détonne par rap- «Je suis nt ot fier de
port aux cuvées classiques: plus florale, Tétres, insiste-t-iL. 1l y a deux ans, il a planté
saline, originale sans étre extravagante. du pinot gris, avec lobjectif, Fan prochain,
115"agit d'un blanc de blancs, donc vinifié de concocter une cuvée réunissant les sept
uniquement avec des raisins bancs. Mais cépages sutorisés en Champagne. @ 0.NE
tandis que 99,9 % des champagnes de ce
type sont issus de chardonnay, ce cépage
ne constitue qu'un quar de I'assemblage:
il est complété par des raisins beaucoup
plus rares, petit meslier, pinot blanc et
arbanne. «Nous avons fait le choix, i1y a
une douzaine d années, de replanter ces
vieux oépages oubliés, détallie Matthieu
Beroux, neveu de Michel Furdyna, avec
qui Il travaille depuis quinze ans. fal voulu
mbuvrira un univers, faire ce que les
autres ne font pas. Cest plus difficile. mais
on samuse, on sort de la routine. »

Une cuvée de 750 bouteilles

Pour parvenir i ce résultat, le domaine
presse et vinifie séparément chaque
cépage en 1t Ce travail de précision

-
Collery, extra-brut,

grand cru

Ce champagne a beau étre vif,

il n'en est pas moins gourmand.
$a texture ne privilégic pas vral-
ment la finesse, mais b miiche,
la tendreté, la matiére. Son
harmonie globale nous séduit,
notamment grice 2 ses bulies
qui assument leur rondeur. 36 €
Champagne-collery.com

chaque année, mais elles rencontrent
un grand succes, tout comme la cuvée
«La Secréte s, qui réunit six cépages,
avec du pinot noir et du pinot meunier.

A bientdt 39 ans, Matthieu Beroux cha-
peaute le vignoble créé par son onde et
sa tante & Celles sur-Ource (Aube), au coeur

Denis Chaput,
«Ephémére », blanc de blancs
Les vignerons de champagne
ont su, parfols, conserver leurs
cépages ancestraux. Et en tirent
des cuvees splendides, comme
celle-d. Composée & 70 % de pe-
tit meslier (e reste est du char-
donnay), elle a viedlll quarante
et un mols en cave et offre un
equilibre et une harmonie qui
forcent le respect. Des odeurs
d'agrumes, de pomme et d'une
fine génoise, une bouche géné-
reuse et vive (e dosage, 4 58/1,

le classe dans les extra-bruts)
tout simplement excellent. 37 €
Cha: put.com

Collet, « Brut Art Décow

Un assemblage de grande
classe qui révele au furetd
mesure de la dégustation beau-
coup de nuances. La matiére
est parfaite, dense, profonde,
et magnifiquement traduite
par leffervescence fine et
éblouissante, Sublime. 37 €.

h coll

cuvée

complique la tiche. « Quand on godte
pour procéder aux assemblages, on est
toufours surpris par les ardmes damanas
quiapporte larbanne ou le cbté tranchant
ot salin du peth mesier », confie le vigne-
ron. Seulement 750 bouteilles de cette

»sont

™

d'unhl(ﬂmr’nnmnir
les

Charles Mignon, premier cru
Un champagne de trés belle
classe, du debat 4 la fin_ Ses ard-
mes expriment 'élégance et ses
saveurs restent fines jusqu’s une
finale plutde longue. 39,50 €
Champagne mignon fr

DE40€A49€

Gonet-Medeville, blanc de noirs
Onadabord pensé & un rosé
parce que la robe est ligérement
teintée. [l s'agit d'un blanc issu
exclusivement de pinot nolt,
dont la peau peut parfols discre-
tement colorer ke vin, lorsqu'll
est vinifié en blanc. Toujours
estdl que Jes arbmes exhalent
des notes élégantes d'épices et
de polvre en particulier. Lensem-
ble se révéle raffing, fleuri et
gourmand 4o €
Gonet-medeville.com

Laherte Fréres, « Ultradition s,
extra-brut

Avec une telle pureté aromati-
que, e de laisser
échapper ces bulles attirantes.
Au palais, elles se révélent
tendres et gourmandes et
vachévent par une légére amer-
tume qui ouvre l'appétit. Une
personnalité incontournable
grice & sa maturité. 4o €
Champagne-kaherte.com

Christophe Mignon, « ADN
de Meunier », brut nature

Un superbe vin marqué par
des ardmes ts

de fleurs fraiches, et de roses
en particulier. Sur le palais,

il se révéde ample,

et dune longueur remarquable,
d'une finesse salivante §o,50 €.

Immense coup de carur pour
cette cuvée miliésimée consti-
tude de quatre cépages blancs
chardonnay (25 %), pinot blanc
us%),albmncushldptm

p de
ot de tension dans ce 100 %
chardonnay. On aime sa viva
cité aux arbmes citronnés, avec
des notes d'épices et de frults
mirs. Du beau travail mis en
valeur par la couleur or phle
que 'on découvre dans un joli
flacon transparent. 42 €.

nvwnqulpmuvm equili-
bre incroyable, au point daccom
parfaiterent tout un re-
pas. ullml-i'm lenterment
sur des notes de fruits mrs.
Un vin précis & la hauteur de la
pulssance de sontenolr, 45 €
Champagne plerre-paillard fr

ﬁll
Réserve brut»

Unvunm e, bien {
&aw debelles |

dégage
| personnalité b part. 1l s'agit dun
¢ pur chardonnay dont les raising
i proviennent de la odte des
{ Ilhnnt‘nmlu owuy«

notes de fruits frais et mars,
jaunes notamment comme

1a péche et la mirabelle On
retrouve les pinots nolf (en ma-
jorité), meunier (en minorité)

qumrmupuulmt#

équilibré et efficace. 45 €.

puisque la matiére
se ressent dans ce vin aux notes
nuancées ot dégantes de masse
pain et de fruits secs. Sa trés
belle longueur laisse présager
une belle garde 43 €.
Champagne lanceiot

Frank Bonville,
«Unisson », grand cru

La robe est pile et ke contenu
du flacon 3 la hauteur de cette
délicatesse annoncée, souvent
Je propre d'un monocépage

Solemme,

«Esprit de Solemme », 2019
On apprécie une belle acidité
qui ne compromet pas la com
plexité de cette cuvée réalisée
par Olivier Langlais. Un trés
bel équilibre est trouwé entre
la fraicheur du chardonnay

ct la délicatesse du meunder,
les deux cépages étant présents
A égalité dans ce champagne.
Chapeau. Bio. g5 €.
Champagnesolemme fr

s
€ 2018. Le résultat se révele plus
que convainquant. avec des notes
beurrées, de poire mire aussi

et d'amande fraiche. g3 €
Champagne franck bonville.com
Bruno Paillard, « Premibre

Cuvéen, extra-brut
Pour ceux qui aiment les cham-

pagnes trés secs, celuk-d s'impose |

| déplolent lentement jusqu'd

| une finale légérement épicée.

| Laclsse en bio! 4535 €
Champagne-d

par bien des nuances, ef notam-
ment avec ses notes épicées
@égantes. On le préfirera 3 table,
e encore plus avec un plateau
de fromages sur lequel il trouvera
Je gras qui ke complétera 43€.
Champognebrunopailia)

rd.com

De Sousa, « Cuvée Réserves,
blanc de blancs, extra-brut,

grand cru
d'une délica-

une fermentation et un élevage
sous bois, aboutit 3 une com-

Ce pur
tesse infinle. est constrult avec

: élégance, sans aucun
dsucune sorte. Un style des plus

plexité et une
renversantes. Le verre exhale
Ienlb\m(nm (pwoine,

b belle. e toast

m"nmpoaeparn

et les fruits secs. Une élégante
amertume lui donne de
lalbngeemkdndped-n

La robe dorée de ce champagne
fait déja leffet d'une féte en sol.
Au nez se dégagent des notes
profondes de frults mirs des
plus engageantes. Tout est 1a,
dés le debut, pour éveiller
lappétit, la gourmandise et

1a jole. Et puis, en bouche, le vin
se présente dans toute sa beauté
pulpeuse, son éégance et

sa fraicheur. Les saveurs se

rappier.com
Duval-Leroy,
«Fleur de Champagne
Prestige », premier cru
1 se dit que lors de 1s premidre
dégustation, au début du
XX siécle, Raymond Duval-

Leroy discerna dansce vin
unnbmedelkmliand\:qm

bien séduisante, avec ses notes
de fruits blancs, de péches de
vigne. Trés bel équilibre. 45,50 €
Duval-leroy.com

Albin Martinot,
«Clair choisi», blanc de blancs

nue! C Itué de pinot blanc
vinifié en fit de chéne, sans

! soufre ajouté, cet extra-brut

i arbore une robe aux reflets

i orangés. Le nez est marqué par
i I'évolution, avec un bolsé

i assumé: des odeurs de beurre,
i de compote de fruits jpunes,

i de fleurs séchées. La bouche
iest Un

ille depuis quinze ans chez Michel Furdyna. cous nows

DES0O€AS9€

par sa structure, son équilib re qui
révele la minéralité de la cuvée.
Enbouche, la matitre est B, de

de vigneron qui sort des
sentiers battus. 46 €
Champagne-albin-martinot fr

Marie Copinet,
«Nos Pas dans la pierres

i Fleurie et tonique, cette bou-
| teille repose sur une matiére
i franchement belle. Cela se

tradult parune bouche soyeuse
et une vivacité bien contreba-
lancée pasr une multitude de
notes nuancées, fleurs, fruits,
épices.. Trés belle richesse
gourmande ! Bia. 46 €.
Champagne ma

Lahaye Berthelot,

« Brut nature »

Cechampagne, issu des récoltes
2020 et 2021, & majorité de pi-
not meunier, est bien fringant
D'autant que, comme son nom
l'indigue, il ne contient pas de
liqueur de dosage. Résultat, il
déborde de parfums printa-
niers, de pomme verte 4 l'aci-
dité franche. Cela lui confére un
caractére trés rafraichissant,
festif. 48 €

Cha

berthelot.com

Thiénot, « Vintage »,
2015

Avec sa robe dorée et son nez
vanilié, légerement épicé,

ce champagne est tout désigné
POUT ACCOMPAZOES UM Tepas,
Plein et gourmand, il s'assoit
sur des notes frultées et salines
d'une belle longueur. Un joli
vin, d'une matiere saine. 48 €
Cha: m

Nicolas Feuillatte,
blanc de noirs,

qQu'une longueur apprécia-
ble qui finit sur des notes iodées
tres agréables, accompagnées
dune pointe dépices. 50 €.
Champagne-devaux fr

Veuve Clicquot, « Carte jaune »
Imparable, cohérent et immé-
diat : teds sont Jes termes qui nous
viennent A lesprit quand la bou-
teille est dégustée & laveugle. -
dble au rendezvous, année apres
année, elle constitue un weritable
tour de force. Sans doute la plus
distribude dans le monde entier,
elle résulte d'un art de lassem-
blage est porté & son sommet. Les
bulles sont fines, les ardmes pla-
obs sur des notes de nolsette. et la
matitre subtlement marquée par
des saveurs briochées. 52 €
Veuvedicquot.com

EPC, premier cru

Cette jeune maison de négoce
~tout juste cng ans - nous épate
chaque année depuls a nals-
sance. Une fois encore, elle se fait
remarquer A laveugle avec une
cuvée aux notes profondes et ré-
jouissantes. On limagine accom-
pagner 1out un repas tant sa
structure est bien pensée, ses
nuances riches et salongueur
suave. Du beau travail $2.90 €.
Epc-champagne.com

Pierre Brocard,
«Contrée noire », 2017

Apeine le nez est-ll au-dessus
du verre quon est envahi par des
ardmes fruités énergiques et in-
tenses. De la jole, une structure
en mouvement, mais constam-
ment dans féquilibre, s'exprime
icl. Une trés belle longueur
achéve les saveurs magni

die ce vin, un pur pinot noir. A dé-
couvrir absolument ! Bio. §3€.

grand cru, 2005
Un llent sous

tous rapports, D'abord parce
qu'll est bien né, uniquement
constitué de pinot nolr, issu
de parcelles classées grand cru,
et d'un millésime particulie-
rement solaire et sain, qui
favorise l'expression fruitée

et la pulssance. Ensulte parce
que son élsboration est d'une
précision sans faille: difficiie
de croire qu'il a défd huit ans,
tant les ardomes de framboise
et de groseille se livrent avec
franchise, sur une structure trés
bien cqu:mméc généreuse et

de champag;
camctére bien trempé, bienve-

finale. 49 €.
Nicolas-feuillatte com

noir 80%) et le meunier (20 %),
1a cuvée de Piper-Heidsieck est
au rendez-vous, Avec une belle
intensité. équilibre entre acidité
et maturité est idéal. Les arbmes

d'abricot milr, alors qu'aunez
Jes fruits rouges f'emportent.
Une belle bouteille 54 €
Piper-heidsieck.com
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Alfred Gratien,
blanc de blancs, 2015
Quel nez! Un parfum envoi-
tant s'exhibe du verre: notes
d'iode, de citronnelle et
d’amande. Puis des nuances
fleuries, ciselées, apparaissent
et se retrouvent sur le palais.
Ensemble ample et soyeux,
dense et ferme, qui s"achéve
trés lentement. Un trés beau
vin qu'il ne faut pas étre pressé
de boire. Il n'en sera que plus
grand si on l'attend, car, oui,
les champagnes, comme
les autres vins, se gardent ! 57 €,
Alfredgratien.fr

De Venoge,

«Princes, brut,

2* édition »

Un superbe vin dans un beau
fNacon en forme de carafe:
id, la forme épouse le fond!
Lensemble se révéle élégant,
fruité et fleuri. 1l offre une

DE60 €A 99 €

Augustin, «Feu»
Al'aveugle, la pureté du jus
s'impose. Un coup de caeur pour
une cuvée qui traduit un coté
flamboyant, avec ses notes mﬂ—
res d'abricot. Il est g

de 2018 4 2008. Aucun dosage
en sucre n'a éé ajouté. 65,50 €.
Champagnebenoitcocteaux.com

Pierre Gimonnet Fils,

«Cuis premier cru, Spécial
Club», extra-brut, 2018

Clest une toute nouvelle cuvée,
. pourle miliési

sain, frais, selon une structure
dynamique qui réveéle sans cesse
quelque chose de différent.

Un champagne qui s'étend sur
la longueur tant il a de choses
palpitantes a dire. Bio. 60 €.
Champagne-augustin.com

Eric Rodez, blanc de noirs

Honte & nous, nous ne connais-
sions pas les champagnes d'Eric
Rodez! Cette cuvée & base unique
de pinot noirest tout a fait
séduisante. Les fruits explosent
en bouche, quand le nez est
fleuri, quasi printanier. Fraicheur
donc pour ce blanc de noirs

mais aussi belle structure, avec
due sans doute

gérée, car nuancée pcx'une
pointe épicée qui lui apporte
élan et fraicheur. 59 €.

delay
a I'aucmbhge de sept années
différentes (de 2000 & 2008).
Jolie découvene 6150 €.

Jacquart, blanc de blancs,

2015
Trés belle réussite pour ce
millésime tant I'année 2015

Taittinger, Brut, 2016
Golter ce 2016, année trés
chaude et assumée par Taittinger,
permel de découvrir une

2018. Et C'est une réussite, d'une
disponibilité relative avec seule-
ment 7510 bouteilles. Dépéchez-
vous donc si vous voulez goliter
e 100 %chzrdonmy cuellli sur
les deux p
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14, on passe un cran supérieur
pour aller dans une absolue élé
gance. Un vin de toute beauté,
grice a une matiére bien choisie.
Bravo. 75 €.

Champagne delamotte.com

Pol Roger, «Brut 2016

Le Monde
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Le résultat s'impose de luk-
méme: un trés beau millésime
traduit par des notes épicées

et savoureuses, et d'une grande
longueur. 120 €.
De-saint-gall.com

C «PN

Un style trés classique, ‘mais
tellement rassurant grace a son
harmonie parfaite, son équilibre
incroyable. Une valeur sitre qui
se révéle encore i, & l'aveugle,
dans son intensité et sa richesse.

du domaine - Croix-Blanche et
Roualles. Le nez en est inspirant
et la bouche révele une belle
tension, une structure complexe,
avec une longueur en bouche
savoureuse. 71,50 €.
hampagne-gimonnet.com

Francois Diligent,

«Pinot Blanc Vrai»

Alors la, c'est une surprise et
visiblement il faut en profiter
caronnous annonce gue la cuvée
est limitée & 5

Finale et joyeuse.
Unsans-fawe, 75 €.
Polroger.com

Francis Boulard et Fille,

« Les Rachais », 2015

Ce qui frappe & la découverte
de ce vin, c'est sa personnalité
apart. Puis, quand on l'identifie,
on comprend mieux pourquoi,
Ce pur chardonnay du massif
de Saint-Thizrry a été vinifié
sous bois (¢l non en cuves Inox),
ce qui n'est pas si commun en

Franchement, c'est tres beau,
magistral méme. Ce vin est plein
délan, magnifiquement réalisé,
Un sans-faute, autant dans
lintensité

Résultat: un style
d une. gramt cohérence fondé
sur une acidté forte, mais

une bouteille qui reste pure,
gourmandeet harmonieuse. Un

AYC18», bhnn:dﬁmh: 2018

La célébre maison d'Ay n'a jamais
raté le rendez-vous de notre sé-
lection. Cette année encore, il est
impossible de ne pas retenir cette
cuvée au nom de code digne

de James Bond, le compagnon
de Bollinger au cinéma: a savoir
un mono-cépage (pinot noir),
venu dA§ principalement, et
fondé sur 'année 2018, Dans

le verre, le nectar est parfait, avec
des notes matures dagrumes
confits, de coing qui n'alourdis-
sent pas le palais, mais se révélent
dune fraicheur étonnante. 125 €
Champagne-bollinger.com

Abelé 1757, «Le Sourire

de Reims », 2013

Cette trés belle cuvée des plusen-
gageantes sort du lot dans notre
dégustation & l'aveugle. Expressif,
voire extraverti, ce millésime
milr expose une dimension

dans la profondeur. Bmo!
Une fagon inouie de découvrir
un cépage oublié. 72 €.

fut trés chaude en Cl
au point qu'il ne fut pas facile
de préserver la fraicheur

des raisins, puis des jus, et
enfin des vins finis. C'est le cas
id, avecun style mir, trés
abricoté, mais bien bnlanm

train
de s am;ter auchangement
climatique, oi1 les bulles sont
rondes et généreuses. Les notes
fleuries se révélent plus profon-
des qu'a laccoutumée, sans
néanmoins compromettre la

Une vraie g
a partager 4 table. 59€
Champagne-jacquart.com

Louis lhedelu,
«Collection 244
Avec ce thamp: gne savoureux,

;hninger.mm

Ayala, blanc de blancs, 2016
On est de plus en plus séduit

rl

Canard-Duchéne, «V 2012»,
brut nature, 2012
Voila une surprise enthousias-
mante, Goaté 4 l'aveugle en
magnum (155 euros), il avait des
ardmes un peu fermés a louver-
ture. Dans un format « bouteille s,
le nez s'ouvre toujours plus
vite. Mais rapidement,
leffervescence vive et tendre
vers une h

it a étre

gardé quelques années. Bio. 80 €.
Francis-boulard.com

Larmandier-Bernier, « Terre

de vertus», premier cru, 2016
Son onctuosité ne laisse pas
indifférent, et quand on apprend
qu'il s'agit dun pur chardonnay,
issu d'un terroir crayeux, on
comprend I'>njeu du savoir-faire.
Avec un millésime 2016 qui

a favorisé les maturités, il a fallu
de la concentration pour parve-
nird un vin 4'une telle tendresse
qui reste vive. Un equlibre

pai
par Ayala, Ce hlancde blancs.

au role un peu
on plonge dans ce qu'est l'esprit
de la région: I'art de 'assem-
blage, celui des cépages et

celui des terroirs. A travers
I'équilibre des saveurs, on

sent le brassage, la mesure,

la balance, pour aller vers une
texture légérement crayeuse.
Finale juteuse. 59 €.
Louis-roederer.com

Palmer & Co,

blanc de blancs

Toute la finesse du chardonnay
est bien servie dans cette
bouteille qui, comme la plupart
des blancs de blancs, propose
ses ardbmes de fleurs blanches,

d'agrumes, et d'amande fraiche,

sans renier la minéralité qui
sied 3 un bon

estla wcuvée

nous dit la maison dAy, créée

en 1860 et rachetée par Bollinger
en 2005 (ce qui contribua aussi
aune belle progression). On
apprécie beaucoup la structure
subtile ot se mélent les notes
beurrées, les fruits blancs

et les agrumes, Parfait. 65 €.
Champagne-ayaia.fr

Benoit Cocteaux, «Eternelle
créationw, blanc de blancs,
extra-brut

Coup de coeur pour ce blanc

de blancs (pur chardonnay) de vi-
gneron indépendant, éclatant sur
la langue, magnifique d'élégance,
de droiture, de finesse et de frai-
cheur. Né sur le terroir de Mont-
genost (sur la cote de Sézanne,
olilec est souvent

Tendu, précis, ce vin vous
accompagnera au-dela de
Fapéritif. 59 €.
Cha Imer.fr

: plus solaire), il est élaboré selon

la technique de Ia réserve per-
pétuelle, c'est-a-dire d'un assem-
blage de vins de réserve allant

festive, Tout est en place pour
révéler des

dinare quis'
par des bulles fines et longues

et généreuses. Tres blen fait.75€
Canard-duchene.fr

Christian Gosset, « Les Pierres
Robert», Ay grand cru, 2019
Dés la premiére inspiration, sans
nul doute, les fruits rouges sont
présents, Cette cuvée, i base

de pinot noir

, et bio. 92€.
Lanvnnlkv_'r

Mailly Grand Cru,

«Poétique cela Terren

Avec un tel nom de cuwvée, il faut
assurer. Etlz coopérative, créée
en 1929 a Mailly-Champagne,

et dont on aime beaucoup

les le fait avec ta-

est parfaite. On en aime la com-
plexité, faite ausside notes
florales, d'épices légerement
distillées et une finale, longue
et légérement poivrée. Trés

bel exercice déquilibre entre
tension et volume. 75 €

Tél. 03-26-5517-42

Delamotte, blanc de blancs,
2018

Clest un des plus beaux millési-
mes de Delamotte: ce 2018 est
&marquer dans les annales.

La maison produit toujours des
vins d'une grande finesse, mais

Pierre Mignon, prolixe dans les regles de I'art

e Blanc de blancs, grand cru» non

dosé du domaine Pierre Mignon,

goUté a 'aveugle, nous a impres-
sionnés par sa vivacité et sa pré
Les qualités de ce 100 % chardonnay
autorisent de multiples accords mets-
vins, que nous avions pu vérifier, quel-
ques semaines phus tot, lors d'un déjeu-
ner alArdme, a Paris. Le chef Thomas
Boullault avait concocté une « rémou-
lade de tourteau relevé au curry » afin
de mettre en valeur les aromes citronnés
et épicés de ce 100 % chardonnay, Idéal!

La famille Mignon a commencé

I'aventure viticole en 1892, avec Octave,
dans le village du Breuil, au cceur de
la vallée de la Marne. C'est un haut lieu
du pinot meunier. « Nous sommes une
maison qui défend et porte les valeurs
du meunier », confirme Céline Mignon,
responsable du marketing, tandis que
son frére Jean-Charles s'occupe du
vignoble et des vins, et alors que les pa-
rents, Plerre et Yveline, 74 ans et 72ans,
ne sont jamais loin. Chez les Mignon,
on n'est pas sectaire: sur les 20 hecta-
res de la maison, le pinot meunier
reste dominant, mais, les années pas-
sant, la part de chardonnay n'a cessé
¥ dans les
ments, qui represemenl 100 hectares
de raisin supplémentaires.

Les onze cuvées de la marque Mignon
(sans compter Jes « spéciales », telle
la cuvée de Noél & I'habll.lagt doré), soit
illes  I'année, dont 40 %
pmenl al'export, ne sont-elles pas trop
nombreuses ? « Nous avons bien essayé
den diminuer le nombre, mais on sest

rendu compte quilles avaient toutes

leur raison détre», confie Céline Mignon,
Le prochain objectif de cette maison
familiale, attachée a ses terroirs, est

de se tourner progressivement vers le bio,
Deux hectares seront certifiés dés 2024,
Enattendant ka suite.. @ R.BX.

Jean-Charles et Céline Mignon, en 2020. shauwsius 20

lent. Ce blanc de noirs (pinot noir
100 %) est hyper séduisant, avec
des fruits bien en chair, des notes
épicées et torréfiées tout a la fois.
Un jus superbe qui se paie,

mais qui ne dégoit pas. 95 €.
Champagne-mailly.com

PLUS DE 100 €

Laurent-Perrier,
« Blanc de b.ancs », brut nature
Huit ans de ont

Son équilibre magistral reste
dans la finesse jusqu'a la finale
qui s'achéve lentement. 160 €.
Abeler7szfr

Deutz, « Amour de Deutz», 2013
Le nez fleuri, trés exhibitionniste,
donneunstyled part & ce vin qui
s'échelonne entre notes mires

et saveurs fleuries. On décéle
aussi quelques pointes vanillées
séductrices qui viennent titiller
le palais des gourmands.

Les partis pris sont tranchés et
aboutissent a un champagne qui
ne laisse pas indifférent. 190 €.
Champagne-deutz.com

Moét & Chandon, « Collection
impériale, Création No. 1»

Pour ses 280 ans et en prévision
de son 300° anniversaire, le chef
de cave de la maison lance une
nouvelle collection qui frappe
fort. La cuvée s'impose par sa
texture crayeuse et somptueuse,
selon une esthétique des plus
raffinées. Voici concentré un
savoir-faire magistral quise tra-
duit par une richesse rare de
saveurs, une complexité inouie
et une grande harmonie. 240 €.
Moet.com

PH-CH, « Rare», millésime 2013
On a toujours des scrupules
asélectionner des cuvées aussi
chéres. Mais il faut bien reconnai-
tre que I'assemblage de chardon-
nZy(TO’t)eldepmol noir (30%)

taillé ce pur chardonnay, pré-
servé de tout ajout de sucre,

ce qui Jui vaat détre nature,
comme celaarrivera de plus en
plus souvent, grice au réchauffe-
ment climatique. Le temps a
favorisé I'équilibre du vin, qui se
balance parfaitement entre no-
tes citronnés et saveurs florales.
Idéal pour I table. 100 €.
Laurent-perrier.com

Ruinart, « Banc singulier»,
brut nature, Edition 18

Avec les raisins choisis parmi les
plus mars da millésime 2018 qui
compose engrande majorité
cette cuvée, pas besoin dajouter
du sucre. Cedernler est présent
naturellement dans le fruit

de ce pur chardonnay, posant

les bases d'une grande tendresse,
En bouche, une sensation confor-
table l'emporte grice & I'nammo-
nied'un assemblage savant dans
lequel les vins de réserve, grice
aleurs notes épicées, jouent un
role déterminant. 110 €
Ruinart.com

De Saint-Gall,
« Orpale », grand cru, 2012
Quand on déguste cette bouteille,
qui nous réjouit, on n'en connait
pas le prix paisque lopération

se fait a l'aveugle. Malgré tout,

on comprend immédiatement
que ses bulles cachent une sacrée
ambition. Mais une ambition
bien placée, avec i i

On aime p
m-ncnl le mariage de notes
florales, voire végétales avec des
ardmes plus ronds, de vanille,
dépices, et de fruits exotiques et
d'agrumes. Un champagne vif,
chamu et complexe & souhait. Un
wéritable enchantement. 240 €.
Rare-champagne.com

Krug, «Grande Cuvée,

71° éditionn

Avec une telle cuvée, on entre
dans une esthétique gustative
peu commune : un assemblage
de 131 vins différents de douze
millésimes, dont le 2015 est

le dernier, une réussite absolue,
Notes de fruits secs, de pite
damande, de divers agrumes, et
tant d'autres nuances se retrou-
vent dans ceconcert de saveurs...
Irrésistible. 259 €.

Krug.com

Dom Pérignon,

«Rosé Vintage 2009 »
Aumoment ol 'on découvre

ce beau rosé qui tire vers le rayon
de soleil orangé, on est enthou-
siasmé par la délicatesse et

Ia richesse immense des aromes.
Un panel d'épices, de fruits secs
et de fleurs. Mais, surtout, c'est
Téquilibre magistral de I'ensem-
ble qui nous sidére. La matiére
révele une finesse extréme
quise distile jusqu'd une finale
qui n'en finit pas, justement.
Une sacrée expérience. 430 €.

com
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1. TAITTINGER
COMTES DE CHAMPAGNE

Ce millésime 2013 offre une
expérience sensorielle unique,
tantsur le plan visuel que gustatif!
1l séduit par sa précision, sa densité,
ses saveurs entremélées d' agrumes
mirs, de notes patissiéres.
S'ouvrant en douceur, il témoigne
naturellement de saveurs et maticres
radieuses, soutenues par de fines
acidités. En bouche, le vin vibre
rapidement, leffervescence se révéle
et la sensation est tonique. La finale
se resserre et laisse son empreinte
marquée par le gingembre et la
rég]i;' . D'une délicatesse naturelle,
mtes de Champagne 2013
étend son cnergu: avec dynamisme
etune pureté des aromes
révélant laustérité saline et mmcral;
des grands terroirs de la Cote des
Blancs. Prix: 215 €. taittinger.com

2. ARLAUX
BRUT GRANDE CUVEE

Intégralement classé Premier cru,
le vignoble Arlaux est I'un des
plus historiques de Champagne
et bénéficie d'archives écrites sur
plusde 1000 ans. Ce n'est toutefois
que depuis 1826 que la famille
Arlaux, pmprlet'me~ récoltants de
génération en génération, produit
des vins pétillants sur ce terroir
d'exception. LArlaux Brut Grande
Cuvée est le fruit de Passemblage
de trois cépages : le meunier 60 %,
le pinut noir 30 % et le chardonnay
10 % seulement. Sa robe est d'une
couleur or brillant aux reflets
Iegclcmcnr ambrés, avec des bulles
ext fines et réguliéres.
Le nez délicat de fruits jaune et
des notes de pommes cuites et
de miel. En bouche, l'attaque est
franche avec des bulles toute en
délicatesse, une belle rondeur
et une jolie persistance... Avec
envie d'en prendre une nouvelle
gorgée rien que pour le plaisir.
Prix: 46 €. arlaux.com

3.LESBULLES
DEBALTHAZAR
100 % CHARDONNAY

Issue d’un terroir aux sols argilo-
calcaires, cette cuvée 100 % char-
donnay est une pure réussite. Ultra-
charmeuse, elle révéle des bulles
croquantes sur un joli fruité. A l'ceil,
larobe est jaune pale, brillante, aux
reflets verts. Le nez est intense et
minéral avec des notes de pommes,
d’ananas, de citron et de brioche
beurrée. En bouche, I'attaque est
franche avec des bulles fines, un bel
équilibre. La finale savére fruitée,
fraiche et suave.

Prix cavistes : 13 €. millesima.fr

4. LALLIER
R.020

A Teeil, la robe est or clair avec des
reflets émeraude. Au nez, lesaromes
sont dominés par les fleurs blanches,
mais des notes d’agrumes frais sont
dgalement trés présentes grace au
chardonnay. Notes de miel et fruits
mirs. Enbouche, une texture déli-
cate etsoveuse, la puissance du pinot
noir s'exprime en apportant une
profondeur équilibrée. La finale est
longue avec une salinité minérale.
Prix cavistes : 40 €. nicolas.com
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BULLES DE FE"

Noél

.

COMTES
DE CHAMPAGNE,

AN DU A 14 AN

SELECTION Il est de tradition de célébrer Noél
et le Nouvel An avec une belle effervescence. Dix maisons
de champagne nous séduisent

5. PIERRE MIGNON
LE CLOS DES GRAVIERS

A quelques semaines des féces
de find’ anuee, la maison Pierre
Mi ignon présente deux cuvees
d'exception dont Le Clos des Gra-
viers qlll se d(‘\()l](} ﬂLI‘( amateurs
ime 2011, A P'eeil, la robe
tillante, or blanc. Le nezest
trés sensuel, avec des ardmes de
fleurs d’amande, de fruits blancs
et jaunes, d'agrumes, de poires, de
fruits compotés avec des notes brio-
chées, de miel, de moka, de tabac
blond et de noisette. La bouche est
généreuse et gourmande, relevée
par des notes subtiles dépices. La
finale est fraiche, soulignée par
une effervescence onctueuse et
une grande longueur en bouche.
Prix:150 €.
champagne-pierre-mignon.com

6. PANNIER
BLANC DE NOIRS

Un grand champagne pour les
grandes occasions avec une robe
scintillante d’un or soutenu, des
bulles trés fines et délicates. Le nez
se révéle généreux et élégant sur des
notes gourmandes de fruits du ver-
ger mars a point. En bouche, il est
charnu ercroquant, la rondeur dela
maturité soulignée par une fraicheur
minérale adaptée ala richesse du
millésime. Parfait pour accompa-
gner des mets de féte.
Prix:46,40€.

champagnepannier.com

7. GUSTAVE EIFFEL
BLANC DE BLANCS

En ces moments festifs, la maison
Gustave Eiffel dévoile son cham-
pagne Blanc de Blancs, une cuvée

EMILIE LAURIER

dlexception sculptée avec précision.
Al'eil, la robe déploie une parfaite
limpidité sur un or pale aux reflets
brillants. Le nez est rond et délicat
sur des notes de péche blanche et
denoisette, Labouche est suave sur
une belle fraicheur.

Prix : 55 €. champagne-eiffel.com

8. PIERRE MIGNON
PRESTIGE ROSE

DE SAIGNEE

A l'@il, la robe est rose intel}se
AUX NUANCES SaUMon et orangeées
de légére évolution. Le nez est
tres intense, voire complexe,

L

autour de nuances de fruits bien
mirs, de notes d'épices ainsi que
de fines touches florales délicates
qui offrent un ensemble noble
et élégant. La bouche offre une
superbe ampleur, de l'opulence, des
bulles parfaitement intégrées, une
petite pointe de fraicheur agréable
et ses saveurs fruitées mires qui
apportent beaucoup de persistance
etde charme.

Prix: 35 €.
champagne-pierre-mignon.com

9. BOUVET LADUBAY
OGMIUS ROSE

Lanouvelle cuvée Ogmius Saumur
AOP se dévoile désormais en rosé.
Née de I'assemblage de cabernet

franc et de grolleau, elle a profité
d'un élevage de six mois en fits
de chéne. Ses fines bulles impres-
sionnent tant par leur complexité
que par leur élégance. A Peeil, une
belle robe saumon péle d'une pureté
cristalline. Le nezs'exprime sur des
notes de petits fruits rouges, puis de
fleurs printaniéres (iris, violettes),
tilleul pour finir sur des aromes de
vanille, de brioche et de nougat. En
bouche, la structure poursuit cette
harmonie avec une belle rondeur
structurale en attaque.

Prix: 83,50 €. bouvet-ladubay fr

0.GOSSET CELEBRIS
COLLECTION 1998

Voila un beau vin qui mérite une
grande attention. Magnifiquement
concentré, il excite le palais avec
un fort gotit de péches blanches,
de poires, de coings et de fleurs.
Structuré et juste corsé, il offre une
persistance intensive, ainsi que des
notes minérales presque crayeuses
qui lui donnent son panache avec
une vivacité et une grande sensa-
tion de fraicheur. Un tres gr and
vin avec un mélange de 64 % de
chardonnay et 36 % de pinot noir.
Prix: 120 €. champagne-gosset fr

[T L

PANNIER

LABUS D/ALCOOL EST
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¥ Vin

Accueil » Tops et sélections

Notre sélection des meilleurs clos de
Champagne, des cuvées rares et
mystérieuses

Quelle meilleure occasion que les fétes pour s'offrir un
champagne d'exception ? Célebres ou confidentiels, les clos
restent envers et contre tout auréolés d'un halo de mystére.Voici
nos 10 favoris de la saison.

Par Alicia Dorey
Publié le 07/12/2023

Pierre Mignon - Clos des Graviers 2011
Note : 93/100
Prix: 150 €

Au nez, une légeére réduction, des arémes herbacés, puis d'épices douces,
puis en bouche un bel éclat, des notes de miel, de fruits jaunes, de musc,
et une finale délicatement saline.

Disponible en ligne sur eshop.boutiquepierremignon.com
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La future Lancia Ypsilon devait étre officiellement présentée en février a Milan. Mais les images d'un modéle trés attendu

et tenu secret jusque-la ont fait le tour du monde aprés qu'un exemplaire volé a été sorti du canal.Photo Lionel Vadam Page 9 | Photo Patricia Louis

AU RAYON MAREE : NOS PLATEAUX DE FRUITS DE MER
Afin de pouvoir vous satisfaire au mieux, merci de passer commande avant le 20 Dacembre pour Noél et le 27 Décembre pour Nouvel-An

Intermarche

TOUS UNIS CONTRE LA VIE CHERE

/BIENVENUE A BORD 3 %

8 CREVETTES CUITES 60/80
4 LANGOUSTINES CUITES 20/30

100 G DE BULOTS CUITS tLa part
1 PINCE DE TOURTEAU CUIT 12/20

*

i >4
+ POSSIBILITE D'AJOUTER & -
6 HUITRES CREUSES N°3

VESOUL

La Vaugine

Ouvert du lundi au samedi
de 8h30 a 20h00

LE DIMANCHE DE 8H30 A 12H30
Tél. : 03.84.76.29.00

Pour volre santé, mangez au moins cing fruits

AECAPROYAL * ;
%2 HOMARD CUIT
U 19€
La part’

6 CREVETTES CUITES 30/50

4 LANGOUSTINES CUITES 20/30
100 G DE BULOTS CUITS

2 CREVETTES CUITES 20/30

20 G DE CREVETTES GRISES

+ POSSIBILITE D'AJOUTER
6 HUITRES CREUSES N°3 * -

et légumes par jour. www.mangerbouger.fr

Photos non contractuelles
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SELECTION DE VINS
A OFFRIR OU A S'OFFRIR

GRENOUILLES

Situé en plein carur

des « grands crus »,

ou pied du coteaw

de Grenouilles,

te domaine de Chéteau

Grenouwilles dispose

de 7,20 hectores

d'un seul tenant,

exposé au sud-ouest

face au villoge.

Il produit le plus rare

des chablis grand cru.

Le millésime 2020

@ un nez sur le josmin

et le chévrefeuille

avec des notes

d'agrumes. Puls

la vanille et la brioche

accompagnent

des ardmes de fruits

compotés, La bouche est structurée

et équilibrée. Lo finale est légérement

toostée avec une salinité.

JChéteau Grenouilles 2020 La Choblisienne :
55 €

Ample et équilibré,

cur des nates de vanille, earamel, miel
et de fruits jaunes trés milrs, il séduit
par sa finale légérement épicée.
/ Gewurztraminer sélection grains nobles
Bestheim, 29.50 € .

CLOS DES MOUCHES

GRAINS NOBLES

Lo cave Bestheim,
située dans le villoge
Bennwihr, regroupe

qui exploftent 1. JSO
hectores de
Ils apportent mm
de leur récolte @ cette
cave. Le gewurztraminer
sélection grains nobles
Bestheim 2017

Fondé en 1750
d Beaune, Chanson
posséde un domaine
exceptionnel
avec ses 43 hectares
et sa vingtaine
de parcelles en premier
ou grand cru.
Dont le Beaune Clos
des Mouches. Chanson
est un des principaux
propriétaires
de ce climat avec
4,2 hectares.
Le nez du millésime
2018 dévoile des fruits
a chair blanche,
du tilleul, de la brioche
toastée rehaussés par
une minéralité.
La fin de bouche offre des notes d’amandes
torréfiées et d’agrumes. Il s’associe
parfaitement avec des langoustines.

/ Beaune Clos des Mouches 2018 Chanson :

109 €.

CHANSON

(105 DES MOUCHE

N Pt
!

LA FLEUR DES VINS

Considéré comme

« la fleur des vins

du Beaunois » depuis
le Moyen-Age,
Pommard s'étend

Sur 340 hectores.

Les vignerons associés
de Nuiton-Beaunoy

en exploitent 2,23.

Lo vinification
s'effectue en petites
cuves inox
thermorégulées, suivie
d'un élevage en fits
de chéne frangais.

Ce Pommard 2021

se distingue par un nez
sur des ardmes

de fruits noirs,

La bouche est pleine,
enrobée, od les notes légérement vanillées
révélent un fruit mir, confituré.

Ce vin posséde un potentiel de gorde

de dix ans.

FOMMARD

/Pommard 2021 Nuiton-Beaunoy : 31,80 €,

L’EXCELLENCE ROUGE

Situé & Cogolim, au carur
de la presqu'ile

de Saint-Tropez,

le Chiteau Saint-Maur
couvre prés de 100
hectares de

sur les contre,

du massif des Moures.
UExcellence rouge 2021,
AOP Cbtes de Provence,
impressionne par

son équilibre

et sa finesse. Composé
de 80 % de syrah et 20 %
de grenache, il a été
élevé 12 mois en

borrigue. -
Le nez évoque les frults

noire milrs, corice

kirschée, épices et réglisse. En bouche,

on retrouve les fruits noirs et un c6té poivré
avec des tanins soyeux.

/Chdteau Saint-Maur Excellence 2021 : 28 €.

CANTENAC BROWN

Le Chiateau Cantenac

Brown, troisiéme

grand cru classé

de Margaux,

a son vignoble

sur les plateaux

de Cantenac

et Margaux.

Cantenac Brown

2017 est composé

a 67 % de cabernet

sauvignon et 33 %

de merlot. Il a été

élevé 16 mois

en barriques

de chéne. C’est

un vin élégant,

équilibré. Le nez

s’engage sur

des fruits noirs, du

cacao, des épices. La bouche fluide reprend
les notes de miires, de groseilles, de cassis,
avec une pointe de cuir et s’engage sur une
finale longue. Il offre une belle complexité.

/ Chéateau Cantenac Brown 2017 : 55 €.

« PN AYC18 »

Quatriéme édition

de Bollinger PN,

le champagne PN

AYC18 magnifie

le pinot noir, cépage
emblématique

de Bollinger. Il met

en valeur le terroir

d’Ay, cru principal

de l’'assemblage,

et 2018 comme année

de base. Cela confére

ou vin droiture,

longueur, amplitude,

PN AYC18 s'ouvre par

des notes de miel,

de péte de fruits,

de brioche, de colng

et d'ogrumes confits.

Le péte d’omande,

l'oronge songuine,

des épices douces et une touche mentholée
orrivent ensuite. Lo bouche reprend
les agrumes frais et confits.

/ Bollinger PN AYC18 : 125 €
CELEBRIS

Forte de cing siécles

d’histoire, Gosset

est lo plus ancienne

maoison de vias

de la Champagne.

Lo cuvée Gosset

Celebris Vintage 2012

est seulement

la neuviéme depuis

lo création de cette

gamme en 1995.

Il est composé de 70 %

de chardonnoy et 30 %

de pinot noir.

Le nez s'élonce

sur le pamplemousse,

I'orange, la poire puis

des touches d'amondes.

En bouche, les ngrumes son! rejaints

par des notes de groseille G maquereau

et de cerise Napoléon avec une pointe

de vanille. C’est un vin d’exception !
/ Gosset Celebris Vintage 2012 : 234 €.

CUVEE PURE

La maison Pierre

Mignon est située

a Le Breuil, haut lieu

du pinot meunier,

au ceeur de la Vallée

de la Marne. La cuvée

Pure zéro dosage

est illustration

du savoir-faire

de la famille.

Ce champagne est

un assemblage

de 55 % de pinot

meunier, de 35 %

de chardonnay

et de 10 % de pinot

noir. Le nez méle

des notes de péche

blanche,

champignons,

noisettes torréfiées

et d’agrumes qui contribuent a la fraicheur.

La bouche est opulente et tendue avec

des aromes de fruits secs et de pain grillé.
/ Cuvée Pure Pierre Mignon : 39 €.
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ECLAT DE MEUNIER

Rnsédes?lée
°Te.0326583723
© 51700 CCEUR-DE-LA-VALLEE
* Meunier 100%
 macération de 15 a 20h

devoge 36 o
© glevage 50 mois sur
lattes

« prix public: 48 €
= un fruité infense avec

une agréable sensation
mﬁﬁmb«m.

Bt

CHAMPAGNE ROBERT ALLAIT g

SAIGNEE DE MEUNIER
Rosé de saignée

=Tél. 0326 58 97 48

* 51700 PASSY-GRIGNY

* Meunier 100%

* dosage : 15 g/1.

» élevage 30 mois

« prix public: 49 €

* ce n'est plus trés cou-
rant, mais ce dosage
extra-dry ne manque

pas de fraicheur, bien

au contraire. Idéal
mund&eﬂ&

de fruits rouges.
RM

e

CHAMPAGNE LAURENT LEQUART

DEGUSTATIONS CHAMPENOISES

Champagnes roscs de saignée

ROSE DE.M'A(E'RMION

Rosé de

«Tel. 03 22 570243
= 51150 BOUZY

* Pinot noir 100%

* 2 remontages en 24 h de
macération

* dosage : 3 g/I.

* élevage 5 ans en cave
° mptﬁtd:45€

2 tm ew—
mandise et la finesse du
inot noir de Bouzy.
Poritpour Fpén,
M

(HPAGNE GASTON COLLARD

PRESTIGE ROSE

Rosé de suignée

* Tél. 03 26 59 22 03

* 51210 LE BREUIL

* Meunier 50%, chardon-

nay 40%, pinot noir 10%
-u;xomzagﬂ:
Ifdevoge48mo|ssur
ies

* prix :35€
°ﬁne|';meetde

la complexité pour
ce.n.)ns«?d de saignée

CHAMPAGNE PIERRE MIGNO!

CUVEE Rpsp DE SAIGNEE

Rosédest?lee
*T6l.0323821567
02400 BONNEL

* Pinot noir 100%
* Macération de 36 h environ

* dosage : 5 g./1.

* uvée cglhim des
vignes @ bétes», mi-coteau
« prix public : 35 €

« vineux et fruité, il fait

lo port b#leuux ffrruns
rouges, fraise et fram-
boise en téte.

RM

F

AMPAGNE CHRISTOPHE LEFEVRE

ROSE DE SAIGNEE .]
BRUT

Rosé de saigné '
«Tél.0326 540305
» 51530 PIERRY

* Pinot noir 100%

* dosage : 9 g./1.

* élevage 3 ans

« prix public : 26 €

* unrosé

avec des fruits bien
mirs et de belles
mdls d'épices douces.

CHAMPAGNE VOLLEREAUX

Dans I'univers des rosés tranquilles, i existe
aussi deux méthodes de vinification des vins
rosés : par pressurage direct (la méthode
essentiellement utilisée en Provence, par
exemple) et la méthode dite de saignée (ou
de macération). En Champagne, la donne
est plus complexe pour la premiére mé-
thode puisqu'elle permet d‘assembler des
vins finis rouges et... blancs (dans les autres
appellations, on peut intégrer une part mi-

noritaire de cépages blancs mais avant vi-
nification). Généralement, on assemble
aussi avec les vins champagnisés une part
de vins tranquilles rouges (coteaux cham-
penois) entre 5 et 15% selon 'intensité co-
lorimétrique et aromatique souhaitée. Pour
nombre de producteurs champenois, cette
méthode est celle qui sied le mieux d la tra-
dition locale,  savoir |'assemblage qui per-
met beaucoup de variété dans les cuvées.

ROSE DE SAIGNEE OU D'ASSEMBLAGE

Néanmoins, les partisans des rosés de sai-
gnée (minoritaires foutefois) n‘ont pas
baissé les bras et produisent des vins macé-
rés (de quelques heures a 3/4 jours maxi-
mum selon la vendange) qui fiennent la
dragée haute, notamment en termes d'in-
tensité aromatique sur les fruits rouges. et
quelgues producteurs n'hésitent plus @ pro-
poser des variantes encore plus excitantes.

[}
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HOMME DELUXE

S DE CHAMPAGNE
TAITTINGER 2013
Voici, millésimé 2013, un Comtes de
Champagne pur blanc de blancs issu
bien s0r de la fameuse Cote vouée a ce
prestigieux cépage. On ne présente plus
ce ténor des productions Taittinger, ni sa
robe délicatement dorée ou la tonicité
de son effervescence aux bulles délicates,
ni la palette millimétrée de ses saveurs
marquees par le gingembre et la réglisse
C'est un grand classique qui réveille les
sens et scelle les amitiés

210 € bons cavistes
COMTES
DE CHAMPAGNY

O s

PANNITER BLEANC DENOIRS 2016

Sous I'ceil de son dynamique chef de cave Yann Munter,

la maison de Chateau-Thierry a cocooné ce millésime
2016 voué au pinot noir (95 %) complété de meunier
Bulles fines, nez opulent sur la mirabelle, la
poire, le prune et le coing, Il est charnu
en bouche mais bien équilibré et son mix
rondeur-fraicheur fait la synthése, que ce
soit pour un apéritif ou pour accompagner
des plats de réveillon

HIVER 2023

CATTIER CLOS

DU MOULIN BRUT

Bijou rare en champagne, c’est un
clos de 22 ha qui est le berceau de
cette cuvée dorée (52 % pinot norr,
48 % chardonnay), assemblage

des trois millésimes : 2016, 2015 et
2014 Dosage de 6 g/l et élevage sur
lies de plus de six ans en cave, ce
brut premier cru décline toute une
gamme d'arémes (péche blanche,
melon, fraise, cassis, mangue, fruits
de la passion) et offre en bouche une
longue finale aux accents de poire
caramélisée. Bon potentiel de garde

¢

CATTIER
——

130 € bons cavistes

DELAMOTTE BLANC
DE BLANCS 2018
‘ ‘ Delamotte, née en 1760 au Mesnil-sur-Oger,
1 i fait partie des plus anciennes maisons de
) champagne. Adossée au fameux et rare
\ champagne Salon et dirigée par Didier
Depond, elle nous propose aujourd’hui ce
millésime 2018 100% chardonnay, Grand
Cru de la Cote des Blancs, qui appartient 3
la quintessence du genre. Pureté minérale
et crayeuse, notes fumées, longueur
et trondeur en bouche en font un
champagne de grand charme revendiqué

46,40 €, bons cavistes.

DRAPPIER :

DE LAUBE AU REN EILLON

Ce n'est plus seulement la mer qu’on voit danser.
mais aussi le champagne Drappier qui a été immerge
le long de quelques baies : Saint-Malo, Brest,
Ouessant. Pres de 3 000 bouteilles mises en vente
aujourd’hui en coffrets collectors : un flacon issu
des caves, un autre vielll pendant 646 jours a 31 m
de profondeur au large de la Bretagne A chaque
acheteur de faire I'expérience gustative. Bonne fin
d’année avec une maison dont la réputation n'est
plus a fare Magnifique !

185 € (Carte d’Or) et 220 € (Brut nature),
bons cavistes

VICTOIRE GOLDIEN
EAGLE 2005
Cette cuvée limitée est élaborée par G. H.
Martell Collections en hommage a ses premieres
exportations de 1959 sous le nom de Victoire Il
s'agit d'un extra-brut du millésime 2005 - grande
année — composé a 60 % de chardonnay et a
40 % de pinot noir. C'est un champagne a la fois
puissant et équilibré, aux accents de fruits mars
et de sous-bois qui se révélera trés adapté pour
accompagner un foie gras ou un bar roti.

100 € grands cavistes

par les connaisseurs

75 €, bons cavistes

PIERRE MIGNON CLOS
DES GRAVIERS 2011
Une maison sans tapage de la vallée de la
Marne, mais qui peaufine son image depuis
quelques années (certifiée HVE niveau 3
depuis 2019) et cuellle aujourd’hui les fruits
d'une exigence sans failles. Ce Clos des
Graviers 2011 en joli coffret blanc
- chardonnay et pinot a quasi-parité —
méle complexité, subtilité et élégance.
Sous sa robe or blanc, il exhale une
palette de notes fruitées délicates,
onctueuses et gourmandes
Bref, une réussite

150 €, bons cavistes

PIPER-HEIDSIECK ESSENTIEL
BLANC DENOIRS

Coutumier du blanc de blancs dans sa gamme Essentiel,
Piper-Heidsieck nous propose aujourd'hui un

« blanc de noirs » dévolu au pinot noir (80 %) et au pinot
meunier (20 %) et bien sdr destiné a la gastronomie.
L'objectif recherché est la fraicheur et les raisins sont traités
en VDC (Viticulture durable en Champagne). Nez fruité,
notes fumées (miel, paprika), la bouche évolue sur les
framboises, la finale est élégante est délicate...

55 € bons cavistes
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mtranqullle
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France. Mais L restavration livré
n'est pas foreement un frein pot
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V@A grignoter des parts a la gra
disirbulion, C¢ n'est pas uns
rendce & la restauration a table »

notait Franceis Slouin, président

= Livraison: q uid des
sl acteurs historiques ?

en 2014, la start-up allemande
A avalt swcheté

suivante 5 G Lorsque de nombreuses start-up de la foodtech se sont lancées
ey e S e s dans le milieu de la restauration livrée, il y a une dizaine d'années,

dans les ¢

en 2016, Enregistrant rapidement chacune d'entre elles avait pour ambition de révolutionner
des pertes, l'entreprise o cessé s le secteur. Aujourd'hui, a partir de I'enquéte que nous avons

activité en Frar &n septembre . , ' . '
S015 Lo dissiiet e Prichel et Das meneée, le bilan reste cependant inégal sur le marché frangais. s
PIUS reluisant. Cree en 201¢ ¢
service de restauration lvede a ére
placé en redressement judicia
en 2022, avant d r‘-!:v 1 !n-'.v
pouvelie [ois) en septembre
par La Belle Vie Intégtré dans

plle entite, [a marque Fri
'est éloignde d-: son activité origl
netle pour s'orienter maintenant
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SELECTION

Les flacons qui animent les fetes

La réussite d’une combinaison de vins de féte repose non seulement sur des variations de couleurs,
mais aussi sur un mélange de valeurs sires et d’originalité. Un postulat qui permet également de doser
la valeur des flacons en fonction des budgets.

Elixir 2014 d’Antech

Certains crémants font mieux que de

rivaliser avec les champagnes, a I'image
du crémant de Limoux de la maison

Antech. Réalisé avec 70 % de chardon—‘
nay, 20 % de chenin blanc et 10 % de ,

mauzac, ce vin millésimé a subi une
fermentation partielle en barriques
anciennes et un élevage de 100 mois
sur lattes. Faiblement dosé (4 g/l), il
offre des ar6mes complexes de fruits
jaunes et de fruits exotiques. 29,90 €

www.antech-limoux.com

La Cuvée Pure de Pierre Mignon

La maison de champagne Pierre
Mignon vient de créer un non-dosé,
la Cuvée Pure qui révele une minéra-
lité remarquable. Issu d’un assem-
blage de 55 % de pinot meunier,
35 % de chardonnay et de 10 % de
pinot noir, ce vin a vieilli 5 ans sur
lies. Ce champagne de gastrono-
mie, au nez complexe évoquant les
champignons et les noisettes, laisse

en bouche des saveurs trés toastées. 39 €

www.champagne-pierre-mignon.com

R.020 de Lallier

Campari France mise désormais sur
sa maison de champagne Lallier,
acquise en 2020. Le négociant
vient de dévoiler sa premiére cuvée
Réflexion R.020. Il ne s’agit pas d’un
millésime, mais d’un vin constitué
a 81 % de raisins provenant de la
vendange de 2020, avec une domi-

|

JALLIER
S,

nante de chardonnay. Ce vin aux arémes de
fruits blancs et d’agrumes est congu pour
’apéritif, mais peut accompagner des desserts
fruités, voire de fromages. 39,90 €

www.champagne-lallier.com

BLANCS LIQUOREUX

Montgreffier 2018
des vignerons du Vendomois

Ce vin moelleux de ’appellation
coteaux-du-vendomois est élaboré par
la cave des vignerons du Vendoémois. Pur
chenin, issu de vendanges sélectives,
il est cueilli en surmaturité. Apres
fermentation en cuves inox, il est élevé

sur lies fines. Ce vin a la robe jaune S8
brillant révéle des arémes d’agrumes, &
d’ananas et de fruits de la passion. Sa |-
bouche ample dévoile des notes de
fruits confits et de coings. 15 €

www.caveduvendomois.com

Origines Pont d’Aulan 2018

Dans leur collection de monocépages, les
Vignerons de Tutiac proposent
Origines Pont d’Aulan, un sauternes
issu d’une sélection parcellaire
d’un demi-hectare de sémillon.
Profitant des vendanges tardives, ce
vin bénéficie de pourritures nobles
et présente des arémes complexes
sur un fond de notes d’agrumes et
d’ananas. Un élevage en fiits de bois
durant 24 mois arrondit I’ensemble
et lui offre un gras appréciable.
17,50 €

www.tutiac.com

JEAN-MICHEL DEHAIS

Gewurztraminer Solstice
d’hiver 2021 de Wolfberger

Dans sa nouvelle gamme Solstice, desti-

née a accompagner les repas de fétes
Wolfberger présente un gewurztrami-
ner doux, issu devendanges tardives. La

sucrosité du vin s’efface, domptée par

de jolis aromes de cannelle, d’ananas
confit, de bergamote et de mangue. La
bouche ample et persistante dévoile de
subtiles tonalités épicées. 19,90 €

www.wolfberger.com

Clos de caille blanc 2022

11 s’agit seulement du second millésime
blanc de la propriété provencale de la
famille Mariotti. Le résultat démontre
que les cotes-de-provence peuvent
produire autre chose que des grands
rosés. Il révele tout 1’éclat du cépage
rolle dont 15 % de la vendange ont
été élevés en barrique. Ce vin qui
exprime une grande fraicheur révele
des aromes de fleurs blanches et

3

L

|

Y"z ! R

d’agrumes. Une agréable salinité, teintée
d’amertume, s’exprime en fin de bouche. 22 €

www.closdecaille.com

Roc de ’Abbaye 2022

Sélection parcellaire de Roc de 1’Abbaye,

le domaine sancerrois Florian Mollet, la
cuvée Roc de I’Abbaye 2022 est issue de
vignes cultivées sur un terroir large-
ment dominé par lesilex, ce qui luioffre
un coté tres tendu et minéral. Un profil
toutefois pondéré par un élevage sur
lies de 10 mois, qui offre a ce sancerre

_7117(1273)_P10a11_SR_BAT.indd 10
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BULGARI
SERPENTI

7 ANNIVERSAIBE
Du mythe a I'icone

L 15021-97-F: 8,90 € -RrD
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NOS PLUS BELLES CUVEES DE FIN DANNEE

IALLIER
PANNIIR
Ry —

1. Le Sourire de Reims. coffret bois, cuvée millésime 2013, 160 €, Abélé 1757 - 2. Celebris Vintage 2012, 234 €. Gosset - 3, Rare. millésime
2013, 250 €, Rare Champagne - 4. Cuvée Joséphine 2014, 150 €, Joseph Perrier — 5. Cuvée 180¢ anniversaire, 160 €, Besserat De Bellefon
6. Golden Eagle, millésime 2003, 100 €, Champagne Victoire — 7. D, millésimé 2012 brut, 75 €, Devaux — 8. Collection Privée, brut, nature
millésime 2009, 80 €, Beaumont des Crayéres - 9. Millésime. brut 2015, 47 €. Tribaut Schloesser - 10. R.020, brut, 39.90 €. Lallier - 11. Blanc
de Noirs, grand cru multi-millésimes, 78 €, Bruno Paillard - 12. Blanc de Noirs 2016, 46,40 €, Pannier - 13. Le Clos des Graviers, millésime
2011, 150 €, Pierre Mignon — 14. Clos du Moulin, brut, premier cru, 155 €, Cattier — 15. Cuvée PN AYC 18, 125 €, Bollinger

3 MAGNUMS LE BRISTOL X DOM PERIGNON,
D’EXCEPTION DES ETOILES ET DES BULLES !

Pour les fétes, Dom Pérignon va briller de ses meil-

leures bulles dans les jardins du Bristol Paris. Des
cuvées d'exception que I'on peut déguster dans le
decor feéerique d’un bar éphémeére. Un entracte, suivi
d’un menu accord mets-champagnes orchestré par
le chef étoilé Eric Frechon et le chef de cave Vincent
Chaperon. Chaque soir, seuls six convives pourront
profiter de ce voyage gastronomique sur-mesure

dans un écrin de miroirs spécialement dessiné pour ‘

1. Cuvée, brut, millésime 2012, 144 €, I'occasion et sur réservation uniquement.
Alfred Gratien
2. Cuvée, brut, édition Thiénot X Fefe Du 27 novembre 2023 au 18 février 2024
Talavera, 110 €, Thiénot Diner exclusif de 2 & 6 personnes, 1200 €/personne
3. Cuvée, blanc de Noirs V2012, 155 112 rue du faubourg Saint-Honoré — 75008 Paris
Canard-Duchéne Restauration.lebristolparis@ oetkercollection.com

La Maison Boizel a laissé carte blanche a Toqué Fréres pour faire parler leur art sur la cuvée de fin d’an-
née mais egalement sur ses murs au 46 avenue de Champagne, a Epernay (Marne). Dans un ¢
1, la fresque géante s’affiche gaiement sous les yeux réveurs des passants. Une ceuvre pétillante 2

encore de longs mois, avant que le temps ne |’efface !
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« Sans la liberté de blamer, il n'est point d'¢loge flatteur » Beaumarchais

ENVIRONNEMENT SCIENCES
LE TRI OBLIGATOIRE IA, ESPACE, CLIMAT

" DES BIODECHETS MET LES LES SIX EVENEMENTS
ROV iS00 RV QU ONT MARQUE 2023 paces

ETATS-UNIS

Le Maine juge,

a son tour, Donald
Trump «inapte»
alaprésidence

RELIGION
Comment Francois
efface I'héritage
théologique

de Benoit XVI

P

LUXE

Dans les
champagnes aussi.
le haut de gamme
tire son épingle

du jeu race s

AERONAUTIQUE
Airbus consolide
sonrang

de leader mondial

AUDIOVISUEL

En 2023,

les cinémas
francais ont attiré
pres de 180 millions
de spectateurs

DANSE

Hannah O'Neil],
danseuse étoile aux
multiples planetes

« L'« Alfred
Merlin»,
' le navire
qui perce
— les mystéres
) desnaufrages
£ . La chronique
de Mathieu
Bock-Coté
L « Latribune
LJ de Jean-Michel
Delacomptée

Réponses a la question
de vendredi:

Marché unique, euro,
Erasmus... Jugez-vous

positif Ihéritage européen
de Jacques Delors ?

<% IS

TOTAL DE VOTANTS :133302

= Votez aujourd’hui

£ sur lefigaro.fr

= Etes-vous favorable
gala généralisation du
compost dans les villes?

JEAN-MICHEL DELAGE ( HANS LUCAS VA

Le dernier
défi

de Rafael
Nadal

Apres une année quasi blanche en 2023, marquée

par deux opérations de la hanche qui ont failli provoquer
Parrét de sa carriére, la légende espagnole effectue

ie. A 37ans,

Les proches du président ne
promettent pas d'annonces
tonitruantes lors des tradi
tionnels voeux télévi du
chef de I'Etat, ce dimanche
31 décembre. Le président
prévoit plutdt d'attendre la
rentrée, apres le Conseil des
ministres du 3 janvier, pour

LA COURSE ALA

tenter de remettre & flot son
quinquennat, aprés les vio
lentes secousses du vote de la
loi immigration, en décembre.
Retiré cette semaine au fort de
Brégancon, dans le Var, Em-
manuel Macron a eu le loisir
de repenser son dispositif,
L'hypothése d'un remanie-

Apres une année
ifficile, Macron
cherche un cap
pour 2024

Le président, affaibli par le chaos de la loi immigration
et les tensions au sein de sa majorité, envisage une
«initiative politique» pour relancer son quinquennat.

ment est vivace. Mais, au-de-
1a, Emmanuel Macron a fixé
une échéance en janvier : un
mystérieux «rendez-vous avec
la nation ». Pour tenter de cas
ser l'impression d'une pro-
crastination du pouvoir, et
demeurer au centre du jeu po-
litique,

i ZQM.UNEANN'EEDEGHNTEFRANCAISE»  NON REELIGIBLE EN 2027, LE PRESIDENT TENTE
SON PROPRE CAMP PAGES 2 3ET LEDITORIAL

son retour di a Brisbane, en

le détenteur de 22 titres du Grand Chelem, dont 14 a
Roland-Garros, se sait attendu par la planéte tennis. PAGE10

EDITORIAL par Gastan de Capéle gccapelegiotigarotr
Entre deux cérémonies

st un programme premium
qui attend Emmanuel
Macron I'an  prochain
Intronisation de Missak
Manouchian au Panthéon,
commeémoration du 80¢ anniversaire du Dé-
barquement, Jeux olympiques 2 Pa
verture de Notre-Dame... Qui dit mieux? Le
chef de I'Etat disposera, tout au long de 'an
née, d'une palette exceptionnelle pour com-
poser autant de tableaux célébrant la fierté
francaise, qu'il voudrait ressusciter. Nul
doute qu'il s’y emploiera avec ardeur. Mais,
méme dans un monde médiatique ot 'ima-
ge prime sur tout, les grands événements ne
font pas une politique, encore moins un pro-
jet. Et les attrape-nigauds, congus pour
masquer I'absence de majorité, ne peuvent
tenn lleu de méthode : la pratique du ma
crof ¢ laisse craindre que le «rendes
vous ¢ la nation» de janvier sonne ai
creux que les «cent jours» de 1été dernier
ou que «linitiative politique d"ampleur » de
la rentrée de septembre
Ce ne sont pourtant pas les chantiers qui
manquent dans une France fébrile et fra
gile. Aprés le vote de la loi sur 'immigra

le controle des flux migratoires, il ru\ ¢
is 4 Ia mettre en ceuvre et,
montrer son efficacité, Le r
dressement d'une Education nationale
nistrée ne constitue pas un moindre défi.
Les débuts prometteurs du nouveau mi-
nistre ont créé une attente qui appelle une
réponse 2 Ia hauteur du désastre. La situa
tion économique mérite tout autant d'at
tention. L'objectif
Cenesont  qu plein-emploi
pas les s’éloigne, tandis
F . que, malgré des
chantiers qui prélévements
manquent abligatoires  re-
cords, les comptes
s n’ont jamais été si dégradés. Leur
ement releve de I'urgence natio-
nale, tant le poids de sa dette colte, et
cofitera, de plus en plus cher a la France.
Les économies mille fois promises dans les
administrations ne peuvent plus attendre,
sous peine de sanction des agences de no-
tation et des marchés financiers.
Vaste programme qui, entre deux cérémo
nies, remplirait amplement la fin du quin-
quennat d’Emmanuel Macron.. s'il en

La Russie déclenche
un déluge de missiles
sur toute I'Ukraine

Pas de tréve du Nouvel An en
Ukraine. Quelques jours aprés
avoir subi I'humiliation d'un
nouveau navire coulé en Cri-
mée, la Russic a riposté a gran-
de échelle. D’intenses bombar-

dements ont frappe tout ]u pays
vendredi matin : 158 mi
drones ont été lancés c
grandes villes ukrainiennes,
faisant au moins 30 victimes et
plus de 160 blessés. PAGES

[ REUTERS CONNECT-ESACNES! tion, s¢e permettre de reprendre enfin
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trouvait les moyens politiques.
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Emilien Boutilat, chef de cave de Piper-Heidsleck et de Rare Champagne. #5001

UN NOUVEAU LABEL
POUR LES CHAMPAGNES

LES TROIS MAISONS DU GROUPE EPI (PIPER-HEIDSIECK,

CHARLES HEIDSIECK ET RARE CHAMPAGNE) REVENDIQUENT

LEUR CERTIFICATION B CORP. MAIS DE QUOI S'AGIT-IL VRAIMENT?
ENTRETIEN AVEC LE CHEF DE CAVE EMILIEN BOUTILLAT

BEATRICE DELAMOTTE

a pause imposée par la pandé-
mie de Covid, en 2020, eut
quelques effets positifs. Dans
I'impossibilité de voyager,
Emilien Boutillat, chef de cave

de Piper-Heidsieck et de Rare Cham-

pagne, deux des marques champenof

ses du groupe EPI, s’investit dans la dé

marche de responsabilité sociétale des
entreprises (RSE). «Méme si les bases
étaient posées depuis 2017, un peu avant
mon arrivée, cette période nous a permis
d'identifier les forces et les faiblesses de
notre engagement et de mettre en place
des actions qui ont du sens. » Aprés un
état des lieux, un comparatif des diffé

rentes certifications possibles, :m«l

bien en France qu'a I’ :

déja le flacon le plus léger du marché,
mais nous travaillons avec les interpro
Jessions pour essayer d’aller plus loin,
avec les verriers pour avoir une produc-
tion moins émissive. Nous travaillons
aussi sur le transport de nos champa
gnes : le maritime a remplacé 'aérien.
Nous envisageons méme de faire des
expéditions transatlantiques en cargos
voiliers. » Autant d'idées qui sont de
venues communes dans le vignoble,
B Corp ou pas.

L'engagement de Piper-Heidsieck se
traduit dans toutes les étapes de la pro
duction. A la vigne, bien siir, avec une
certification Viticulture durable en
Champagne depuis 2015 et 1'objectif de
convertir égralité des apporteurs
dans cette démarche, « On voit notre vi
gnoble comme un lubommﬁ-e tl'erpérl

matiére de développement durable el
plus largement de RSE, le choix s'est
porté sur B Corp.

Ce mouvement international, créé en
2006, certifie aujourd’hui 6200 entre

prises dana le monde qui agissent dana
l intérét public général et se définissent
par leur conviction qu'une entreprise
doit non seulement générer des profits
mais aussi des bienfaits pour la société
et 'environnement. Les rois marques
champenoises ont ainsi été certifiées en
2022, « B Carp couvre tous les aspects du
business et offre une vision holistique du
développement durable en prenant en
compte Uenvironnement, bien sir, mais
aussi des enjewx sociaux, comme la pari-
€, l'inclusion et la diversité, et sociétaux
avec le caleul de 'empreinte sur la com
munauté locale et le partage de valeurs
par les fournisseurs, précise ien
Boutillat. Nous avons ainsi créé un code
de conduite signé par 80 %, de nos princi
paux fournisseurs qui reprend des enga-
gements éthiques, sociaux et environne-
mentaux. »

Concrétement, cette certification a
permis a Piper-Heidsieck et aux autres
marques du groupe EPI de se doter
d'un calendrier exigeant en matiére
d’émissions de carbone, par exemple
en s'alignant sur les accords de Paris
de la COP21 avec une réduction de
40 % d'énergie consommeée d'ici A
2025 et d'atteindre le «net zéro»
d’émissions carbone d'ici a 2050.
«Toul ce que nous ne pourrons pas ré-
duire, notamment ce qui est lié ala pro
duction de nos bouteilles, sera compensé
par de la captation @ hauteur de nos
¢émissions en participant a la plantation
de foréts ou la préservation de mangro
ves, par exemple », cite Emilien Bou-
tillat. Car la bouteille reste un des
points noirs méme si de nombreux ef
forts ont déja été faits. « Nous avons

ur la
verts végétaux, [I'agrofor eslem'
travail du sol, la biodiversité... Et nous
Jaisons beaucoup pour entrainer nos
partenaires en les payant plus cher,
ajoute Emilien Boutillat. Mais notre
stratégic climat, aujourd’hui fondamen
tale, dépasse le vignoble. 1l faut penser &
360" a chaque étape du process d'éabo-
ration de nos champagnes. »

Premiers succes

Reste que cet engagement total a un
colit, «C’est difficile a chiffrer, mais
cela a bien sur un impact sur le prix des
bouteilles, reconnait Emilien Boutillat.
Pour étre durables, nous devons trou
ver un équilibre fin entre investisse-
ments et rentabilité. » Certains efforts
financiers se traduisent cependant par
des économies plus rapides que préva.
Par exemple, Piper-Heidsieck a
réalisé un gros investissement pour
restructurer sa production de froid et
ainsi diminuer drastiquement sa con
sommation d'énergie. Un projet lancé
avant I'envol des prix qui va permet-
tre une rentabilité accélérée, Il n'est
pas question pour autant pour Emilien
Boutillat de s'endormir sur ces pre-
miers succés. Avec une remise en
question de la certification B Corp
tous les trois ans et une évolution des
standards, le jeune chef de cave mo-
bilise au quotidien les équipes pour
que toute I'entreprise s'améliore, Son
seul regret : que la certification ne soit
pas plus connue et reconnue en Fran-
ce. « Ce n'est pas le cas dans les pays
anglo-saxons, ol certains magasing
organisent des “"Mois B Corp™ durant
lesquels ils mettent en avant les pro
duits certifiés. Heureusement, il existe
une vraie émulation au sein de la com-
munauté. Nous allons réunir toutes les
entreprises B Corp du Grand Est en
mars pour en parler. m

LES CUVEES STARS
DE LA SAINT-SYLVESTRE

VEUVE CLICQUOT BRUT
CARTE JAUNE
Grand classique de la mai-
son, ce champagne asso
cie une cinquantaine de
crus et 45 % de vins de ré-
serve. La prédominance
du pinot noir lui apporte
une intensité slégante,
tandis que le chardon-
nay et sa fraicheur et le
fruité du  meunier
viennent  enrichir
Taromatique. Un vin
complel et complexe
qui pourra se dégus-
ter tout au long du
repas et accompagner
le reste de la nuit sans
alourdir le palais.
Prix:49 €

MOET & CHANDON
GRAND VINTAGE 2015
Quoi de mieux pour féter
une nouvelle année que de
célébrer ce passage avec un
millésime solaire, certaine-
ment pourvu de bonnes on-
des? Ce 2015 sera parfait
pour I'occasion. Si le nez se
montre tout en retenue,
avee des aromes floraux
et tendres de fruits
blancs, la matiére en
houchc est plLlnc de
i Sa

pétales d'une fleur, vient ~‘“

enrober le flacon de sa

cuvée de rosé. Un rap *
1 festif des ardmes &

Su'su‘:nﬁs do petits ’,l!&:_:a

fruits rouges et noirs, - )

frais et croquants de

ce grand champagne

qui sappréciera tout

au long de la nuit.

Prix: 99 €

AYALA BRUT MAJEUR
Multi-millésimee (2016,
2017, 2018 et 2019), multi
crus (70 dont 50 de char-
donnay), mais 3 majorité
de chardonnay (55 %), cet

123

LOUIS ROEDERER
COLLECTION 244
Assemblage du millésime
2019 et de vins issus de la
réserve perpétuelle, ce
mu\el opus de la Collec-

ion, 244¢ assemblage de
la maison, fait preuve
d'un équilibre parfait
entre les differents
champagnes, Le meu
nier apporte une dou
ceur caressante et
fruitée aux pinots noirs
et aux chardonnays,
structurés et salins
Une cuvée de plénitu

Prix:59 €

1M. LABRUYERE PARADOXE
Ce 100% pinot noir, dégor-
gé en 2021, est la quintes
sence  du  terroir  de
Verzenay, particuliérement
propice a ce cépage. La

te  cuvée
@Ayala exprime bien la
philosophie de la maison.
Sa fraicheur intense, son
faible dosage et son in
tensité fruitée en font le

elle dévoile des notes
d’agrumes, de fruits
blancs et de fleurs frai-
chement coupées.
Prix: 37,90 €

BOLLINGER RD. 2008
A nuit exceptionnelle, cham-
pagne dcxmvllon Avee ce

nouveau Ia maison

et sa souplesse, asso-
ciées i une trame frai-
che élégante, vous fe
ront entrer de bon pied
en 2024,
Prix: 67 €

LAURENT-PERRIER
CUVEE ROSE FETALES
Depuis 2017, Ja maison imagine une robe
réutilisable qui épouse les formes de ses
bouteilles, et celle de cette année se
montre particulicrement festive. Un vé-
ritable nuancier de roses, qui évoque les

www.oenologuesdefrance.fr

d'Ay révele une véritable
splendeur qui privilégie les
aromes de fruits secs. Le nez
s’ouvre sur des notes de pite
d’amande, d'abricot com-
poté et de miel tandis que

la bergamote et le citron
vert apportent leur frai-
cheur. La noisette occupe

la bouche et dure longue

ment en finale, sans pour
autant masquer une ten-

sion intense.

Prix: 400 €

des fruits rou-
ges et noirs (cerise, quet-
sche) s'exprime dés les
premiéres notes et se re
trouve dans une matiére
4 la finale tout en lon-
gueur, relevée par une
pointe de salinité. 11
fera le pendant avec les
vins du repas et pourta
s‘apprécier au fil de la
nuit.

Prix: 57 €
PIERRE MIGNON {
CUVEE PURE l
La maison familiale de la v
vallée de la Marne €labore
entre autres ce champagne
non dosé, assemblage des
trois grands cépages. Com-
plexe et raffinée, la cuvée
Pure révele un caractére
marqué avec ses arbmes
de champignons, de
noisette et de fruits
mirs, Opulente et
charmeuse, la bouche
reste trés fraiche et
veloutée, d'une belle
ampleur,
Prix:39 €

VINACIES®

00 LES MEDAILLES
DES VINALIES,
UN SAVOIR-FAIRE
D'GENOLOGUE 17

VIGNERONS,
PRESENTEZ VOS VINS
A LU'UN DES CONCOURS
LES PLUS EXIGEANTS
DE FRANCE

www.vinalies-nationales.fr

LABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION
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CHAMPAGNE MAILLY GRAND CRU

L'Intemporelle

9]

Robe : belle couleur jaune, fines bulles non
stagnantes. Nez : fruité (pomme, coing),
Iégerement brioché et beurré, floral. Bouche :
ronde, belle longueur, une petite acidité sur la
fin de bouche. Graphite, sur les fruits mars.
Accord : volaille curry coco ananas ; homard.
Commentaire : un vin gastronomique qui
s'adapte a tout un repas. Garde 6 ans.

Color: beautiful yellow color, fine and active
bubbles. Nose: fruity (apple, quince), slightly
brioche and buttery, floral. Palate: round, nice
length, ahint of acidity on the finish. Graphite,
with ripe fruit. Pairing: chicken with coconut,
pineapple and curry; lobster. Comment: a gour-
met wine that goes well with an entire meal.
Age G years.

28 rue de la Libération - 51500 Mailly-Champagne
Tél. 03 26 49 41 10 - www.champagne-mailly.com

CHAMPAGNE

CHAMPAGNE PIERRE MIGNON

Blanc de blancs

non dosé

Robe : jaune palille, reflet vert. Brillante, belle
effervescence, bulles fines. Nez : aromatique,
agréable, complexe. Fruits blancs, fruits secs,
brioché, agrumes. Bouche : une belle attaque
franche ol |'onretrouve les notes de fruits secs,
pain grillé, crémeuse. Finale d'une belle fraicheur.
Accord : caviar Baeri ; ceviche de dorade aux
agrumes et herbes aromatiques. Commentaire :
un champagne encore assez vif, mais avec une
belle promesse de vieilissement.

Color: straw yellow, green reflection. Brilliant,
beautiful effervescence, fine bubbles. Nose: aroma-
tic, pleasant, complex. Whitefruits, dried fruits,
brioche, citrus fruits. Palate: a beautiful, frank
attack where we find notes of dried fruits, toasted
bread, creamy. Beautifully fresh finish. Pairing:
Baeri caviar; sea bream ceviche with citrus fruits
and aromatic herbs. Comment: a champagne still
quite lively, but with a good promise of ageing.

5 rue des Grappes d'Or - 51210 Le Breuil
Tél. 03 26 59 22 03 - www.pierre-mignon.com

CHAMPAGNE MAILLY GRAND CRU

Poétique de la terre
Blanc de Noirs

Robe : dorée a mordoreée, reflet biillant. Nez :
sous-bois, poivré, frais. Bouche : fraiche,
éclatante, pleine. Tres belle aromatique. Accord :
chapon sauce aux truffes. Commentaire : prét
a boire, mais avec encore un beau potentiel
d'évolution. Un Blanc de Noirs dont la vinification
sous bais lui donne déja une belle ampleur avec
une grosse marge d'évolution.

Color: golden to amber hue, shiny reflection.
Nose: undergrowth, peppery, fresh. Palate: fresh,
bright, full. Very nice aromatic. Pairing: capon
with truffle sauce. Comment: ready to drink, but
still with great potential for evolution. A Blanc de
Noirs, whose wood vinification already gives it a
beautiful fullness with plenty of room for ageing.

CHAMPAGNE PIERRE MIGNON

2011
Cloa

AN

Clos des Graviers

2041

Robe : or péle, bulle fine. Nez : crémeux,
légérement brioché, fleurs blanches. Bouche :
trés bel équilibre, briochée. Le coté crémeux
et beurré est présent. Fin de bouche trés
agréable. Accord : volaille crémeuse de
Bresse. Commentaire : belle découverte pour
ce champagne de repas. Trés beau produit.
Color: pale gold, fine bubble. Nose: creamy, slightly
brioche, white flowers. Palate: very nice balance,
brioche. The creamy and buttery side is present.
Very pleasant finish. Pairing: creamy Bresse
poultry. Comment: a great discovery for this
meal champagne, Very nice product.

28 rue de la Libération - 51500 Mailly-Champagne
Tél. 03 26 49 41 10 - www.champagne-mailly.com

5 rue des Grappes d'Or - 51210 Le Breuil
Tél. 03 26 59 22 03 - www.pierre-mignon.com
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& exigeants

atre ans dansl

Pierre Mignon
signe un joli Clos des Graviers 2011

Le grand-pére Alex, planta cette vigne
dans les snnees 1850 et AU extraire de
nombreuses plerres dans ce clos afin de
mettre le S0l en valeur. C'est ainsi qu'avec
les plerres 1l crés le Clos.

Sotxante ans plus tard, son petit-fis, Jean-
Cnarles, vigneron, eu le souhalt de mettre ce
terrolr en valeur aAin dhonorer 1a mémotre
famfiale. C'est amnal qu'en 2008 Jean-
an igneron p qui

sVec ferveur su gein de la malson familisle,
remet ce clos & 'honneur afin d'exprimer
toute 1a quintessence du terrotr.

Ia eat gent et g avec
des notes subtiles d'élevage et d'épices. Bel
equiitbre, elégance. Pinale fralche soulignee
Par une effer , 6F
longueur en bouche.

Cest un Champagne racé digne d'une trés
Dbelle table.

Prix: 118 ¢
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