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10 Champagne Pierre Mignon - Prestige Rosé

Une cuvée de grande precision qui révéle le savoir-faire
inimitable de cette grande Maison de Champagne ancrée
dans I'excellence. Fruit de I'union parfaite de Meunier (50%),
de Chardonnay (40%), et de Pinot Noir (10%), ce rosé issu de
macération pelliculaire séduit dés |'apéritif mais également
sur des mets fins : des rougets grillés ou des écrevisses en
sauce, ou encore sur une tarte aux framboises et figues.
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Pierre Mignon,
Grand Vintage rosé 2013
Cette maison, élablie au cueur
de la vallée de la Marne depuis
1892, incarme un  savoir-faire
champenois  transmis  depuis
cing  générations.  Aujourd’hui
dirigée par Céline et Jean-
Charles, les enfants de Pierre,
elle propose cet assemblage de
chardonnay (55 %), meunier
(30 %) et pinot noir (15 %) plai
sant par ses arbmes de fruits [rais

(ehardonnay, pinot noir,

pinot meunier)
Champagne Pierre Mignon,
Clos des Graviers 2011,

et d'épices, son amplitude et sa
finale persistante. L'ensemble de
la gamme est a d

découvrir.
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Pierre Mignon
Le Breuil (51) - 03.26.59.22.03
15 - Blanc de blancs. Grand cru,

non closé. Nez discret, bouche vive,

Clos des Graviers 2011 tendue, fraiche, vive, amertume
Un bouquet hypnotisant, riche et pro- .
fond, aux arémes d'abricot, de noix et des agrumes en finale.

de miel de fleurs. En bouche, une bulle
vive et racée, une minéralité qui enve-
"{‘VIWN‘I \W loppe des notes gourmandes de tarte

Jl L (T aux fruits et de pastille au miel, avant —
‘;\' i une finale crayeuse, relevée d'une tou- Les EChOS

che de poivre sichuan délicieusement
engourdissante.
Note: 95/100
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Champagne Pierre Mignon, Cuvée Prestige Rosé chardon Y ;
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